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SPANIEN
Dénia (Costa Blanca)
Quique Dacosta
Quique Dacosta und sein 
gleichnamiges Restaurant gehö-
ren zur spanischen Avantgarde. 
Der Spitzenkoch beschränkt 
sich auf Zutaten aus einem  
Umkreis von 75 Kilometern um 
sein Restaurant.
A A A A a Rascassa, 1 Urb. 
El Poblet, ES-03700 Dénia,  
Tel. 0034-965 78 41 79,  
www.en.quiquedacosta.es, 
Di-So mittags und abends geöff-
net, Menüs € 275-295 R Q H
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Vorwahl Spanien: 0034

Hotels
1Atrio
Der beste Koch der Stadt führt 
auch ihr bestes Hotel: Toño  
Perez’ Atrio ist ein ebenso luxu-
riöses wie stilvolles Relais & 
Château-Hotel. Das Restaurant 
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DEUTSCHLAND 
BISSERSHEIM: Knipsers Halbstück, 
Weinquartier
BERLIN: Prism
BRUCHSAL: Weingut Klumpp
DEIDESHEIM: Kaisergarten, 
Ketschauer Hof, L.A. Jordan, 
Leopold, 1718,
ERFURT: Estima by Catalana
ESSENHEIM: Weingut Braunewell 
FELLBACH: Weingut Aldinger
FORST AN DER WEINSTRASSE: 
Acham-Magin
FREINSHEIM: Weinreich
HAMBURG: Dim Sum Haus, Felix 
Restaurant, Nikkei Nine, Zur Traube
KIEDRICH: Weingut Weil 
KLÜSSERATH: Weingut Regnery 
MAYSCHOSS: Deutzerhof
MEISSEN: Weingut Schloss 
Proschwitz Prinz zur Lippe
MERTESDORF: Maximin Grünhaus 
MONZEL: Weingut Bastgen 
NEUSTADT AN DER 

WEINSTRASSE: Irori
NIEDERHAUSEN: Gut Hermanns-
berg
SCHLIENGEN: Weingut Fritz 
Blankenhorn
SONNENBÜHL: Dorfstube  
im Romantikhotel Hirsch

Alle Hotels & Restaurants  
getestet und bewertet

UNSER  
BEWERTUNGSSYSTEM:
Alle Adressen sind von er-
fahrenen FEINSCHMECKER- 
Redakteuren und Autoren 
getestet. Hier finden Sie alle 
Informa tionen zu den in 
dieser Ausgabe vorgestellten 
Restaurants a  , Hotels a   und 
Weingütern a   .

 RESTAURANTS:      

a a a a a  In jeder Hinsicht perfekt
a a a a  Küche und Service  

herausragend, Ambiente  
und Komfort außerge- 
wöhnlich

a a a    Exzellente Küche,  
sehr guter Service,  
Komfort und Ambiente  
bemerkens wert

a a    Sehr gute Küche, guter  
Service, angenehmes  
Ambiente, komfortabel

a    Gute Küche, anspre- 
chendes Ambiente 

b    Solide Küche, sympa- 
thisches Lokal 

c c c c c  Bewertung ausgesetzt

 HOTELS:            

a a a a a   In jeder Hinsicht perfekt
a a a a       Außergewöhn liches  

Haus mit hervorragen 
dem Service in bemer-
kenswerter Lage

a a a    Großer Komfort bis ins  
Detail, sehr guter 
Service, rundum Wohl-
befinden

a a    Sehr guter Komfort,  
freundliche Atmosphäre

a    Guter Komfort und  
freund liche Atmosphäre

b    Sympathische Unterkunft 
c c c c c  Bewertung ausgesetzt

 WEINGÜTER:         

a a a a a  Einer der besten  
Weinproduzenten

a a a a       Herausragende 
 Weinqualität
a a a           Sehr gute Weinqualität
a a               Gute bis sehr gute 
 Weinqualität
a                    Gute Weinqualität
b    Halber Punkt

 SYMBOLE:         

f Bar 
g Bioangebot
h Garage oder Parkplatz
I Mittags geöffnet
j Pool
V gutes vegetarisches  

Angebot
k Terrasse und/oder  

Garten
l Imbiss/Bistro/Weinstube 
m Übernachtung möglich 
n besonderes  

Weinangebot
o WLAN gratis
p Zimmerservice
r EC-Cash
q Kreditkarten 
s Nur Barzahlung

STEINHEIM AN DER MURR: 
Weingut Graf Adelmann
STETTEN BEI MEERSBURG: 
Weingut Aufricht
STORKOW (MARK): Köllnitzer 
Hofküche
VOLKACH: Weingut Rainer Sauer
WACHENHEIM AN DER 

WEINSTRASSE: Intense, Weingut 
Dr. Bürklin Wolf
WEINOLSHEIM: Weingut Manz
WILTINGEN: Van Volxem

SCHWEDEN
STOCKHOLM: Brutalisten, Cafe Fika 
and Wine, Miss Clara by Nobis, 
Miyakodori, Operakällaren, 
Östermalms Saluhall, Röda Villan, 
Villa Dagmar 

FRANKREICH 
PARIS: Golden Poppy

ITALIEN 
RADDA IN CHIANTI: Pieve Aldina 

SPANIEN 
ALMENDRALEJO: La Lonja 77, 
Museo de las Ciencias del Vino, 
Plaza de Toros de Almendralejo
BADAJOZ: Dromo
CÁCERES: Atrio, Casa Palacio 
Paredes Saavedra by Atrio, 
Convento de San Pablo, Homarus, 
Javier Martín, Museo Helga de 
Alvear, Parador de Cáceres 
CASAR DE CÁCERES: Quesería  
Doña Francisca Casar
DÉNIA: Quique Dacosta
OLIVENZA: Olivenza Palacio
PLASENCIA: La Chinata
ZARZA DE GRANADILLA: Versátil

USA
NEW YORK: Le Rock

www.paradores.es, 
39 Zi., DZ ab € 160 Q F L H KO

Restaurants
4Dromo
Juan Manuel Salgado ist ein  
Einzelkämpfer in seinem Restau-
rant, in dem er eine „informelle 
Hochküche“ serviert, wie er 
selbst sagt. Und dass er bei  
seinen großen Lehrmeistern  
wie Quique Dacosta oder den 
Torres-Zwillingen viel gelernt 
hat, schmeckt man sofort.
A A  Plaza la Molineta, s/n, ES-
06011 Badajoz, Tel. 645 61 32 14, 
www.dromobadajoz.es, Fr-Sa 
mittags und abends, So mittags 
geöffnet, Menüs € 75-95 Q

5Homarus
Der Hummer hat nicht nur dem 
Lokal von Eleuterio Sánchez  
Nolasco seinen Namen gege-
ben, er ist auch das Lieblings-
meerestier dieses bodenständi-
gen Autodidakten. Deswegen 
spielt er in seinem ebenso un-
prätentiösen wie ambitionierten 
Lokal immer eine Hauptrolle.
A B Calle Miguel Serrano, s/n, 
ES-10005 Cáceres, 
Tel. 927 23 55 82, 
www.restaurantehomarus.com, 
Do-Sa mittags und abends,  
So, Di, Mi mittags geöffnet,  
Menüs € 35-60 Q

6Javier Martín
Wie alle Spitzenköche in der  
Extremadura ist auch Javier 
Martín den kulinarischen Tradi-
tionen seiner Heimat fest ver-
bunden, modernisiert sie aber 
behutsam und setzt dabei  
Küchentechniken aus aller Welt 
ein – eine inspirierende und  
oft überraschende Kombination.
A B Calle Juan Solano  
Pedrero, 15, ES-10005 Cáceres, 
Tel. 927 23 59 06, 
www.restaurantejaviermartin.
com, Mo-Sa mittags und 
abends, So mittags geöffnet, 
Menüs € 45-75 Q

7Versátil
Die drei Brüder Hernández Tala-
ván feiern in ihrem Restaurant 
ein Fest der Heimatliebe mit lau-
ter Produkten aus der unmittel-
baren Umgebung und haben  
es so geschafft, das totenstille 
Dörfchen Zarza de Granadilla 
fest auf der kulinarischen Land-
karte Spaniens zu verankern.
A A Calle el Lagar, 6,  
ES-10710 Zarza de Granadilla, 
Tel. 927 38 62 36, 
www.versatilrural.com, 
Do-Sa mittags und abends, 
So mittags geöffnet, 
Menüs € 69-84 Q

Einkaufen
8Convento de San Pablo 
Die Einheimischen schwören auf 
das süße Gebäck, das die Kla-
rissen im Zentrum von Cáceres 
durch eine schmale Pforte  
verkaufen.
• Plaza San Mateo, 2, ES-10003 
Cáceres, Tel. 927 24 70 37, 
Mo-Sa 9-13 und 17-19.45 Uhr, 
So 10.30-13 und 17-19 Uhr 
(Öffnungszeiten variieren mit 
den Exerzitien) 

9La Chinata
Eine der ganz wenigen Marken 
der Extremadura, die nationalen 
und internationalen Ruhm er-
langt hat, ist der Olivenölprodu-
zent La Chinata, der auch ein 
breites Angebot an Feinkost 
und Kosmetik hat. Hauptsitz  
ist Plasencia, die Produkte findet 
man im guten Fachhandel in 
ganz Spanien.
• Av. de Alemania, 9, ES-10600 
Plasencia, Tel. 927 41 79 58, 
www.lachinata.es,  
Mo-Fr 9-14 und 16-19 Uhr Q

0La Lonja 77
Nirgendwo kann man sich in 
kürzerer Zeit einen umfassen-
deren Überblick über die Weine 
der Extremadura verschaffen  
als in diesem lebenslustigen  
Lokal in Almendralejo, das  
gleichermaßen Vinothek,  
Delikatessengeschäft und  
Tapas-Bar ist.
• Crta. Badajoz, 1, ES-06200 Al-
mendralejo, Tel. 654 33 77 64, 
www.lalonja77.com, Mo-Sa 
11.30-24 Uhr, So 11.30-22 Uhr Q

!Quesería  
Doña Francisca Casar
Aushängeschild der Käserei  
ist die Torta del Casar aus  
Rohmilch der Merino-Schafe. 
Nach Voranmeldung sind 
Werksführungen möglich  
(1,5 Stunden).
• Poligono Industrial  
Charca del Hambre, Nave 6,  
ES-10190 Casar de Cáceres,   
Tel. 927 29 14 12, 
www.queseriadonafrancisca.com, 
Mo Fr 9-14 und 16-19 Uhr,  
Sa 9-14 Uhr Q

Sehenswertes
"Museo Helga de Alvear
Ausgerechnet im historischen 
Herz von Cáceres, umgeben 
von Mittelalter und Renaissance 
im besten Erhaltungszustand, 
befindet sich die wohl bedeu-
tendste Sammlung zeitgenössi-
scher Kunst in Spanien. Die 
deutschstämmige Galeristin 
Helga de Alvear hat sie zusam-
mengetragen und auf Drängen 
ihres Freundes Toño Pérez  
nach Cáceres gegeben.
• Calle Pizarro, 8, ES-10003 
Cáceres, Tel. 927 62 64 14, 
www.museohelgadealvear.com, 
Di-Sa 10-14 und 17-20 Uhr, 
So 10-14.30 Uhr Q

§Museo  
de las Ciencias del Vino
Das Museum der Wissenschaf-
ten des Weins lohnt unbedingt 
einen Besuch. Es beschäftigt 
sich mit allen Aspekten des 
Weins und bietet auch auf  
Anfrage Weinproben mit den 

besten Gewächsen der Extre-
madura an.
• Calle Ciudad Rubí, ES-06200 
Almendralejo, Tel. 924 66 78 52, 
www.museovinoalmendralejo.
com, Okt.-Mai Di-Fr 9.30-13.30 
und 16-19.30 Uhr, Sa 10-14 und 
16-19.30 Uhr, So 10-14 Uhr; 
Juni-Sept. Di-Fr 9.30-13.30      
und 17-20.30 Uhr, Sa 10-14  
und 17-20.30 Uhr, So/Feiertage 
10-14 Uhr Q

$Plaza de Toros 
de Almendralejo 
Stierkampfarena und Reifekeller 

in einem: So etwas gibt es  
nur in Almendralejo, dem Herz 
des Weinbaus an der Ribera  
del Guadiana. Da es unter den 
Tribünen schön kühl und feucht 
ist, bauten die Winzer dort  
riesige Tanks ein. Heute finden 
in der Arena Verkostungen  
und Festivals statt. Das Touris-
musamt von Almendralejo  
(Tel. 924 66 69 67,  
www.visita.almendralejo.es)  
organisiert auf Anfrage  
Führungen durch die Arena.
• Ctra. Sevilla, s/n, 
ES-06200 Almendralejo Q

PFALZ
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Hotels
1Kaisergarten
Stilvoll modernes Haus mit kom-
fortablen Zimmern in nächster 
Nähe zu den Weingütern von 
Buhl und Von Winning. Well-
nessbereich, gutes Frühstück 
und italienisches Restaurant 
„Riva“ mit großer Terrasse. 
A A A Weinstr. 12, 67146 Deides-
heim, Tel. 06326-70 00 77, 
www.kaisergarten-deidesheim.
com, 85 Zi., DZ ab € 150,
Suite ab € 330 
Q R FH LOP

mit vielen Naturmaterialien  
ausgestattet. 
A B Bachgasse 4, 
67281 Bissersheim, 
Tel. 06359-910 49 05,
www.weinquartier-bissersheim.
de, 13 Zi., DZ ab € 112, 
Apartment ab € 105
Q RO

Restaurants
4Intense
Über offenem Feuer kocht Ben-
jamin Peifer, die Gäste nehmen 
am langen Tresen Platz und ver-
folgen das Geschehen direkt. 
Rund 18 kleine Gänge umfasst 
das Menü, die Zutaten kommen 
meist aus der Region, viel Inspi-
ration aus Japan. 
A A A A Weinstr. 31, 67157 Wa-
chenheim an der Weinstraße, 
Tel. 06322-60 0 49 94, 
www.restaurant-inten.se, 
Di-Sa abends geöffnet,
Menüs ab € 195 Q R

5Irori
Nur fünf Tische kommen am 
Ortsrand von Neustadt in den 
Genuss von Max Goldbergs ja-
panisch inspirierter, zeitgemäß 
puristischer Küche auf Basis  
heimischer Produkte. Im Glas: 
vorzugsweise Pfälzer Bioweine. 
A A B Wein str. 507, 67434 
Neustadt an der Weinstraße, 
Tel. 0175-243 78 01, 
www.the-irori.com, Fr, Sa, Mo 
abends und So mittags geöffnet
Menüs ab € 130 Q R

6Knipsers Halbstück
Im liebevoll renovierten Anwe-
sen neben der Kirche entsteht 

die Gastronomie bei einem der 
besten deutschen Winzer gera-
de ganz neu: Im vorderen Raum 
und lauschigen Innenhof wird  
elsässisch-pfälzisch inspirierte 
Brasserie-Küche serviert. 
Ab Oktober öffnet das neue 
Gourmetrestaurant „XR“.
A B Brasserie: Hollergasse 2, 
67281 Bissersheim, Tel. 06359-
945 92 11, www.halbstueck.de, 
Mo, Mi, Do, Fr mittags und  
abends geöffnet,  
Menüs € 40-100 Q R IKN

7Leopold
Casual Dining im stilvoll reno-
vierten ehemaligen Pferdestall 
des renommierten Weinguts 
Von Winning oder im begrünten 
Innenhof. Auf der Speisekarte 
mischen sich Pfälzer und medi-
terrane Einflüsse.
A B Weinstr. 10, 67146 Deides-
heim, Tel. 06326-966 88 88, 
www.von-winning.de, 
So mittags, Mo-Sa mittags und 
abends geöffnet, Hauptgerichte 
€ 19,80-98 Q R IKN

Weinstuben
8Acham-Magin
Eine urige Pfälzer Weinstube 
wie aus dem Bilderbuch im  
namhaften Weingut in Forst.  
Auf der Karte stehen Klassiker 
wie Leberknödel mit Weinsauer-
kraut oder Pfälzer Saumagen, 
dazu gibt’s das gesamte Wein-
sortiment des Hauses.

GASTHAUS
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Sonnenbühl
Dorfstube  
im Romantikhotel Hirsch
Die „Dorfstube“ und das Hotel-
Restaurant Hirsch der Familie 
Windhösel sind das Zentrum 
des kleinen Alb-Dorfs Sonnen-

DAS BESONDERE  
RESTAURANT
  SEITE 42

Hamburg
Dim Sum Haus
Vor 60 Jahren am Hauptbahn-
hof eröffnet, ist das Restaurant 
mittlerweile ein Lieblingslokal 
von Köchen und Gastronomen. 
Chinesische Dim-Sum-Meister 
füllen und formen in Handarbeit 
pro Tag mehr als Tausend der 
kleinen Teigtaschen, die in mehr 
als 30 Variationen angeboten 
werden.
a b Kirchenallee 37,  
20099 Hamburg, Tel. 040- 
280 23 12, www.dimsumhaus.
com, tgl. mittags und abends 
geöffnet, Hauptgerichte € 14-36, 
Dim Sum ab € 7,50 R Q

KOCH DES MONATS
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Berlin
Prism
Gal Ben Moshe kreiert in seinem 
Berliner Restaurant mit nur  
20 Plätzen aufregende Gerichte, 
die seine israelischen Wurzeln 
mit den Aromen der ganzen 
Welt verbinden: etwa bei roher 
Bernsteinmakrele in Spitzen-
qualität, die von armenischen 
Gurken, unreifen Trauben und 
fermentierten Austern begleitet 
wird. Den Service leitet seine 
Frau Jacqueline Lorenz, die 
auch die Weinauswahl zusam-
menstellt. 
A A A B OT Charlottenburg,  
Fritschestr. 48, 10627 Berlin,  
Tel. 030-54 71 08 61, www.prism 
berlin.de, Di-Sa abends geöff-
net, Menüs € 95-195 R Q N V

VINOTHEKEN
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Weingut Graf Adelmann
Das Weingut Graf Adelmann ist 
ein historisches Gesamtkunst-
werk, das liebevoll erhalten wur-
de. Das Ensemble aus histori-
scher Burg, dem parkähnlichen 
Garten und der Tenne ist heute 
Kulisse für Events und Wein-
proben.  
A A A Burg Schaubeck 1, 
71711 Steinheim an der Murr, 
Tel. 07148-92 12 20, 
www.graf-adelmann.com, 
Besuch: Mo-Fr 14-18 Uhr, 
Sa 10-14 Uhr R Q

Weingut Aldinger
Das älteste Weingut Fellbachs 
(1492) gehört zur absoluten 
Qualitätsspitze Württembergs. 
Die Vinothek verbindet Tradition 
und Moderne. 
A A A A A Schmerstr. 25, 
70734 Fellbach, Tel. 0711-
58 14 17, www.weingut-aldinger.
de, Besuch: Mo-Fr 9-12 und 
14-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr R Q

Weingut Aufricht
Weinprobe mit Bodenseeblick? 
Das ist in der Vinothek des 
Weinguts Aufricht möglich. 
A A A Höhenweg 8, 88719 Stet-
ten bei Meersburg, Tel. 07532-
24 27, www.aufricht.de, 
Besuch: Mo-Sa 10-12 und 
14-18 Uhr R Q

Weingut Bastgen
Das Bioweingut befindet sich 
nicht direkt am Moselufer,  
sondern etwas weiter oben an 
der Kante – mit schönem Aus-
blick inklusive! Diesen genießt 
man am besten in der Vinothek, 
die von Holz dominiert wird.
A B Hofstr. 18, 54518 Monzel, 
Tel. 06535-93 30 92, 
www.weingut-bastgen.de
Besuch: n.V. 

Weingut Fritz Blankenhorn 
Martin und Yvonne Männer ha-
ben das Weingut Blankenhorn 
im Markgräflerland aufwändig 
renoviert. Dazu gehört die  
Fritz Weinbar: ein Ort für Wein 
und kleine passende Speisen. 
A A A B Basler Str. 2, 79418 
Schliengen, Tel. 07635-820 00, 
www.weingut-blankenhorn.de
Fritz Weinbar: Mi-Fr 17- 
22.30 Uhr 
Weingut: Mo-Fr 9-12 und 14- 
17 Uhr (außer Mi Nachmittag) 
R Q

Weingut Braunewell
Die Familie Braunewell hat nicht 
nur französische Wurzeln, auch 
feinsinnige Burgunder gelingen 
ihnen ausgezeichnet. Die Vino-
thek kombiniert Natursteinwän-
de, Glas und Beton. Ein Wein-
berg direkt vor der Vinothek 

UNTERWEGS
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Neueröffnung  
des Monats

Paris
Golden Poppy
Die französische Spitzenköchin 
Dominique Crenn hat sich mit 
diesem Restaurant in Paris einen 
lang gehegten Traum erfüllt. Sie 
kombiniert in ihrer Küche Ge-
richte aus ihrer Wahlheimat Kali-
fornien mit französischem Touch, 
etwa bei mit Abalone gefüllten 
Tacos oder Ceviche mit Erbsen 
in Leche de Tigre oder Kartof-
feln mit Plankton und gepickel-
ten Sesamsamen. Auch die  

Einrichtung ist von Kalifornien in-
spiriert.
A A A A 9. Arr., im Hôtel  
La Fan taisie, 24 Rue Cadet,  
FR-75009 Paris, 
Tel. 0033-01 55 07 85 07,
www.goldenpoppy.com, 
Mi-So nur abends geöffnet,  
Hauptgerichte € 22-48 R Q

DEUTSCHLAND
Hamburg
Félix Restaurant
Feine Bistrokultur an der Elbe: 
Félix Bechtolf, zuvor Souschef 
bei Thomas Martin im „Jacobs 
Restaurant“, hat sein eigenes, 
cool gestaltetes Restaurant mit 
einsehbarer Küche eröffnet. Die 
kleine Karte bietet französische 
Klassiker: etwa Pâté en croûte 
im feinen Teigmantel mit Foie 
gras oder gebackenen Kalbs-
kopf sowie wunderbare Bouilla-
baisse. 
A A Rupertistraße 26, 22609 
Hamburg, Tel. 040-53 75 19 21, 
www.felix-restaurant.com, 
Di-Fr abends, Sa mittags bis 
abends geöffnet,  
Hauptgerichte € 28-44 R Q KV

Zur Traube
Patron und Sommelier Kristian 
Haas hat mit seiner Partnerin 
Theres Neuhaus die traditions-
reiche Weinstube in Ottensen 
übernommen. Die Weinkarte 
umfasst rund 400 Positionen, 
darunter namhafte deutsche 
und europäische Winzer. Theres 
Neuhaus kocht mit hohem  
Anspruch an die Produkte,  
da runter Nose-to-Tail mit Zunge 
und Herz vom Alster-Wagyu.

48 STUNDEN IN STOCKHOLM
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Vorwahl Schweden: 0046

Hotels
1Miss Clara by Nobis
Stilvoll renoviertes Art-nouveau-
Gebäude von 1910. Kompakte 
Zimmer mit Fischgrätparkett und 
Marmor. Gym, Sauna sowie 
Trendrestaurant und Bar.
A A B OT Norrmalm, Svea- 
vägen 48, SE-11134 Stockholm, 
Tel. 84 40 67 00, 
www.missclarahotel.com, 
92 Zi., DZ ab € 250 
R Q FH KOP

Essen
2Brutalisten
Modern Nordic Cuisine, brutal 
lokal, kompromisslos produkt-
fokussiert. Auf der Karte finden 
sich etwa gotische Linsen,  
Austern oder Tatar der smålän-
dischen Milchkuh. 
A A A OT Norrmalm, Regerings-
gatan 71, SE-11156 Stockholm, 
Tel. 72 16 18 683, 
www.brutalisten.com, 
Di-Sa abends geöffnet,  
Hauptgerichte € 19-39 R Q 

3Cafe Fika and Wine
Kaffeestunde mit Zitronen- 
Baiser-Tarte, Zimtschnecken 
oder Pistazien-Creme-Torte in 

verwinkelten Räumen eines 
jahrhundertealten Häuschens.
• OT Gamla Stan, Österlång-
gatan 5, SE-11131 Stockholm, 
Tel. 70 58 88 744, www.cafefika.
se, tgl. 11-21 Uhr R Q IK

4Miyakodori
Gastro-Bar, die drei junge, teils 
aus dem „Frantzén“ oder „Rolfs 
Kök“ stammende Gastronomen 
innerhalb kürzester Zeit zum  
In-Japaner der Stadt gemacht 
haben. Täglich wechselnde  
brillante Yakitori wie Schweine-
bauch mit Senf-Miso-Sauce.
A A OT Norrmalm, Upplands-
gatan 7, SE-11123 Stockholm, 
Tel. 73 07 72 591, 
www.miyakodori.se, 
Mi-So abends geöffnet, 
Hauptgerichte € 10-30 R Q FK

5Operakällaren
Das Restaurant mit Eichenver-
täfelung, pompösen Kronleuch-
tern und gigantischem Marmor-
Kamin sowie einem modern  
eingerichteten Wintergarten  
befindet sich im 1898 neu eröff-
neten Opernhaus. Die Gerichte 
zeichnen sich durch erstklassige 
nordische Produkte aus auf der 
Basis von bestem französischem 
Handwerk. Weinauswahl mit 
2500 Posten.
A A A OT Norrmalm, Opera-
huset, Karl XII:s torg,  
SE-10322 Stockholm,  
Tel. 86 76 58 00,  
www.operakallaren.se, 
Di-Do nur abends, Fr und Sa 
mittags und abends geöffnet, 
Menüs € 145-105 R Q N

6Röda Villan
Auf der Schäreninsel Fjäderhol-
men, zwanzig Bootsminuten 
südlich von Stockholm, liegt  
dieses charmante Wirtshaus 
und Café mit schönem Natur-
garten. Im Angebot sind Ku-
chen, Sandwiches und natürlich 
Köttbullar (Fleischbällchen). 
• Fjäderholmen 1, SE-10005 
Stockholm, Tel. 82150 31, 
www.rodavillan.nu, tgl. 11-18 Uhr 
R Q K

7Villa Dagmar
Zum Lunch schmecken krosse 
Pizza, mediterran leichte Pasta 
oder „Toscana“-Tatar. Roman-
tisch überdachter Innenhof und 
Designermobiliar.

A Weinstr. 67, 67147 Forst an der 
Weinstraße, Tel. 06326-315, 
www.acham-magin.de, 
Mi-So abends, Fr-So mittags 
und abends geöffnet,  
Hauptgerichte € 17-23 Q R

9Weinreich
Die zum Weingut Rings gehö-
rende Weinstube ist modern  
gestaltet und kulinarisch mit  
Urkorn-Risotto oder im Ganzen 
gebratenem Rehrücken durch-
aus ambitioniert. Dazu gibt’s  
das Who’s Who der Pfälzer 
Weingüter.
A Hauptstr. 25, 67251 Freins-
heim, Tel. 06353-959 86 40, 
www.weinstube-weinreich.de, 
Di-Sa 18-23 Uhr, Do und Sa 12- 
15 Uhr geöffnet, Hauptgerichte  
€ 19,50-32, Menüs € 35-55  
Q R IN

„Atrio“ ist das Lebenswerk des 
großartigen Kochs Toño Pérez 
und eine der allerersten Adres-
sen in Spanien, vollkommen zu 
Recht mit drei Michelin-Sternen 
ausgezeichnet. Das „Atrio“ auf 
einer Extremadura-Reise nicht 
zu besuchen, wäre für jeden 
Feinschmecker eine schwere 
Sünde.
A A A  Plaza de San Mateo 1, 
ES-10003 Cáceres, 
Tel. 927 24 29 28, www. 
restauranteatrio.com, 14 Zi.,  
DZ ab € 429 Q J HOPF
A A A A A „Atrio“, tgl. mittags 
und abends geöffnet, 
Menü € 235 

2Olivenza Palacio 
Der Palast der Herzöge von  
Cadaval ist in ein komfortables 
Vier-Sterne-Hotel mit großen 
Zimmern umgewandelt worden 
– die beste Wahl in der überaus 
sympathischen Kleinstadt  
Olivenza, die stark von ihrem 
portugiesischen Nachbarn  
geprägt ist.
A A Calle Moreno Nieto, 5, 
ES-06100 Olivenza, 
Tel. 606 95 40 77, 
www.olivenza palacio.es, 
24 Zi., DZ ab € 80  QOL M F

3Parador de Cáceres
Das Haus der staatlichen Hotel-
kette residiert in einem alten 
Adelspalast im Herzen der Alt-
stadt von Cáceres und gibt  
seinen Gästen zumindest für 
eine Nacht das Gefühl, selbst 
ein Konquistador zu sein.
A A  Calle Ancha, 6, ES-10003 
Cáceres, Tel. 927 21 17 59, 
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Nikkei Nine
Stylishes Restaurant in Gold und 
dunklen Brauntönen im Souter-
rain des Grandhotels Fairmont 
Vier Jahreszeiten. Gekocht  
wird im Nikkei-Stil ( japanisch-
peruanische Fusion), auf der 
Karte steht etwa Kabeljau vom 
Robata-Grill mit frischer Ingwer-
Petersilien-Chimichurri. Große 
Auswahl an klassischen Sushi 
und eigenen Kreationen, etwa 
Piri-Piri mit Thunfisch, Lachs, 
Gelbschwanzmakrele und  
pikanter Aioli. Die Weinauswahl 
ist europäisch geprägt, dazu 
gibt es verschiedene Sake.  
Restaurantleiter Matthias Förster 
sorgt für sehr persönlichen  
Service.  
a a b im Fairmont Vier  
Jahreszeiten, Neuer Jungfern-
stieg 9 14, 20354 Hamburg,  
Tel. 040-34 94 33 99,  
www.nikkei-nine.de,  
tgl. abends geöffnet,  
Hauptgerichte € 38-140, 
Menüs € 89-150 Q R FM H VN

zeigt die Unterschiede der Reb-
sorten. 
A A A Am Römerberg 34, 
55270 Essenheim, Tel. 06136-
999 91 00, www.weingut-
braunewell.de, 
Besuch: Mo-Fr 10-18 Uhr, 
Sa 10-17 Uhr R Q

Weingut Dr. Bürklin Wolf
Eine Instanz in der Pfalz und  
biodynamischer Pionier: Das 
Weingut Bürklin-Wolf hat nicht 
nur exzellente Rieslinge, son-
dern auch eine schöne Vinothek 
umrahmt von einem großzügi-
gen Englischen Garten. 
A A A A Ringstr. 4, 67157  
Wachenheim, Tel. 06322-
95 33 55, 
www.buerklin-wolf.de, 
Besuch: Di-Fr 14-18 Uhr, Sa, So 
11-18 Uhr; Nov. bis einschließlich 
April: So, Mo geschl.

Deutzerhof
Jürgen Dötsch füllt auf dem  
kleinen Ahr-Weingut großartige 
Spätburgunder ab, die durch  
Finesse statt Kraft überzeugen. 
Die neue Vinothek ist aus seiner 
Vision einer Weinscheune ent-
standen: ein kommunikativer Ort 
mit Platz für 100 Leute.
A A A A Deutzerwiese 2, 53508 
Mayschoß, Tel. 02643-72 64, 
www.deutzerhof.de

Besuch: Mo, Di, Do,-Fr 10-12  
und 13-17 Uhr, 
Sa (März-Dez.) 11-17 Uhr R Q

Gut Hermannsberg
Die ehemals „Staatliche König-
lich-Preußische Weinbaudomä-
ne Niederhausen-Schloßböckel-
heim“ wurde 2009 umbenannt 
in Gut Hermannsberg. Das 
Weingut steht wie wenig andere 
für Nahe-Rieslinge in Perfektion. 
Auch die Vinothek ist eindrucks-
voll mit ihrer Kupferfassade und 
-ausstattung.
A A A A A Ehemalige Weinbau-
domäne, 55585 Niederhausen, 
Tel. 06758-925 00, 
www.gut-hermannsberg.de, 
Besuch: Di-Fr 10-18 Uhr, Sa-So 
12-18 Uhr (Weinprobe nach  
vorheriger Anmeldung) R Q

Weingut Klumpp
Die Brüder Andreas und Markus 
Klumpp haben den Kraichgau 
wieder auf die Karte gehoben – 
mit Burgundern, die prägnant 
und substanziell sind. Doch 
auch die Vinothek ist beeindru-
ckend: ein großzügiger Holzbau, 
der innen wie außen durch  
modernes Design auffällt.  
A A A Heidelberger Str. 100, 
76646 Bruchsal, Tel. 07251- 
167 19, www.weingut-klumpp.
com, Besuch: Mo-Fr 9-12 und  
14-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr R Q

Weingut Manz 
Das rheinhessische Weingut 
steht für interessante ausbalan-

cierte Terroir-Weine. Die Familie 
hat erst im Frühjahr 2023 die 
neue Vinothek eröffnet. 
A A A B Mühlweg 18, 55278 
Weinolsheim, Tel. 06249- 
80 30 08, www.manz-weinols-
heim.de, Besuch: Mo-Fr 8.30-
15.30 Uhr, Sa 10-14.30 Uhr R

Maximin Grünhaus
Ein Weingut, das seit Jahrzehn-
ten für außergewöhnliche Ries-
linge steht, und eine Familien-
tradition, die das Image mit  
jedem Jahrgang immer wieder 
neu aufpoliert. Die Vinothek 
zeigt, wie gut ein modernes, 
helles Ambiente in historischem 
Umfeld funktioniert. 
A A A A Maximin Grünhaus 1, 
54318 Mertesdorf, 
Tel. 0651-51 11,  
www.maximingruenhaus.de, 
Besuch für Weinproben: 
Mo-Sa 10-17 Uhr,  
Verkostungsgebühr € 20/Per-
son (6–8 Weine) R Q

Weingut Regnery
Das Klüsserather Weingut steht 
nicht nur für ansprechende Mo-
selrieslinge, auch Spätburgun-
der sollte man hier probieren. 
Die Vinothek hat eine außer-
gewöhnliche Form: rund und 
geschwungen fügt sie sich in 
das Weingut ein.
A B Mittelstr. 39, 54340 Klüsse-
rath, Tel. 06507-46 36, 
www.weingut-regnery.de
Besuch: Sa 10-18 Uhr und n.V. 
R Q

Weingut Rainer Sauer
„Lump und Silvaner“, das ist  
der Schwerpunkt im Weingut 
Rainer Sauer. Silvaner ist die 
Leidenschaft der Familie, die 
Lage Escherndorfer Lump steht 
im Zentrum. Die Vinothek ist  
so puristisch und geradlinig wie 
die Weine der Sauers.
A A A B OT Escherndorf, Bocks-
beutelstr. 15, 97332 Volkach, 
Tel. 09381-25 27,
www.weingut-rainer-sauer.de
Besuch: Mo-Fr 9-12 und 
13-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr R

Weingut Schloss Proschwitz 
Prinz zur Lippe
Weingut und Schloss zugleich: 
Die gemütliche Vinothek befin-
det sich direkt im Hof.
A A A OT Proschwitz, Heiliger 
Grund 2, 01662 Meißen, 
Tel. 03521-47 67 90,  
www.schloss-proschwitz.de,  
Besuch: 1. Okt.-31. März: 
Mo-So 11-18 Uhr; 1. April-
30. Sept. Mo-So 11-19 Uhr R Q

Van Volxem
Roman Niewodniczanski hat  
mit Van Volxem etwas Außer-
gewöhnliches geschaffen. Das 
Weingut Vist ein hochmoderner 
Gebäudekomplex, und die Vino-
thek zeigt das den Gästen mit 
Geradlinigkeit und Präzision. 
A A A A Zum Schlossberg 347, 
54459 Wiltingen, Tel. 06501-
80 22 90, www.vanvolxem.com, 
Besuch: Di-So und an Feier-
tagen 11-18 Uhr Q

Weingut Robert Weil
Eine Ikone im Rheingau und der 
deutschen Weinbranche: Das 
Weingut zählt zu den besten  
der Welt. Die Vinothek ist durch 
ihr klassisch-zeitloses Design 
ebenso einen Besuch wert.
A A A A A Mühlberg 5, 65399 
Kiedrich (Anfahrt mit Navigati-
onssystem über Mühlweg)
Tel. 06123 -23 08,  
www.weingut- robert -weil.com, 
Besuch: Mo-Fr 8-17.30 Uhr,  
Sa 10-17 Uhr, So 11-17 Uhr R Q

A Karl-Theodor-Straße 4, 22765 
Hamburg, Do-Sa abends, So 
mittags und abends geöffnet, 
www.traube-hamburg.com
Hauptgerichte  € 22-35 R Q KN

Erfurt
Estima by Catalana
Erfurts schönstes und bestes 
Restaurant befindet sich in  
einem Bürgerhaus aus dem  
15. Jahrhundert. Inhaber und 
Gastgeber Jan-Hendrik Feldner 
präsentiert modern interpretier-
te katalanische Kochkunst in 
Form eines Menüs in zehn Ab-
schnitten, darunter spritziges  
Limette-Kardamom-Püree zu  
rohen Gamba blanca mit Variati-
onen von der Karotte oder  
butterzartes gereiftes Entrecote 
vom alten galicischen Rind  
mit wildem Brokkoli, Gel von  
der Salzzitrone. Gepaart wird 
treff sicher mit charakterstarken 
spanischen Weinen.
A A B Allerheiligenstr. 3, 99084 
Erfurt, Tel. 0361-55 063 35, 
www.estima-erfurt.de,  
Mi-Sa abends geöffnet,  
Menü € 135 R Q K

Storkow (Mark)
Köllnitzer Hofküche
Seit dem Mittelalter ist Köllnitz 
am Groß Schauener See süd-
östlich von Berlin Fischerei und 
wurde jetzt zum Vorzeige-Natur-
gut umgebaut. Mittelpunkt ist 
die „Hofküche“: In dem stilvol-
len, in Naturtönen gehaltenen 
Restaurant bringt Küchenchef 
Stefan Ziegenhagen das Beste 
vom Gut auf die Teller: Filet vom 
Zander mit Erbsen, Radieschen, 

Heidelbeeren und Perlgraupen-
risotto oder butterzartes Entre-
cote von der Simmentaler Färse 
mit knackigen Saubohnen und  
Pfifferlingen.
A A  im Naturgut Köllnitz,  
Groß Schauener Hauptstr. 31, 
15859 Storkow (Mark),  
Tel. 033678-610 84, 
www.koellnitz.de, 
Mi, Do, So 11-17 Uhr, 
Fr, Sa 11-20 Uhr, 
Menü € 34 (ab 2 Personen), 
Hauptgerichte € 16-30 
R Q K M H V

ITALIEN
Radda in Chianti
Pieve Aldina 
Direkt an der Weinstraße, die  
Siena mit Florenz verbindet, 
steht das Boutiquehotel, umge-
ben von Olivenhainen, Weinber-
gen und Wäldern. Die 22 Zim-
mer sind sehr reduziert gestaltet 
mit klaren Linien, warmen Erd-
tönen und hochwertigen Betten. 
Ruhe und Entspannung sind hier  
garantiert. Dazu ein Spa, ein in 
die Natur eingebetteter Pool – 
und das Restaurant „Le Rondini“, 
in der Klassiker der Toskana  
serviert werden.
A A A Traversa del Chianti, 
IT-53017 Radda in Chianti, 
Tel. 0039-057 71 91 15 11, 
www.lesdomainesdefontenille.
com, 22 Zi. ab € 320 
q k h jop

bühl-Erpfingen. Silke und Gerd 
Windhösel geben dem Haus 
eine Seele – und servieren 
feinste Küche aus Zutaten der 
Region wie Rücken vom Älbler 
Weidelamm oder Maultaschen 
und Zwiebel-Rostbraten. 
A A Im Dorf 12, 72820 Sonnen-
bühl, Tel. 07128-929 10,  
www.romantikhotel-hirsch.de, 
Mo und Di abends geöffnet,  
Mi-So mittags und abends  
geöffnet, Hauptgerichte  
€ 18-35 R Q H iK M

2Ketschauer Hof
Das ehemalige Bassermann-
sche Herrenhaus aus dem  
17. Jahrhundert wurde in ein 
zeitgemäßes Boutiquehotel  
verwandelt. Moderne, in puristi-
schem Weiß gehaltene Zimmer, 
schöner Spa, ruhige Lage im 
Ortskern. Zu Daniel Schimko-
witschs kreativer Küche auf  
Basis exzellenter Produkte im 
Restaurant „L.A. Jordan“ hat 
man beim Ambiente die Wahl: 
Entweder zeitgemäß-locker mit 
Blick auf die Küche im Winter-
garten oder nebenan unter 
Kreuzgewölbe mit prächtigen 
Säulen und weiß eingedeckten 
Tischen. Im „1718“ schicker  
Ambiente-Mix aus barocker  
Architektur und französischen 
Vintage-Elementen im Inneren, 
schöne Terrasse mit Blick ins 
Grüne. Lars Wolf kocht ambitio-
niert und französisch inspiriert. 
A A A A Ketschauerhofstr. 1, 
67146 Deidesheim,  
Tel. 06326-700 00,
www.ketschauer-hof.com, 
17 Zi. und Suiten, DZ ab € 240, 
Junior Suite ab € 360  
Q R HOP
A A A A B „L.A. Jordan“  
Di-Sa abends geöffnet,  
Menüs € 110-220 Q R FK M N
A B „1718“ Do, Fr, Sa abends,  
So mittags und abends  
geöffnet, Hauptgerichte € 18-38, 
Menü € 66-86 Q R K

3Weinquartier
Moderne Architektur im kleinen 
Winzerdorf Bissersheim: Im  
familiär geführten Gästehaus 
sind Zimmer und Apartments  

SPANIEN
Cáceres
Casa Palacio Paredes Saavedra  
by Atrio
Vor mehr als zehn Jahren hatten 
José Polo und Tõno Pérez ein 
heruntergekommenes Bauwerk 
erworben und es mit Tuñón y  
Albornoz Architects zu neuem 
Leben erweckt – als luxuriöses 
B&B. Jedes Teil der modernen 
Ausstattung zeugt von bester 
Tischlerarbeit und einzigartiger 
Konzeption. Kunstwerke wie  
Radierungen von Francisco de 
Goya gehören ebenso dazu.
a a a b Calle Ancha 3, ES-
10003 Cáceres, Tel. 0034-
92 24 29 28, Buchung über 
www.restauranteatrio.com, 
11 Zi. und Suiten, DZ ab € 990 
Q OH P

USA/ New York
Le Rock
Charmante Brasserie mit zwei 
Festmenüs zum Lunch und  
wöchentlich wechselnden  
À-la-carte-Gerichten, darunter 
das beste Grillhuhn der Stadt. 
Abends anspruchsvollere  
Gerichte, etwa Kabeljau mit Aioli 
und jungem Gemüse, Bison-
Steak und Heilbutt in Vin-jaune-
Sauce.
A A 45 Rockefeller Plaza, New 
York, NY 10111, Tel. 001-332-
258 87 34, www.lerocknyc.com, 
Mo nur abends, Di-Sa mittags 
und abends geöffnet, 
Menüs (mittags) € 50-60, 
Hauptgerichte € 37-57 Q

A A OT Östermalm, Nybrogatan 
25-27, SE-11439 Stockholm,  
Tel. 812 21 35 50, 
www.hotelvilladagmar.com, 
Mo-Fr mittags geöffnet, 
Sa-So Brunch, Hauptgerichte  
€ 24-33 R Q IFK

Einkaufen
8Östermalms Saluhall
Ein Paradies für lokale Produkte 
und edle Delikatessen in histo-
risch edler Atmosphäre auf 
3000 Quadratmetern.
• OT Östermalm, Östermalm-
storg 31, Mo-Fr 9.30-19 Uhr, 
Sa bis 17 Uhr Q
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