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NIEDERLANDE
Amstelveen
Aan de Poel
In einem Vorort von Amsterdam 
inszeniert Che� och und Patron 
Stefan van Sprang seine Gerich-
te farbenfroh und detailverliebt. 
Das Spitzenrestaurant beein-
druckt auch mit seinem spekta-
kulären Design und bietet einen 
schönen Blick auf den See Poel. 
a a a a Handweg 1, NL-1185TS 
Amstelveen, Tel. 0031-
203 45 17 63,www.aandepoel.nl, 
Di-Sa abends geö� net, Sa und 
So auch mittags geö� net, 
Haupt gerichte € 30-48 Q ih k

ROM
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Vorwahl: 0039

Hotels
1Crossing Condotti 
Das kleine Hotel in großartiger 
Lage, zwanzig Schritte von der 
Via dei Condotti entfernt, bietet 
alles für den perfekten Rom-

07/23
ADRESS
GUIDE

DEUTSCHLAND 
BARSINGHAUSEN: Gasthaus Müller
BERLIN: Trio, Mastan
KIRCHHEIM AN DER 
WEINSTRASSE: Ochs & Schwan
MÜNCHEN: Alois, Beim Sedlmayr, 
Bogenhauser Hof, Brothers, 
Gasthaus Waltz, Halali, Jan, Paulaner 
am Nockberg, Sparkling Bistro, 
Tantris, Tohru
WÜRZBURG: Aifach Reisers, Bistro 
Mars, Das Backöfele, glouglou, Rot 
Weiß Rosé, Soulfood Kitchen, 
Staatlicher Ho� eller Würzburg, 
Weingut am Stein/Knoll, Weingut 
Bürgerspital, Weingut Juliusspital

NORWEGEN 
TRONDHEIM: Britannia Hotel,  
Gaven Jacobsen & Svart, 
Olavstorget, Sellanraa Bok & Bar, 
Speilsalen, Spontan Vinbar, 
The Crab, 

Alle Hotels & Restaurants 
getestet und bewertet

UNSER 
BEWERTUNGSSYSTEM:
Alle Adressen sind von er-
fahrenen FEINSCHMECKER- 
Redakteuren und Autoren 
getestet. Hier fi nden Sie alle 
Informa tionen zu den in 
dieser Ausgabe vorgestellten 
Restaurants a , Hotels a   und 
Weingütern a  .

 RESTAURANTS:      

a a a a a  In jeder Hinsicht perfekt
a a a a  Küche und Service 

herausragend, Ambiente 
und Komfort außerge-
wöhnlich

a a a    Exzellente Küche, 
sehr guter Service, 
Komfort und Ambiente 
bemerkens wert

a a    Sehr gute Küche, guter 
Service, angenehmes 
Ambiente, komfortabel

a    Gute Küche, anspre- 
chendes Ambiente 

b    Solide Küche, sympa-
thisches Lokal 

c c c c c  Bewertung ausgesetzt

 HOTELS:            

a a a a a   In jeder Hinsicht perfekt
a a a a       Außergewöhn liches 

Haus mit hervorragen 
dem Service in bemer-
kenswerter Lage

a a a    Großer Komfort bis ins 
Detail, sehr guter 
Service, rundum Wohl-
befi nden

a a    Sehr guter Komfort, 
freundliche Atmosphäre

a    Guter Komfort und 
freund liche Atmosphäre

b    Sympathische Unterkunft 
c c c c c  Bewertung ausgesetzt

 WEINGÜTER:         

a a a a a  Einer der besten 
Weinproduzenten

a a a a       Herausragende 
 Weinqualität
a a a           Sehr gute Weinqualität
a a               Gute bis sehr gute 
 Weinqualität
a                    Gute Weinqualität
b    Halber Punkt

 SYMBOLE:         

f Bar 
g Bioangebot
h Garage oder Parkplatz
I Mittags geö� net
j Pool
V gutes vegetarisches 

Angebot
k Terrasse und/oder 

Garten
l Imbiss/Bistro/Weinstube
m Übernachtung möglich
n besonderes

Weinangebot
o WLAN gratis
p Zimmerservice
r EC-Cash
q Kreditkarten 
s Nur Barzahlung

DÄNEMARK
GENTOFTE (BEI KOPENHAGEN):
Jordnær

NIEDERLANDE
AMSTELVEEN: Aan de Poel

BELGIEN 
BRÜSSEL: Menssa 

ÖSTERREICH 
WIEN: Donnersmarkt

SCHWEIZ 
ZÜRICH: Mikuriya (im Dolder Grand) 

FRANKREICH 
ARVIGNA: Le Clos Saint Martin – 
La Métairie 
LAGARDE: Château de Sibra
NARBONNE: Château L’Hospitalet, 
Moon Room

ITALIEN 
ROM: Checco er Carettiere, 
Circoletto, Crossing Condotti, 
De Penitenzieri, Don Pasquale, 
Eggs, Ercoli Trastevere, Eufrosino, 
Fontanella Borghese, La Pergola . 
Lumen, Maalot, Santo Palato, 
St. Regis, Westin Excelsior 

SPANIEN
MALLORCA
El Vicenç de la Mar

stuhl. Spektakulärer, imperialer 
Luxus, die Zimmer dagegen: 
frisch renoviert, freundlich, hell. 
Die ideale Kombination. Alle er-
denklichen Service-Angebote, 
persönlicher Butler.
A A A A B Via Vittorio Emanuele 
Orlando 3, IT-00185 Rom, Tel. 
06 470 91, www.marriott.com, 
161 Zi. u. Suiten, DZ ab € 600 
Q fHOp
A A B „Lumen“, Hauptgerichte 
€ 36-42 n

5Westin Excelsior
Historisches Grandhotel und ein 
bisschen wie Rom selbst: üppig, 
charmant, voller faszinierender 
Geschichten, nicht immer per-

fekt. Großzügige Zimmer und 
Suiten, prima Spa und Gym.
A A A A Via Vittorio Veneto 125, 
IT-00187 Rom, Tel. 06 470 81, 
www.marriott.com, 323 Zi. u. 
Suiten, DZ ab € 400
Q FH JOP

Restaurants/Cafés/Bars
6Checco er Carettiere 
Eine Institution in Trastevere, 
seit drei Generationen in den 
Händen derselben Familie, leb-
hafte Atmosphäre. Großartige 
römische Spezialitäten wie Fritto 
misto alla romana, Puntarelle-
Salat con acciughe (mit Sardel-
len), gehaltvolle Carbonara-Pas-
ta. Hauseigene Konditorei.

A Via Benedetta, 10, IT-00153 
Rom, www.checcoercarettiere.it, 
Tel. 06 581 70 18, Mo-So mittags 
und abends geö� net, Haupt-
gerichte € 20-28 R Q K

7Circoletto 
Kunterbunt und eklektisch ein-
gerichtet, die Gäste sitzen an 
hohen Tischen oder auf langen 
Sitzbänken. Die Trecastelli-Ge-
schwister vermitteln Rom-Flair 
ohne Chichi. Köstliche belegte 
Panini, Naturweine aus Roms 
Umland.
• Via dei Cerchi, 55, IT-00186 
Rom, Tel. 06 83 77 76 91, insta-
gram, Di-Sa abends, Sa und So 
auch mittags geö� net R Q K

8De Penitenzieri
200 Meter vom Vatikan liegt 
diese Weinbar etwas versteckt. 
Mal sitzen Priester am Neben-
tisch, mal Opernbesucher im 
Frack, mal ein Rucksacktourist. 
Zu der reichen Auswahl an Wei-
nen werden üppige Aperitivo-
Platten gereicht, die Speisekarte 
o� eriert Küchenklassiker. 
• Via dei Penitenzieri, 
16/16A/16B/17, IT-00193 Rom, 
Tel. 06 6875350 ,www.winebar-
depenitenzieri.com, 
Mo-Sa 5.30-23.30 Uhr, 
So 5.30-17.30 Uhr R Q KF

9Eggs
Barbara Agostis faszinierendes 
Themenrestaurant in Trastevere 
bietet u. a. 15 Carbonara-Varia-
tionen. Eier jeder erdenklichen 
Spezies bilden die Grundlage 
aller Speisen.

A A Via Natale del Grande 52, 
IT-00153 Rom, Tel. 06 581 72 81, 
www.eggsroma.com, tgl. mittags 
und abends geö� net, Hauptge-
richte € 15-20 R Q K

0Ercoli Trastevere
Auf 700 Quadratmetern ist „Er-
coli“ Weinbar, Deli, Bäckerei und 
Gourmet-Store zugleich. Außer-
dem gibt es ein Bistro mit kleiner 
Karte. Sehr stimmungsvoll und 
großstädtisch: von frühmorgens 
bis weit in die Nacht geö� net.
• Via Giggi Zanazzo, 4, IT-00153 
Rom, Tel. 06 96 52 74 12, www.
ercoli1928.com/ercoli-trastevere, 
tgl. 7.30-1 Uhr geö� net, 
Hauptgerichte € 22-29 R Q

!Eufrosino
Konsequent frisch zubereitete, 
traditionelle Gerichte aus ganz 
Italien, darunter das köstliche 

cibreo – alles (wirklich alles) 
vom Huhn. Im Saal daneben gibt 
es exzellente Pizzas. Achtung: 
Ab Herbst in einer neuen Adres-
se, die bei Redaktionsschluss 
noch nicht feststand.
A B Via di Tor Pignattara 188, 
Tel. 0039-348 588 39 32, Mi-Fr 
u. Mo abends, Sa mittags u. 
abends, So nur mittags geö� net, 
Hauptgerichte € 18-24
Q KN

"La Pergola
Heinz Beck hat das Restaurant 
im Grandhotel Waldorf Astoria 
mit seinen Kreationen an die 
Spitze in Italien gebracht. Phä-
nomenaler Blick über die Ewige 
Stadt. 
a a a a im Hotel Rome Cavalieri 
(Waldorf Astoria), Via Alberto 
Cadlolo, 101, IT-00136 Rom, Di-
Sa abends geö� net, Menüs 
€ 270-320, Tel. 06 35 09 21 52, 
www.romecavalieri.com/it/
la-pergola-it R q M H IFKO

§Romanè
Streetfood-Papst Stefano Calle-

gari ist hinter den Vatikanmau-
ern mit seinem Restaurant sess-
haft geworden – und hat gerade 
auf der anderen Straßenseite 
das „Armare“ erö� net. Im „Ro-
manè“ dominiert Deftiges wie 
Pasta und Frittiertes, drüben 
kommt Fisch auf den Tisch.
A B Via Cipro 106, IT-00137 
Rom, Tel. 06 69 75 68 84, 
Facebook und Instagram, tgl. 
mittags bis abends durchgehen-
de Küche, Hauptgerichte € 15-18 
R Q KO

$Santo Palato
Die junge Köchin Sarah Cicolini 
will die Tradition des „quinto 
quarto“ – der Innereienküche – 
nicht nur bewahren, sondern 
wieder modern machen. Boden-
ständige Bistroatmosphäre, 
junges und engagiertes Ser-
viceteam.
A B Piazza Tarquinia 4, IT-00183 
Rom, Tel. 0039-06 77 20 73 54, 
www.santopalatoroma.it, 
tgl. mittags und abends geö� -
net, Hauptgerichte € 17-19 
R q H IK

KNACKIG FRISCH: Mazara-Garnelen mit Basilikumsuppe, Korallenchips 
und Asetra-Kaviar im Restaurant „Lumen“ im Hotel St. Regis
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Restaurants
1Alois
Höhenfl ug im traditionsreichen 
Feinkosthaus Dallmayr: Seit 
Herbst 2022 führt der Österrei-
cher Max Natmessnig das Fine-
Dining-Restaurant im ersten 
Stock. Sein Chef’s Menü ist eine 
spannungs- und aromenreiche 
kulinarische Reise mit globaler 
Inspiration. Top-Weinkeller und 
-beratung.
A A A A B Dienerstraße 14–15, 
80331 München, Tel. 089-
213 51 00, www.dallmayr.com, 
Mi-Sa abends, Do-Sa mittags, 
Menü € 160 (mittags), € 250 
(abends) R Q In

2Beim Sedlmayr
Das gemütliche Lokal wenige 
Schritte vom Viktualienmarkt 
steht für authentische bayeri-
sche Küche. Der Schweinsbra-
ten ist einer der besten der 
Stadt und auch altbayerische 
Genüsse wie Kalbsherz stehen 
bisweilen auf der Tageskarte.
A OT Altstadt, Westenrieder-
straße 14, 80331 München, Di-Sa 

mittags und abends geö� net, 
Tel. 089-22 62 19, www.beim-
sedlmayr.de, Hauptgerichte € 
15-25 R Q K H

3Bogenhauser Hof
Eine Münchner Institution erfi n-
det sich neu, mit der zeitgemä-
ßen Küche von Hannes Reckzie-
gel (Ex-„Schwarzreiter“), der den 
Bogen von alpiner Kulinarik bis 
zu asiatischen Aromen spannt. 
Schöne Gartenterrasse. (Erö� -
nung nach Redaktionsschluss.)
C C C C C OT Bogenhausen, Is-
maninger Straße 85, 81675 
München, Tel. 089-98 55 86, 
Mo-Sa mittags und abends ge-
ö� net, www.bogenhauserhof.
de, Menü € 98, Hauptgerichte 
€ 28-52R Q KFO

4Brothers
Markus und Tobias Klaas wag-
ten den Schritt in die Selbststän-
digkeit mitten in Schwabing; sie 
stehen für zeitgemäß-entspann-
tes Fine Dining. Küchenchef 
Daniel Bodamers französisch 
geprägter Stil zeichnet sich 
durch bestes Handwerk und 
angenehm unverkünstelten 
Genuss aus.
A A A B OT Schwabing, Kurfürs-
tenstraße 31, 80801 München, 
Tel. 089-45 46 19 30, www.
brothers-munich.com, Mi-Sa 
abends, So mittags, Hauptge-
richte € 34-39, Menü € 150 R Q n

5Gasthaus Waltz
Neuer Hotspot im Glockenbach-
viertel: Stefan Grabler und Mar-
kus Hirschler heben in ihrem 
jungen Gasthaus Klassiker der 
österreichischen Küche aufs Po-
dest und haben dazu eine Top-
Weinkarte zusammengestellt. 
Die Küche gibt sich bodenstän-
dig, setzt aber auf beste Liefe-
ranten. 
A A OT Glockenbachviertel, 
Ickstattstr. 13, 80469 München, 
Tel. 089-90429847, www.waltz-
gasthaus.de, Do-Mo abends, 
Hauptgerichte € 19-28 R Q FN

6Halali
Der Name lässt es ahnen: Der 
Wildküche gilt hier besonderes 
Augenmerk. Aber auch andere 
bayerische Spezialitäten kom-
men mustergültig auf den Tisch 
in den holzgetäfelten Stuben 
nahe dem Englischen Garten. 
Unbedingt probieren: die haus-
gemachte Blutwurst. 
A B OT Maxvorstadt, Schönfeld-
straße 22, 80539 München, 
Tel. 089-285909, 
www.restaurant-halali.de, Mi-Fr 
mittags und abends, Sa nur 
abends geö� net, Hauptgerichte 
€ 34-42 R QOK

7Jan
Jan Hartwigs erstes eigenes 
Restaurant nahe dem Königs-
platz ist Stadtgespräch. Im puris-
tisch gehaltenen Lokal dreht 
sich alles um seine geschmack-
lich subtil austarierten Kreatio-
nen, die bestes Handwerk de-

GASTHAUS
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Barsinghausen
Gasthaus Müller
Das 300 Jahre alte Traditions-
haus wurde von den Brüdern 
Frank und Rolf Müller behutsam, 
aber ambitioniert erneuert und 
überzeugt heute mit Herzlich-
keit, Wohlfühlgerichten und be-
eindruckender Weinkarte, deren 
Schwerpunkt auf deutschen 
Spitzenwinzern liegt.
A A Golterner Str. 2, 30890 Bar-
singhausen, Tel. 05108-21 63, 
www.gasthausmueller.de, 
Do-Sa abends geö� net, 
So mittags und abends geö� -
net, Menü € 55-89 R Q K H

KOCH DES MONATS
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DÄNEMARK
Gentofte 
(bei Kopenhagen)
Jordnær
Gründer und Inhaber Eric Vild-
gaard hat im „Noma“ gelernt und 
präsentiert eine Fusion aus nor-
discher, französischer und japa-
nischer Küche. Seine Gerichte 
sind äußerlich von schlichter 
Schönheit, überraschen aber mit 
hoher Komplexität. Dazu kom-
men beste Produkte, ausge-
zeichnete Fischqualität und ele-
ganter Luxus in Weiß und Grau.
A A A A Gentoftegade 29, 
DK-2820 Gentofte, Tel. 0045- 
22 40 80 20, www.restaurant-
jordnaer.dk, Di-Fr abends 
geö� net, Menü € 430 R Q N

WEINREISE WÜRZBURG
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Weingüter
1Staatlicher Ho� eller 
Würzburg
Das historische Weingut ist be-
kannt für seine herausragenden 
Rieslinge und Silvaner, die unter 
anderem auf der spektakulären 
Lage Würzburger Stein nahe der 
Innenstadt gelesen werden. 
Highlight jedes Besuchs ist eine 
Führung durch den barocken 
Weinkeller.
A A A Residenzplatz 3, 97070 
Würzburg, Tel. 0931-305 09 23, 
www.ho� eller.de, Mo-Fr 
10-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr R Q

2Weingut am Stein/Knoll
Das Gut der Familie Knoll ist mit 
„nur“ gut 130 Jahren Geschichte 
der Newcomern unter den histo-
rischen Würzburger Weinbe-
trieben. Die Knolls arbeiten 
biodynamisch, ihre Weine sind 
präzise, feingliedrig und terroir-
betont. Top-Lage ist der Stette-
ner Stein nördlich von Würzburg.

A A A A Mittlerer Steinbergweg 
5, 97080 Würzburg, Tel. 0931-
258 08, www.weingut-am-stein.
de, Mo-Fr 14-18 Uhr, Sa. 10-17 
Uhr und von Jan.-März 10-14 Uhr 
R Q

3Weingut Bürgerspital
Das uralte, renommierte Wein-
gut ist als Stiftung organisiert. 
Die größte Fläche ist der fränki-
schen Paradesorte Silvaner ge-
widmet, und die Elite wächst 
auf dem Filetstück Stein-Harfe. 
Große Gewächse mit Finesse.
A A A Theaterstraße 19, 97070 
Würzburg, Tel. 0931-350 34 41, 
www.buergerspital-weingut.de, 
Mo 9-18 Uhr, Di-Do 9-22 Uhr, 
Fr-Sa 9-24 Uhr, So 11-18 Uhr
R Q

4Weingut Juliusspital
Gutsleiter Horst Kolesch bewirt-
schaftet 180 Hektar Weinberge, 
die über 100 Kilometer Luftlinie 
verstreut sind und vielfältige Bö-
den aufweisen. Die Weine, unter 
denen Silvaner und Muskateller 
hervorstechen, zeichnen sich 
durch Eleganz, Ausgewogenheit 
und individuellen Charakter aus.
A A b Klinikstraße 1, 97070 
Würzburg, Tel. 0931-393 14 00, 
www.juliusspital-weingut.de, 

UNTERWEGS
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Neuerö� nung des Monats

BELGIEN
Brüssel
Menssa
Christophe Hardiquest schloss 
vor gut einem Jahr sein „Bon-
Bon“. Jetzt ist er wieder da – am 
alten Ort, doch alles ist neu. Ein 
sehr sinnliches und anregendes 
Genusserlebnis wird hier gebo-
ten: Die Gäste sitzen an einer 
extralangen Küchentheke aus 
Walnussholz, die Köche richten 
die Teller vor ihren Augen an, 
die Stimmung ist animiert. Hardi-
quests „Cuisine instinctive“ will 
mit der Natur versöhnen. 
A A A A OT Woluwe-Saint-
Pierre, 453 Av. de Tervueren, 
BE-1150 Brüssel, Tel. 0032-
23 46 66 15, www.menssa.be, 
Di-Sa abends und Fr mittags 
geö� net, Menüs € 250-300 
r q fk

DEUTSCHLAND
Berlin
Trio
Clemens Roesch, Eva Alken 
und Vadim Otto Ursus sind das 
Trio im neuen Restaurant. Sie 
kennen sich aus dem „Otto“ in 
Prenzlauer Berg. Ihr gemeinsa-

mes Projekt soll ein bodenstän-
diges Wirtshaus für alle sein mit 
Senfei, Matjessalat und vegeta-
rischem Szegediner Gulasch. 
Passend: Der Hauswein kommt 
aus dem Zap� ahn.
A B OT Mitte, 10178 Berlin, 
Linienstr. 13, www.trioberlin.
webfl ow.io, Tel. 030-33 90 13 10, 
Do-Mo abends geö� net, Haupt-
gerichte € 11,70-30 R Q FK

Mastan
Französische Bistros sind in 
Kreuzberg bisher Mangelware. 
Küchenchef und Inhaber Yann 
Mastantuono geht die Neugrün-
dung auf sehr klassische Weise 
an: mit Fischsuppe, baskischer 
Blutwurst und Gefl ügelleber-
Terrine. Viele Produkte erhält 
er aus der Region. Der Wein-
Schwerpunkt liegt auf Bio- und 
Naturweinen.
A B OT Kreuzberg, Gneisenau-
straße 67, 10961 Berlin, Tel. 030-
49 92 48 44, www.restaurant-
mastan.com, Di-Sa abends 
geö� net, Hauptgerichte € 22-28 
R Q

Kirchheim an der 
Weinstraße
Ochs & Schwan
Das Restaurant in einem alten 
Fachwerkhaus wird von einem 
jungen Paar liebevoll geführt. 
Swantje Schauss und Daniel 
Trommer haben sich auf regio-
nale Gerichte aus frischen, sai-
sonalen Zutaten spezialisiert. 
Die Weinkarte umfasst ein brei-
tes Angebot aus der Region so-

wie eine kleinere Auswahl euro-
päischer Positionen.
A A Weinstraße N 24, 67434 
Kirchheim an der Weinstraße, 
Tel. 06359-20 50 60, 
www.ochsundschwan.de, Di-Fr 
abends, So auch mittags geö� -
net, Menü € 100-140 r q h

München
Gasthaus Waltz
Ein junges, zeitgemäßes Gast-
haus im ewig angesagten Glo-
ckenbachviertel, das sich eine 
Spitzenweinkarte (knapp 900 
Positionen, Schwerpunkte 
Frankreich, Österreich, Deutsch-
land) leistet. Aus der Küche 
kommen österreichische Traditi-
onsgerichte mit modernem 
Twist auf Basis bester Produkte.  
A A Ickstattstr. 13, 80469 Mün-
chen, Tel. 089 90429847, 
www.waltz-gasthaus.de, Do-Mo 
abends, Hauptgerichte € 19-28
R Q FN

ÖSTERREICH
Wien
Donnersmarkt
Im Restaurant der Wiener Neu-
erö� nung der Almanac-Hotel-
gruppe setzt Andreas Mahl, (zu-
letzt im Ritz-Carlton Vienna) auf 
pfl anzenbetonte Gerichte wie 
gebratene Auberginen, Kartof-
fel-Spinat-Torte und Texturen 
vom Blumenkohl mit Chilisauce. 
Dazu einige wenige Gerichte mit 
Fisch und Fleisch. „Plant For-
ward“ nennt sich das Konzept, 
das sehr zum modernen Ambi-
ente mit hohen Decken und lan-
gen Gemeinschaftstischen 
passt.
A B im Almanac Palais Vienna, 
Parkring 14-16, AT-1010 Wien, 
Tel. 0043-1-661 13 18 94, 
www.almanachotels.com, 
Di-Sa abends geö� net, Haupt-
gerichte € 16-48 Q R f

48 STUNDEN IN TRONDHEIM
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Vorwahl: 0047 

Hotel
1Britannia Hotel
Das 1870 erö� nete Hotel wurde 
im englischen Stil von Grund auf 
renoviert. Viel weißer Marmor, 

elegante Zimmer. Im Gourmet-
restaurant „Speilsalen“ serviert 
Håkon Solbakk bildschön ange-
richtete kreative Gerichte aus 
Zutaten der unmittelbaren Um-
gebung. Im stimmungsvollen 
Palmengarten wird das Früh-
stück serviert. Ausgezeichnete 
Drinks in der Bar, der besten der 
Stadt.
A A A A Dronningensgate 5, 
NO-7011 Trondheim, Tel. 
73 80 08 00, www.britannia.no,
204 Zi. und 21 Suiten, 
DZ ab € 310 R Q FHOP
A A A A „Speilsalen“, Mi-Sa 
abends, Sa mittag geö� net, 
Menü € 218 

Restaurants/Cafés
2Jacobsen & Svart
Ka� eebar im skandinavischen 
Hygge-Stil. Selbst geröstete Kaf-
feesorten werden sorgsam auf-
gegossen, dazu schmecken fei-
ne süße Teilchen.
• Brattørgata 4, Tel. 90 82 60 46, 
7010 Trondheim, www.jacobsen 
svart.no, Mo-Sa 9-16 Uhr 
geö� net R Q K

3Olavstorget 
Das Angebot der Food Hall, die 
zum Konzerthaus Olavshallen 
gehört, reicht von herzhaften 
Pies bis zu asiatischen Supen 
und mexikanischen Tacos.
• Kjøpmannsgata 46, 7010 
Trondheim, Tel. 40 64 14 61, 
www.olavstorget.no, 
Mo-Do 11-21 Uhr, Fr-Sa 11-22 Uhr, 
So 12-20 Uhr geö� net R Q

4Sellanraa Bok & Bar
Charmante Kombination von 
Café und Buchladen. Hervo-
rragend ist die Ka� ee-Spezial-
mischung von Kultröster Tim 
Wendelboe. Dazu gibt es süße 
und herzhafte Gerichte.
• Kongens gate 2, 7011 Trond-
heim, Tel. 46 91 24 80, 
www.sellanraabar.no, 
Mo-Fr 10-17 Uhr, Sa ab 11 Uhr 
geö� net Q

OCHS & SCHWAN: Gelbfl ossenmakrele mit Gurkensud und Sauerrahm

monstrieren. Sympathischer 
Service; gut sortierte Raritäten-
karte. 
A A A A A Luisenstr. 27, 80333 
München, Tel. 089-23708658, 
www.jan-hartwig.com,
Di-Fr abends, Mi-Fr mittags, 
Menü € 195-295 R Q IKN

8Paulaner am Nockherberg
Im großen Biergarten unter alten 
Kastanien oder im ansprechend 
renovierten Traditions-Brauhaus 
serviert man gut gemachte 
Wirtshausklassiker und bayeri-
sche Schmankerl, teilweise in 
zeitgemäßer Variante. Im Ange-
bot auch frisch gebraute Saison-
biere.
A OT Au, Hochstraße 77, 
81541 München, Tel. 089-
4599130, www.paulaner-
nockherberg.com tägl. mittags 
und abends geö� net, Haupt-
gerichte ab € 15 R Q F iK

Trip, dazu einen rührenden 
Inhaber, der dem Gast jeden 
Wunsch erfüllt. 
A A A Via Mario de’ Fiori 28, 
IT-00187 Rom, 
www.crossingcondotti.com, 
Tel. 06 69 92 06 33, 10 Zi. u. 
Suiten, DZ ab € 260 R QO

2Fontanella Borghese
Preiswert und sympathisch, ide-
al zentral gelegen – gleichweit 
von Piazza Navona, Pantheon, 
Trevibrunnen und Spanischer 
Treppe entfernt. Auch Familien-
zimmer.
A Largo della Fontanella di 
Borghese 84, IT-00186 Rom, 
Tel. 06 68 80 95 04, www.
borghesecontemporaryhotel.
com, 29 Zi., DZ ab € 170 r qo

3Maalot
Rom kann auch modern: Das 
neue Maalot liegt hundert Meter 
vom Trevibrunnen und gehört 
mit nur 30 Zimmern zu den 
Small Luxury Hotels of the 
World. Beachtliche Küche im 
Hotelrestaurant, Bar mit riesiger 
Rum-Auswahl.
A A A B Via delle Muratte 77, 
IT-00187 Rom, Tel. 06 87 80 87, 
www.hotelmaalot.com, 30 Zi. 
und Suiten, DZ ab € 400 
R Q FO
A A „Don Pasquale“, tgl. mittags 
und abends geö� net, Hauptge-
richte € 26-30 KN

4St. Regis
Bei seiner Erö� nung 1894 war 
es das erste Hotel mit elektri-
scher Beleuchtung, Warmwas-
ser auf den Zimmern und Fahr-

9Sparkling Bistro
Entspannt-stilvolles Ambiente in 
der Schwabinger Amalienpassa-
ge, Jürgen Wolfsgruber kocht 
nach Tagesangebot kreativ-am-
bitioniertes Überraschungsme-
nüs. Angenehm fokussierte Pro-
duktküche ohne Chichi auf dem 
Teller; souveräne Weinbeglei-
tung.
A A A B OT Maxvorstadt, 
Amalienstraße 89, 80799 
München, Tel. 089-46138267, 
www.restaurantsparklingbistro.
com, Di-Sa abends geö� net, 
Menü € 150-180 R Q K H

0Tantris
Das berühmte Seventies-Am-
biente steht längst unter Denk-
malschutz, neu ist der Chef’s Ta-
ble mitten in Benjamin Chmuras 
Küche. Der junge, kosmopoli-
tisch geprägte Küchenchef steht 
für einen sehr zeitgemäßen fran-
zösischen Küchenstil mit klarer, 
angenehm fokussierter Optik. 
Tipp: das günstige Mittagsmenü. 
A A A A B Johann-Fichte-Str. 7, 
80805 München, Tel. 089-
361 95 90, www.tantris.de, 
Mi-Sa mittags und abends 
geö� net, Menü € 150-295
R Q IKN

!Tohru
Im aufwendig renovierten Ambi-
ente der ehemaligen Stadt-
schreiberei und nächster Nähe 
zum Marienplatz tischt Tohru 
Nakamura seine sehr eigenstän-
digen Menüs auf, inspiriert von 
europäischer Avantgarde und 
japanischer Tradition. Wahlwei-
se Wein- oder Sake-Begleitung.
A A A A A Burgstr. 5, 80331 
München, Tel. 089-21529172, 
www.schreiberei-muc.de, Mo-Fr 
abends geö� net, Menü € 245
R Q N
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Château de Sibra
In der touristisch eher unbe-
kannten Gegend in den Ausläu-
fern der Pyrenäen bei Carcas-
sonne im Süden Frankreichs hat 
die Schweizer Architektin Sibylle 
Thomke das Schloss detailge-
treu renovieren lassen. Gästen 
stehen fünf Suiten, ein großes 
Ferienhaus (10-14 Personen) so-
wie drei Wohnungen in den 
ehemaligen Stallungen und dem 
Ostteil des Getreidespeichers 
zur Verfügung. Table d’hôte im 
Château: gemeinsames Diner 
am langen Tisch mit Produkten 
und Weinen aus der Region.
• 95 Sibra Hameau, FR-09500 
Lagarde, Tel. 0033-787 96 89 42, 
www.chateaudesibra.fr, 
5 Suiten, 1 Ferienhaus, 3 Ferien-
wohnunen ab € 196 qOH

Le Clos Saint Martin – 
La Métairie
Das stimmungsvoll modernisier-
te Landhaus bietet traditionelle 
Küche mit guten Produkten aus 
der Region. Pascal Nibaudeau 
konzentriert sich auf eine kreati-
ve Interpretation der Haute Cui-
sine wie gebratene Foie gras 
oder Lammkarree. Der Service 
ist ausgesprochen hilfsbereit, 
nicht zuletzt bei der Navigation 
durch die umfangreiche Wein-
karte. (30 Autominuten) 
A B Lieu-dit Languit, FR-09100 
Arvigna, Tel. 0033-0561604570, 
www.restaurantlametairie.fr, 
Mo, Di, Fr, Sa und So mittags 
geö� net, Fr und Sa abends ge-
ö� net, Menü € 34-65 Q K H

Mo-Mi 10-18 Uhr, Do und Fr 10-
19 Uhr, Sa 10-16 Uhr R Q

RESTAURANTS
5Aifach Reisers 
Bernhard Reisers lässiges Lokal 
in der ehemaligen Markthalle: 
Kleinigkeiten und Saisongerich-
te. Große Weinauswahl aus 
Franken.
A Marktgasse 2, 97070 Würz-
burg, Tel. 0931 45265755, 
www.der-reiser.de, Mo-Sa ganz-
tägig geö� net, Hauptgerichte €  
26-34  R Q IK

6Bistro Mars 
Neu am malerischen Festungs-
berg. Produkte regionaler De-
meter-Landwirte und Winzer ste-
hen im kleinen Lokal im Fokus.
A Leistenstr. 6, 97082 Würz-
burg, Tel. 0931-66 67 61 56, 
www.bistromars.de, 
Mo-Fr abends geö� net, 
Hauptgerichte € 18-25 R Q

7Das Backöfele 
Fränkische Tradition auf dem 

Teller, fränkische Weine im Glas. 
Zuverlässig seit 45 Jahren. 
A B Ursulinergasse 2, 97070 
Würzburg, Tel. 0931 59059, 
www.backoefele.de, Mo-Fr 
abends, Sa und So ganztägig 
geö� net, Hauptgerichte € 10-40 
R Q H K

8glouglou 
Fantasievolle Gerichte mit medi-
terranen und asiatischen Einfl üs-
sen im eleganten Strandhaus-
ambiente. Die Weinkarte um-
fasst 200 Positionen innovativer 
Winzer. 
A A Karmelitenstraße 31, 97070 
Würzburg, Tel. 0931-45228568, 
www.glouglou.de, Di-Fr abends, 
Sa ganztägig geö� net, Haupt-
gerichte 26-28 Euro R Q K

9Soulfood Kitchen 
Ob Ceviche, Risotto oder Secre-
to – das Team um Küchenchef 
Tobias Jander interpretiert Soul-
food-Gerichte aus aller Welt. 
Nachhaltigkeit ist das entschei-
dende Kriterium, auch für Food 
und Wein aus Franken.
B Johanniterplatz 3, 97070 
Würzburg, Tel. 0931-35 82 78 97, 
www.gasthaus-soulfood.de, 
Do-Sa abends geö� net, 
Hauptgerichte 20-30 Q K H

EINKAUFEN
0Rot Weiß Rosé
Sehr gut sortierter Weinladen 
mit 250 Positionen aus Franken, 
viele Newcomer. Einmal im Mo-
nat „Winzer zum Anfassen“.
• Randersackerer Str. 51, 97072 
Würzburg, Tel. 0931-7808 59 22, 
www.rotweissrose.com, 
Di-Fr 11-18 Uhr, Sa 10-15 Uhr R Q

SCHWEIZ
Zürich
Mikuriya
Im neuen japanischen Omaka-
se-Restaurant des Dolder Grand 
fi nden maximal acht Gäste am 
stylishen Tresen Platz. Der aus 
Yokohama stammende Chef 
Yusuke Sasaki serviert nach 
dem Omakase-Prinzip ein Über-
raschungsmenü: 18 kleine Gän-
ge, hoch ästhetisch angerichtet 
etwa ob Thunfi schbauch-Nigiri, 
Abalone „Shabu-Shabu“ oder 
Terrine mit Muscheln, Seeigel, 
Senf und Kaviar. 
A A A B im Hotel The Dolder 
Grand, Kurhausstr. 65, CH-8032 
Zürich, Tel. 0041-44 456 60 00, 
www.thedoldergrand.com, 
Di-Sa abends, Menü € 305
R Q FM H

FRANKREICH
Narbonne
Château L’Hospitalet
Der berühmte Biowinzer Gérard 
Bertrand machte aus seinem 
sieben Jahrhunderte alten Châ-
teau L’Hospitalet im Languedoc 
ein Fünf-Sterne-Resort, das kei-
ne Wünsche o� en lässt: mit Mas-
terclasses, einem Shop mit De-
gustationen, dazu Spa, Tennis, 
Golf, Boule, Pool, Fitnessraum.  
Im exklusiven Restaurant „Moon 
Room“ zeigt Che� och Laurent 
Chabert sein Können mit einem 
multisensorischen gastronomi-
schen Erlebnis. In neun fantas-
tisch schmeckenden Gängen 
mit den passenden Weinen, 
begleitet von Musik, Licht und 
Farben.
A A A A Château L’Hospitalet, 
Domaine de L’Hospitalet, D168, 
FR-11100 Narbonne, Tel. 0033-
468 45 28 50, www.chateau-

hospitalet.com, 41 Zi. und Suiten, 
DZ ab € 295 R Q FH J KOP
A A A A „Moon Room“, 
Menü € 350-390 inkl. Wein n

SPANIEN
Mallorca
El Vicenç de la Mar
Che� och Santi Tauras konzent-
riert sich in seinem Menü auf 
Fisch und Meeresfrüchte, die 
jeden Morgen von lokalen Fi-
schern geliefert werden: gegrill-
ter Oktopus, gebackene Mu-
scheln und Paella den frischen 
Geschmack des Meeres zu be-
wahren. Die hervorragende 
Auswahl an lokalen Weinen und 
Cocktails und das freundliche 
Personal runden das positive 
Bild ab.
A A A A B Carrer de Cala Mo-
lins, 6, ES-07469 Cala Sant Vi-
cenç, Mallorca, Tel. 0034-871 11 
03 92, www.elvicenc.com, 35 Zi. 
und Suiten, DZ ab € 300 
R Q FH JOP
A A B „El Vicenc“, Hauptgerich-
te € 24-42 KV

5Spontan Vinbar 
Tagsüber gibt es ein Angebot 
an Wurst und Käse, Hühner-
leberpastete und Austern, 
abends Tasting-Menüs mit 
bestem Seafood. Große 
Weinauswahl.
A A B Fjordgata 1, 7010 
Trondheim, Tel. 91 91 49 12, 
www.spontanvinbar.no, 
Di-Do 15-24 Uhr, Fr-Sa 13-24 
geö� net, Menü € 59/105 R Q f

6The Crab
Untergebracht in einem der 
hübschen bunten Holzhäuser 
am Kanal, dreht sich hier alles 
um beste Meeresfrüchte: Kai-
sergranat, Muscheln und Kreb-
se. Gemütliche Atmosphäre.
A B Kjøpmannsgata 7, 7013 
Trondheim, Tel. 92 05 07 60, 
www.thecrab.no, 
Mo-Sa 16-24 geö� net, Haupt-
gerichte € 21-39 R Q F

Einkaufen
7Gaven
Hinter der einladenden rosa 
Fassade im Hafenviertel Bak-
klandet verbirgt sich eine Gale-
rie mit einzigartigen Handar-
beitsprodukten, von Acces-
soires und Schmuck bis zu 
Pralinen und edler Schokolade.
• Øvre Bakklandet 48, 7013 
Trondheim, Tel. 98 07 63 58, 
www.gallerigaven.no, 
Di-Fr 11-17 Uhr und 
Sa/So 11-16 Uhr geö� net Q

ERFOLGREICH: Paolo D’Ercole 
und Chiara Valzania betreiben 
die Osteria „Eufrosino“

JAN: Fisch in Vollendung: 
Teller mit Saibling, Steckrübe und 
Safran von Jan Hartwig 
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