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DEUTSCHLAND

ALTDORF B. NURNBERG: Zur
schonen Aussicht

BERLIN: Hotel Wilmina, Lovis
DUSSELDOREF: Fritz’s Frau Franzi
ESSEN: Kettners Kamota
FALKENSEE: Sawito Falkensee
FRANKFURT AM MAIN: Daheim im
Lorsbacher Thal

KOLN: Puls

ROTTACH-EGERN:
Gourmetrestaurant Dichter

NORWEGEN
TRONDHEIM: Speisalen

NIEDERLANDE

AMSTERDAM: Bistro de la Mer,
Coulisse, De LEurope, De Juwelier,
Flore, Rosario, Slagerij de Beurs,
Vanderveen

OSTERREICH
EHRENHAUSEN: Die Weinbank ,
Loisium Wine & Spa Hotel, Weingut
Gross, Weingut Tement,
EICHBERG-TRAUTENBURG:
Weingut Jaunegg

GAMLITZ: Lilli & Jojo —

Das kleine Wirtshaus, Sattlerhof,
Weingut Lackner-Tinnacher
GLANZ AN DER WEINSTRASSE:
Sabathihof,

STRASS: Weingut Polz,

Weingut Trummer

SLOWENIEN
PODLEHNIK: Vino Gross

FRANKREICH

PARIS: Mallory Gabsi
RAMATUELLE: La Réserve
Ramatuelle

ITALIEN

ALEGGIO SUL MINCIO: Alla Borsa
ARCO: Peter Brunel Ristorante
Gourmet

BARDOLINO: Aqualux, Evo
COLOGNA DI TENNO: Acetaia del
Balsamico

DESENZANO: Cascina della Taverna
GARDA: Locanda Perbellini Ai Beati,
Locanda San Vigilio

GARDONE RIVIERA: Grand Hotel
Fasano, Fagiano, Pescatore
GARGNANO: Meandro, Villa
Feltrinelli, Villa Giulia

LIMONE SUL GARDA: EALA — My
Lakeside Dream, Senso

RIVA: || Re della Busa, Lido Palace,
SALO: QB DuePuntoZero

SAN FELICE DEL BENACO: La
Dispensa

SIRMIONE: La Rucola 2.0

KROATIEN
NOVIGRAD: Palazzo Rainis

SPANIEN

SEVILLA: Alfareria 21, Antigua
Abaceria de San Lorenzo,

Barra Castizo, Corral del Re,
Churreria Dofia Carmen, Espacio
Eslava, Terraza Hotel Dofia Maria,
Virgen Coffee
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Norwegen

Speisalen

Klchenchef Christopher David-
sen setzt auf eine leichte zeitge-
malke Kliche, die von den bes-
ten Zutaten Norwegens inspi-
riert wird. Jeden Samstagmittag
gibt es ein Champagnermendi.
@9 ® Dronningens gate 5, 7011
Trondheim, Tel. 0047-

73 80 08 05, britannia.no/mat-
og-drikke/speilsalen-2, Mi-Fr
abends, Sa mittags und abends
gedffnet, Meni € 336 @HAY

GARDASEE

Vorwahl 0033

HOTELS

@ Acetaia del Balsamico
Sympathischer Agriturismo mit
erhabenem Seeblick. Viele eige-
ne Produkte (Wein, Kase, Balsa-
mico, Olivendl). Restaurant, Pool.
@ Strada di San Zeno 2,
IT-38060 Cologna di Tenno,
Tel. 04 64 55 00 64, acetaiadel
balsamico.it, 7 DZ, 3 Apts,,
DZab €110 @BAKRT

O Aqualux

Vor zehn Jahren von einer Oli-
venol-Familie aus Bardolino in
6kologischer Bauweise eroffnet,
finden sich auf 17 000 Quadrat-
metern acht Pools und Spa.
Simone Gottardello kimmert
sich um die Kulinarik.

@@ 0 Via Europa Unita 24/B,
IT-37011 Bardolino,

Tel. 04 56 22 99 99,
aqualuxhotel.com, 125 Zi.,

DZ ab € 250 @hYas&

@®® .Evo’, Di-Sa abends geoff-
net, Hauptgerichte € 23-26 ‘T

© EALA - My Lakeside Dream
Das neue Suitenhotel bietet eine
fantastische Sicht auf den See.
Viel Platz, Panoramafenster, zwei
Restaurants, zwei Pools, sehr gu-
ter Spa, Privatstrand.

Cologna di Tergf\”’g@

Valeggio

sul Mincio ().
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@099 Via lV Novembre 86,
IT-25010 Limone sul Garda,

Tel. 03 65 95 46 13, ealalake
garda.com, 67 Suiten ab € 305
ehYaxFe

@000 ,Senso’, Mi-So abends
gedffnet, Ment € 100-130

@ O Bistrot, tgl. gedffnet, Haupt-
gerichte ab € 28 T

O Grand Hotel Fasano

Das einstige Jagdschloss der
Habsburger wurde zum Luxus-
hotel. Vorbildlicher Service, ex-
zellente Kiiche, zwei Pools, neu-
er Spa. Im Gourmetrestaurant
~Fagiano“ kocht Maurizio Bufi,
im Restaurant ,Pescatore” sind
die Gerichte bodenstandiger.
EhYalsse

@090 Via Zanardelli 190,
IT-25083 Gardone Riviera,

Tel. 03 65 29 02 20, ghf.it, 80 Zi.
und Suiten, DZ ab € 260

@99 ,Fagiano, abends
gedffnet, Ment € 130

@ .Pescatore”, abends geoffnet,
Hauptgerichte € 19-28 ‘T

@ Lido Palace

Der Architekt Alberto Cecchetto
erfand das Traditionshaus inmit-
ten eines Parks komplett neu.
GrofRziigige Zimmer, Prachtblick
Uber den See, erstklassiger Spa.
Im Il Re della Busa“ kocht David
Cattoi — etwa Spaghettoni mit
alpinem Weizen oder Tortelli mit
Kalbsschulter.

@99 0 Viale Giosue Carducci 10,
IT-38066 Riva, Tel. 04 64 02 18 99,
lido-palace.it, DZ ab € 350
webhYads

@@ 0 Il Re della Busa“ TY

0 Locanda San Vigilio

Ein schoner Rickzugsort auf ei-
ner kleinen Landzunge. Unter
hundert Jahre alten Olivenbau-
men schmecken Spezialitaten
aus der Region. Die Suiten
haben einen eigenen Eingang
und einen privaten Garten.
@@ ® Punta San Vigilio, IT-
37016 Garda, Tel. 04 57 25 51
90, locanda-sanvigilio.it, DZ ab €
280 @BbYF

© Meandro

Die preiswerte Alternative am
Westufer. Saubere Zimmer, klei-
ne Balkons mit Seeblick, gutes,
bodenstandiges Restaurant.

@® Via Repubblica 44, IT-25084
Gargnano, Tel. 036 57 11 28,
www.hotelmeandro.it, 35 Zi., DZ
ab € 75@BHF

© Villa Feltrinelli

Im nobelsten Hotel Italiens mit
21 Suiten dreht sich die Welt mit
perfektem Rundumservice um
den Gast. Drei Hektar grofer
Park. Stefano Baiocco ist der
hochstdekorierte Koch des
Sees. Prominente Stammgaste.
@09 9®® iz Rimembranza
38/40, IT-25084 Gargnano, Tel.
03 65 79 80 00, villafeltrinelli.
com, 21 Suiten ab € 1400
mhYaxtse

@99 ® Restaurant, Meni € 250

© Villa Giulia

Intimes Luxushotel mit Privat-
strand, Pool und neuen Suiten.
Im ,Ristorante® kocht der junge
Ukrainer Denys Pashchenko.
@®9®® Via Rimembranza 20,

IT-25084 Gargnano,

Tel. 036 5710 22, villagiulia.it,
21Zi. und Suiten, DZ ab € 350
mahYalx®

@@ @ .Ristorante Villa Giulia“, tgl.
gedffnet, Meni € 90-130 MFT

RESTAURANTS

@ Alla Borsa

Die besten Tortellini weit und
breit, in saisonalen Variationen
macht Nadia Pasquali.

@® Via Goito 2, IT-37067 Valeg-
gio sul Mincio, Tel. 045 795 00
93, ristoranteborsa.it, Di, Mi und
So Abend geschl. Hauptgerichte
€13-18 @k

@ Cascina della Taverna

Pasta und herzhafte Gerichte
vom Grill in trubeliger Atmo-
sphare mit Preisen wie aus an-
deren Zeiten. Gartenterrasse.

© Localita Taverna 2, IT-25015
Desenzano, Tel. 03 09 10 32 53,
facebook.com, Mo geschl.,
Hauptgerichte € 10 2T

(@ La Dispensa
Stimmungsvolles Familienres-
taurant samt ausgezeichneter
Enoteca, auch mit Flaschen aus
Frankreich. Dazu passend: das
.Plateau Bretagna®“ mit rohem
Fisch und Austern.

@ O Piazza Municipio 10, IT-
25010 San Felice del Benaco,
Tel. 03 65 55 70 23, dispensa
benaco.com, Mi-So geodffnet,
Hauptgerichte € 26-40 E8HY

® La Rucola 2.0
Bei Chefkoch Gionata Bignotti
gibt es verspielt-kreative Kiiche

mit regionalem Bezug. Viele
Spezialitaten aus dem Umland.
@90 Vicolo Strentelle 3, IT-
25019 Sirmione, Tel. 030 9163 26,
ristorantelarucola.it, Do geschl,,
Hauptgerichte € 28-34 Ealh

@ Locanda Perbellini Ai Beati
Giancarlo Perbellini fihrt die
~Casa Perbellini in Verona. Mit
einem jungen Team startete er
sein Restaurant Gber Garda. Fir
seine moderne italienische Ku-
che lohnt sich das siebengangi-
ge Mend (s. Heft 7, S. 122).
@@ Via Val Mora 57,1T-37016
Garda, Tel. 04 56 57 3114,
locandaperbelliniallago.it,

Mo, Do-So mittags und abends
geodffnet, Hauptgerichte € 22-
24, Menii € 60-78 @B TE

® Peter Brunel

Ristorante Gourmet
Leichtigkeit in der neuen Villa
des geblrtigen Trentiners. Hier
gibt es auch seine legendaren
Kartoffelspaghetti carbonara mit
guanciale. Eines der zugang-
lichsten und sympathischsten
Spitzenrestaurants ltaliens.

@9 @0 Via Linfano 47, IT-38062
Arco, Tel. 04 64 07 67 05,
peterbrunel.com, Di-Sa gedffnet,
Hauptgerichte ab € 30 @BMWIY

(@ QB DuePuntoZero

Bei Chefkoch Alberto Bertani
und seiner Frau Irene als Maitre
und Sommeliére spielen die
Kostlichkeiten der Region die
Hauptrolle. Die Seefische wer-
den bevorzugt mit heimischen
Produkten veredelt.

@@ 0 Via Pietro da Sald 23, IT-
25087 Salo, Tel. 03 65 52 04 21,
Di-So mittag geoffnet, Haupt-
gerichte € 18-25 E@hTY

DAS BESONDERE HOTEL
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Cote d’Azur

La Réserve Ramatuelle
Topdesigner Jacques Garcia hat
die offentlichen Raume des iko-
nischen Hotels bei Saint-Tropez
grolkartig neu gestaltet, die
neue, in das Gourmetrestaurant
integrierte Bar, in der am Mor-
gen auch das Frihstiick serviert
wird, ist allein sehenswert.

@@ PP Chemin de la Quessi-
ne, FR-83350 Ramatuelle,

Tel. 0033-494 44 94 44,
www.lareserve-ramatuelle.com,
28 Zi. und Suiten, DZ ab € 1250
aEhatse

@090, La Voile", Mo-So
abends geoffnet, Hauptgerichte
€ 68-89, Menili €175-225 YT
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AMSTERDAM

Vorwahl: 0031

Hotels

@ De LEurope
Runderneuertes, privat geflhrtes
Luxushaus in bester Zentrumsla-
ge am Wasser. Vortreffliche Ele-
ganz in warmen Erdtonen mit
zahlreichen Kunstakzenten. Das
Restaurant ,Flore® ist stilvoll-na-
turalistisch inszeniert. Klichen-
chef Bas van Kranen serviert
Seafood modern spannend,
kocht anspruchsvoll saisonal.
@O PP Nieuwe Doelenstraat
2-14, NL-1012 CP Amsterdam,
Tel. 205 3117 77, www.deleuro-
pe.com, 97 Zi. und Suiten, DZ ab
esz3ombYaxtse
@900 Flore, Tel. 20-53116
19, www.restaurantflore.com,
Mi-Do abends, Fr, Sa mittags und
abends geoffnet, Menti € 165 Y

© The Hoxton

Im Designhotel vereinen sich his-
torische Kanalhaus-Elemente mit
zeitgemalker Ausstattung. Schon
gelegenim ,9 Straatjes“-Viertel
mit Shops, Cafés und Restau-
rants. Einige kleine Zimmer.
@@ O Herengracht 255, 1016 BJ
Amsterdam, Tel. 20-888 55 55,
www.thehoxton.com/amster-
dam, 111 Zi., DZ ab € 249
heiTe

Restaurants

© Bistro de la Mer
Schlauchartige Location fur Fisch-
und Meeresfrlchte, die zum ,De
Juwelier gehdrt. Man sitzt am
Tresen und schaut zu, wie nie-
derlandische Garnelen mit Sel-
lerie-Mayo zubereitet werden.

® O Utrechtsestraat 57, NL-1017
VJ Amsterdam, Tel. 20-237 47 90,
bistrodelamer.com, Mo-So
mittags und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 23-48 lEa ¥

O Coulisse

Schickes skandinavisches De-
sign, nordische Kiiche mit saiso-
nalen niederlandischen Zutaten
im ehemaligen Theater-Foyer.
Kichenchef Tim van der Molen,
arbeitete im ,Noma*“, Weinkarte
aus europdischen Klassikern
und hippen Nischenerzeugern.
@®® Oostenburgergracht 75,
1018 NC Amsterdam,

Tel. 20-737 10 07, coulisse- ams-
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terdam.nl, Di-Fr abends, Sa mit-
tags und abends geoffnet, Menu
€72t

@ De Juwelier
Saisonal-frankophiles A-la-
carte- Restaurant mit lebhafter
Stimmung von Richard van Oos-
tenbrugge und Thomas Groot.
Bistromobiliar auf drei Ebenen
dazu Kiichenthekenplatze. Klas-
siker: gegrillter Markknochen
mit Pilzrahm.

@®® O Utrechtsestraat 51, NL-
1017 VJ Amsterdam, Tel. 20-247
10 07, www.restaurant-dejuwe-
lier.nl, Mo-So mittags und
abends geoffnet, Hauptgerichte
€ 33-43 e

0O Rosario

Mexikanisches Edel-Fastfood
zum Teilen, etwa pikant marinier-
ter Wolfsbarsch. Einfach einge-
richtetes hole-in-the-wall-Restau-
rant. Kleine Getrankekarte.

® Tweede Egelantiersdwarss-
traat 9h, 1015 SB Amsterdam,
Tel. 20-363 64 37, www.rosario-
amsterdam.nl, Mi-Do abends,
Sa, So mittags und abends ge-
5ffnet, Gerichte 10-15 € et

O Slagerij de Beurs
Geraumige Brasserie: Aus der
offenen Kiiche schickt Timo de
Beurs, neben gekonnten Paste-
ten, Pies und Steaks auch Fisch-
gerichte. Formidable Weinkarte.
@ O Amstelstraat 9, 1017 DA
Amsterdam, Tel. 6-41 06 22 31,
www.slagerijdebeurs.nl, Do-So
abends geoffnet, Hauptgerichte
€ 2018 heTY

© Vanderveen

Ein bunt gemischtes Team mit
internationaler Erfahrung kocht
in offener Kiiche und serviert
pointiert suffige Gerichte nordi-
schen Stils mit asiatischen Ak-
zenten im entspannten Ecklokal.
@ ® O Beethovenstraat 27a,
NL-1077 HM Amsterdam, Tel. 20-
73712 59, vanderveenbar
kitchen.nl, Di-Sa abends geoffnet,
Menii € 80-110 hE

KOCHIN DES MONATS

Werneckhof Sigi Schelling

Sigi Schelling, lange Jahre die
rechte Hand von Hans Haas im
L1antris®, fihrt seit gut einem Jahr
ihr eigenes Restaurant: Ein
modernes Gasthaus mit rund 40
Platzen, in dem gern Stimmung
aufkommen darf. Schellings
Kuche ist leicht, kommt mit
wenigen Komponenten aus und
uberzeugt mit Harmonie der

Munchen
[¥] Miinchney Freiheit

P
b Werneckstralle
s
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Aromen — etwa Forelle, Kaviar,
Blumenkohl und Aal.

®®® 0 0 OT Schwabing-Frei-
mann, Werneckstr. 11, 80802
Miinchen, Tel. 089-38 37 74 64,
www.werneckhof-schelling.de,
Mi-Sa mittags und abends ge-
5ffnet, Menu € 170 @ MY

MEISTERSTUCK

»”

e

'Li
Thomas Kellermann
Gourmetrestaurant Dichter
Bei Thomas Kellermanns Kreati-
onen steht GemUse oft im
Mittelpunkt: Der Hausklassiker
~,Phoenix aus der Asche” (Fen-
chel im Salzteig) hat inzwischen
einen festen Platz auf der Spei-
sekarte. Kellermann liebt das
Spiel mit klassischen Aromen
und interpretiert auch Produkte
aus der Region rund um das
Tegernseer Tal immer wieder
neu. Der neue Wintergarten im
komplett neu gestalteten Hotel
und Restaurant ist eine elegante
Bihne fur sein Menu.

@®®® 9O im Parkhotel Egerner
Hofe, Aribostralke 19, 83700
Rottach-Egern, Tel. 08022-
666566, gourmetrestaurant-
dichter.de, Mi-Sa abends
geoffnet, Menii 158-228 EhTY

WEINREISE STEIERMARK
SEITE 86

Vorwahl: 0043

Weingiiter

© Sabathihof

Jung und progressiv, halt Winzer
Florian Dillinger eine gute Ba-
lance von zugénglichen Guts-
weinen und eigenwilligeren La-
genweinen. Viele Kunden steu-
ern erst einmal den Gasthof an.
@@ PoRNitz 142, AT-8463
Glanz an der Weinstrafe,

Tel. 345 44 95, sabathihof.com,
Besuch: tgl. 8-22 Uhr @B &

@ Sattlerhof

Eines der berihmtesten und
besten Weingdter fur den steiri-
schen Sauvignon-blanc-Typ,
schlank und filigran, eine Rei-
fung in Holz wird meist vermie-
den. Dazu gehort ein herzliches
kleines Hotel mit familiarem
Charme, Haute Cuisine im Res-
taurant und getriffelte Frank-
furter im Wirtshaus — ein Rund-
umsorglospaket.

@009 ® Scrnau 2a, AT-8462
Gamlitz, Tel. 3453-445 40,
sattlerhof.at,

@®® 15 Zi. und Suiten, DZ ab
e12mbals?

®©® .Genielkerrestaurant” Di,
Do, Fr, Sa abends geodffnet,
Menl € 94-119

@®® ,Wirtshaus®, Mai-Okt. Di-So

mittags und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 15-32 T

© Vino Gross

Michael Gross, der Bruder von
Johannes Gross, wagte den
Sprung Uber die Grenze nach
Slowenien, dort kann er neben
dem Sauvignon blanc auch
mit Naturweinen der Rebsorte
Furmint experimentieren.
®®®® Gorca 43, S1-2286
Podlehnik, Tel. 664 820 6179,
vinogross.com, Weinkauf online
iber Weingut Gross El

O Weingut Gross

Juniorchef Johannes Gross
setzt auf Naturhefen, verzichtet
aufs Filtrieren und la8sst seine
Weine lang reifen. Schon sind
seine Sauvignon blancs und
Welschrieslinge.

@999 ® Ratsch 26,
AT-8461Ehrenhausen,

Tel. 34 53 25 27, gross.at,
Besuch: Mo-Sa 10-18 Uhr 8

@ Weingut Jaunegg

Daniel Jaunegg begeistert mit
seinen Morillons (Chardonnays)
— ungeschont, straff und funky.
Auch der Welschriesling tber-
zeugt auf ganzer Linie.

@@ ®® Eichberg-Trautenburg
160, AT-8463 Eichberg-Trauten-
burg, Tel. 34 55 6754,
jaunegg.at, Besuch: Mo-Sa n.V.
e

O Weingut Lackner-Tinnacher
Grazile bis sehr opulente und
zugleich verbliffend intensive
Weine gelingen Jungwinzerin

Katharina Tinnacher in ihrem
Bioweingut.

@099 Steinbach 12, AT-
8462 Gamlitz, Tel. 34 53 2142,
tinnacher.at, Besuch: Mo-Sa
10-17 Uhr &8

© Weingut Polz

Erich Polz junior tauschte das Di-
rigentenpult mit dem Weinberg
und erzeugt jetzt aufregende,
geradlinige Sauvignon blancs
und dichte Chardonnays.
@099 Am Graknitzberg 39,
AT-8472 Stralk, Tel. 345 32 30 10,
weingutpolz.at, Besuch: Mo-So
10-17 Uhr &

© Weingut Tement

Einer der ganz grofken Namen in
der Steiermark. Armin Tement
flllt elegante Sauvignon blancs
aus der Spitzen-Steillage Zie-
regg ab. Der gelbe Muskateller
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aus dem Hochkittenberg ist
ebenfalls brillant.

@09 9@ Zicregg 13, AT-8461
Ehrenhausen, Tel. 345 34 10 10,
www.tement.at, Besuch: Mo-Sa
10-17 Uhr &8

© Weingut Trummer
Grofsartige Weine von einem
der ehrgeizigsten Winzer der
Region. Klassische Buschen-
schankskuche.

@@ @ OT Spielfeld, Am
Obegg 1, AT-8472 Strak, Tel.
664 566 37 48, trummerwein.at,
Besuch: n.v. @
Buschenschank: Fr-So 12-22 Uhr
geodffnet

Hotels

@ Loisium Wine & Spa Hotel
Luxuridses, modern designtes
Spahotel mit preis- glinstigen
Late-Night-Tarifen.

®@®® Am Schlossberg 1a,
AT-8461 Ehrenhausen,

Tel. 345 32 88 00,

loisium.com, 105 Zi., DZ ab € 177
EbYes?me

Restaurants

@ Die Weinbank

Restaurant und Wirtshaus —
Weinkarte mit einzigartiger
Jahrgangstiefe von Ganevat bis
Zieregg.

@0 © Hauptstralke 44, AT-8461
Ehrenhausen, Tel. 345 32 22 91,
dieweinbank.at, Mi abends, Do-
So mittags und abends geoff-
net, Men( € 183-248 @Y
@@ O Wirtshaus: Mi-So mittags
und abends geodffnet, Hauptge-
richte € 20-43

@ Lilli & Jojo —

Das kleine Wirtshaus

Toller Ausblick an der Weinstra-
ke und prazises Kiichenhand-
werk des ehemaligen Hauben-
Kochs-

@00 Sulztal an der Weinstrake
22, AT-8461 Gamlitz,

Tel. 34 53 2310, lilliundjojo.at
Mo, Fr-So mittags und abends

gedffnet, Mentls ab € 46
@bt

APFELWEIN-KULT

Daheim im Lorsbacher Thal
Frank Winkler gilt als einer der
Promotoren der neuen, deut-
schen Apfelweinkultur. Seine
Apfelweinkarte umfasst mehr als
300 Positionen.

© Groke Rittergasse 49, 60594
Frankfurt am Main, Tel. 06109-
507 76 11, lorsbacher-thal.de,
Mo, Mi-Fr abends, Sa, So mit-
tags und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 13-26 @hTY7

e Fra n\kfurt\
u
—— W‘ﬁﬂ

G SUisChherrny oy

Sdchseh: |
&)

%,
hausen £%;
i} s
e
heim im

Da
0 300 m Lorshacher Thal
———

©MERIAN-Kartographie

@

UNTERWEGS

i d l| I
Neueroffnung des Monats
KOLN
Puls
Daniel Gottschlich (,0x & Klee*)
hat in zentraler Lage unweit
des Doms ein Casual-Konzept
eroffnet. Kichenchef Johannes
Langenstick serviert kleine
geschmackspointierte Gerichte
zum Teilen, dazu versorgt die
Bar mit hervorragend Geruhr-
tem und Geschtteltem.

@ ® OT Altstadt, Birgerstrake 2,
50667 Koln, Tel. 0163-852 84
55, pulsrestobar.com,

Di-Sa abends geoffnet (Kliche
bis 22.30 Uhr), Hauptgerichte
€2130mby

Deutschland

BERLIN

Hotel Wilmina und Restaurant
Berlins ungewodhnlichstes neues
Hotelprojekt ist in der alten
Frauenvollzugsanstalt entstan-
den. Aus je zwei bis vier Zellen
wurden moderne, in Creme und
Weilk gehaltene Zimmer. Sophia
Rudolph kocht geschmackvoll
saisonal, etwa Brandenburger
Forelle, in Nussbutter confiert.
@@ O OT Charlottenburg,
Kantstrake 72,10627 Berlin,

Tel. 030-201 80 50, wilmina.com,
44 Zi. und Suiten, DZ ab € 104
ahxts

@00 ,Lovis", lovisrestaurant.
com, Di-Sa abends geoffnet,
Hauptgerichte € 22-28 T

HAVELLAND

Sawito Falkensee

Das erste eigene Restaurant
von Marco Wahl (davor im
,DUKE®, Berlin) ist ein echtes
kulinarisches Highlight. Mit Elan
wird weltoffen gekocht, etwa
Lachsforelle mit hiesigem Bluiffel-
mozzarella und Kimchi-Kohlrabi.
@ ® Spandauer Str. 14, 14612 Fal-
kensee, Tel. 03322-12185 66
restaurant-sawito.com, Di-Sa
abends geoffnet, Hauptgerichte
€18-4sm@BpT

DUSSELDORF

Fritz’s Frau Franzi

Tobias Rocholl kam von der Ahr
an den Rhein, sein markanter Stil
zeigt Ecken und Kanten, etwa bei
Pinienkernen zu Thunfisch oder
Forelle mit fermentiertem Rettich
in Buttermilchvinaigrette.

@0 ® OT Friedrichstadt, Ader-
str. 8, 40215 Dusseldorf, Tel.
021-37 07 50, fritzs-frau-franzi.
de, Mi-Sa abends geoffnet,
Hauptgerichte € 39-49
heYad

ESSEN

Kettner’s Kamota

Steirische Kliche, japanisch inter-
pretiert, das ist das Motto von
Jurgen Kettner, einem gebdrti-
gen Steirer — etwa Backhend| mit
pikantem Zitrus-Soja-Sabayon.
@®® OT Werden, Hufergasse 23,
45239 Essen, Tel. 0201-

72 04 47 00, kettnerskamota.de,

Di-Sa abends geoffnet, Haupt-
gerichte € 19-29 heat@

ALTDORF B. NURNBERG
Zur schonen Aussicht

Philipp Kreuzeder interpretiert
im eigenen Restaurant die fran-
kische Kiche mit asiatischen
Akzenten neu. Der Heimat treu
bleibt er mit klassischen Braten
und regionalem Bier.

@ O Hegnenberg, 90518 Altdorf
bei Nirnberg, Tel. 09187-52 32,
hegnenberg-kreuzeder.de,
Do-So mittags und abends

geodffnet, Hauptgerichte € 11-32
bt

Europa

PARIS

Mallory Gabsi

Der Belgier mit dem ungewohnli-
chen Namen wurde schnell
Stadtgesprach. Seine Teller sind
kleine Kunstwerke: Label-Rouge-
Lachs in Sojasauce richtet er mit
Karottenptliree und Vanille sowie
marinierten Lachskaviar an; ein
Wagyu-Filet kommt auf den Grill.
@@ 9026, Rue des Acacias,
FR-75017 Paris, Tel. 0033-

952 96 09 99, mallory-gabsi.
com, Di-Sa mittags und abends
gedsffnet, Ment 69-119 E@ Mk

NOVIGRAD (ISTRIEN)
Palazzo Rainis

Vor der Kulisse der Marina ent-
faltet Miro Maric seine Uberbor-
dende Kreativitat und verbindet
die klassisch-franzosische Ki-
che mit regionalen Traditionen.
Die zeitgemaf designten Zim-
mer und Suiten der Liberty Villa

und ihrer Dependance verstro-
men luxuridse Herzlichkeit.
@0 @ O Kastanija 2, HR-52466
Novigrad, Tel. 00385-

52 645 993, palazzorainis.com
20 Zi. und Suiten, DZ ab € 190
Suiten ab € 340 BBHA LR
@09 ® O Restaurant Di-So mit-
tags und abends geodffnet,
Meni € 90-135 MY T
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Vorwahl 0034

Hotel

© Corral del Rey

Im Zentrum gelegen, in einem
kleinen Palast aus dem 17. Jahr-
hundert. Hiibsche Holzornamen-
te, romische Saulen, Marmor-
und Kalksteinbader sowie indivi-
duell eingerichtete Zimmer.

@0 ®® Calle Corral del Rey, 12,
ES-41004 Sevilla,

Tel. 954 22 7116, corraldelrey.
com, 17 Zi. und Suiten, DZ ab €
30K THE

Restaurants/Bar/Café

@ Alfareria 21

In der ehemaligen Keramikfabrik
gibt es Tapas und regionale Ge-
richte in stimmungsvolle Umge-
bung — die ,azulejos, die glasier-
ten Fliesen, schmucken die ho-
hen Rdaume und einige Tische.

® Calle Alfarerfa, 21, ES-1010 Se-
villa, Tel. 955 83 48 75, face-
book.com, Mo-So mittags und
abends geodffnet, Hauptgerichte
en1o bt

© Antigua Abaceria de

San Lorenzo

Im Delikatessenladen mit grofk-
artiger Auswahl an andalusi-
schen Produkten. Aufkerdem tra-
ditionelle Gerichte wie Eintopfe.
O Calle Teodosio, 53, ES-41002
Sevilla, Tel. 954 38 00 67,
antiguaabaceriadesanlorenzo.
com, Mo und Do-So ab 10 Uhr,
Hauptgerichte € 7-32 ek

O Barra Castizo

Cristobal Rosales serviert Reis-
pfannen — in Andalusien ,arroz*
genannt — zum Beispiel mit Gar-
nelen und Sardellen sowie tradi-
tionelle Gerichte mit Twist wie
Kirsch-Gazpacho mit Tatar von
der Garnele. Szeneambiente
@®® C. Zaragoza, 6, ES-41001
Sevilla, Tel. 95518 05 62, barra
castizo.es, Di-Fr mittags, Sa, So
mittags und abends geodffnet,

@C. Vwicano

&
Calle/Eslava

~xCalle Teodosio
San/Vinceénte O/C. Regina

Plaza/de 1a
Encarfiacion

~ Calle Sierpes

Plaza C-CotraldelRey
Nueva

Calle San Eloy\

Cristo dela
xpiracion’\ NMuseo.

Calle\"2>
Alfareias - Calle Zaragoza ~ »~Calle Don
Isabelill Remondo:
Centro
Alcazar

0 600 m
——
©MERIAN-Kartographie!

Triana

Hauptgerichte € 9-22 heE Y ¥ T

@ Churreria Dofia Carmen

Ab frihmorgens gibt es hier
eine der besten Varianten der
knusprig frittierten Teigstangen
,Churros®, die in dickfllissige
Schokolade getunkt werden.

- Calle San Eloy, 19, ES-41001
Sevilla, Tel. 955 67 3129,
Mo-Sa 7.30-20.30 Unhr b nf

O Espacio Eslava

Dieses Feinkostgeschaft ist zu-
gleich beliebt-belebtes Tapas-
Restaurant mit modern interpre-
tierter andalusischer Kiiche.
Besten Ibérico-Schinken, Mu-
scheln aus C&adiz, frittierte kleine
Tintenfische. Reservieren!

@0 C. Eslava, 3, ES-41002 Se-
villa, Tel. 954 90 65 68, espacio
eslava.com, Di-Sa mittags und
abends, So tagsuber geodffnet,
Hauptgerichte € 11-24 v T

@ Terraza Hotel Dofia Maria
Die Bar auf der Dachterrasse
bietet einen wunderschonen
Blick auf das historische Zent-
rum.

- Calle Don Remondo, 19, ES-
41004 Sevilla, Tel. 954 22 49
90, www.hdmaria.com, Mo-So
abends geoffnet TS

@ Virgen Coffee

Sehr gute, hausgerdstete Sorten
aus der italienischen Maschine.
- Calle Regina, 1, local 6, ES-
41003 Sevilla, Tel. 675 94 29 95,
virgen.coffee, Mo-Do 8-13, 16-19
Uhr, Fr 9-13 Uhr, Sa 10-13 Uhr I
Einkaufen

© BarroAzul

Keramikwerkstatt, die auch
Workshops zur Verzierung von
Kacheln, Tellern, Vasen anbietet.
- C. Alfareria, 9, Local B, ES-
41010 Sevilla, Tel. 636 53 01 52,
barroazul.es, Mo-Do 10.30-14
Uhr, 17-20 Uhr, Fr10.30-14 Uhr B

@ Confiteria La Campana
1885 gegriindete Patisserie mit
vorzigliche Triffel, handge-
schopfter Schokolade und Bon-
bons ,Yemas Sevillanas®.

- Calle Sierpes 1-3, ES-41004
Sevilla, Tel. 954 22 35 70, confi-
terialacampana.com,

Mo-So 822 %

@ Freskura

Modern designte Eisdiele mit
kreativen Sorten, Patisserie.
Calle Vulcano 4, ES-41002
Sevilla, Tel. 954 37 30 89, fres-
kura.com, Mo-Do 12-0 Uhr, Fr,
Sa 12-1 Uhr

® Mercado de Triana

Alte Markthalle mit vielen Gast-
ro-Standen.

. C. San Jorge, 6, ES-41010 Se-
villa, Tel. 674 07 40 99, merca-
dodetrianasevilla.com,
Geschafte: Mo-Sa 9-15 Uhr, Gas-
tronomie: Mo-Sa 10-24 Uhr, So
12-17-Uhr

UNSER
BEWERTUNGSSYSTEM:

Alle Adressen sind von er-
fahrenen FEINSCHMECKER-
Redakteuren und Autoren
getestet. Hier finden Sie alle
Informationen zu den in
dieser Ausgabe vorgestellten
Restaurants @, Hotels @ und
Weingiitern @.

RESTAURANTS:

@O PP @ Injeder Hinsicht perfekt

@®O®O®@® Kiche und Service

herausragend, Ambiente

und Komfort auRerge-

wohnlich

Exzellente Kiiche,

sehr guter Service,

Komfort und Ambiente

bemerkenswert

Sehr gute Kiiche, guter

Service, angenehmes

Ambiente, komfortabel

[ ] Gute Kiiche, anspre-
chendes Ambiente

()] Solide Kiiche, sympa-
thisches Lokal

QOQOOQOQ Bewertung ausgesetzt

HOTELS:

@OV @@ Injeder Hinsicht perfekt
(1 1] AuRergewohnliches
Haus mit hervorragen
dem Service in bemer-
kenswerter Lage
Groflker Komfort bis ins
Detail, sehr guter
Service, rundum Wohl-
befinden

Sehr guter Komfort,
freundliche Atmosphéare

® Guter Komfort und
freundliche Atmosphéare
)] Sympathische Unterkunft

Q0000 Bewertung ausgesetzt

@@ PP @ Einer der besten

Weinproduzenten

@®0®@®@® Herausragende
Weinqualitat

o0® Sehr gute Weinqualitét

[ 1 ] Gute bis sehr gute
Weinqualitat

® Gute Weinqualitat

[ )] Halber Punkt

Y Bar

BIO Bioangebot

= Garage oder Parkplatz

I\# Mittags geoffnet

= Pool

g gutes vegetariches
Angebot

T Terrasse und/oder
Garten

“ Imbiss/Bistro/Weinstube

O Ubernachtung moglich

Y besonderes
Weinangebot

5 WLAN gratis

@ Zimmerservice

EC-Cash

1] Kreditkarten

2 Nur Barzahlung

Alle Hotels & Restaurants
getestet und bewertet
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