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BAD SACHSA: Joseph’s Fine Dining
BERLIN: Pars, Root, Telegraphenamt
DUSSELDORF: Jae, Phoenix
GENGENBACH: Ponyhof
MUNSTERTAL: Spielweg
MARBURG: Marburger Esszimmer
by Denis Feix

MUNCHEN: Schwarzreiter
NURNBERG: Restauration Fischer

BELGIEN

BRUSSEL: Chez Richard, Greenwich
Modern, Hotel NH Collection
Brussels Grand Sablon, La Fabrique
en Ville, Le Variétés, Les Brigittines,
Maison Dandoy, Pierre Marcolini,
Toucan Brasserie

DE HAAN: Grand Hotel Bellevue,
Yelo

KNOKKE-HEIST: Sel Gris
KOKSIJDE: Carcasse
OOSTDUINKERKE:

Rewind Hotel Oostduinkerke

OOSTENDE: Villa Ostinato
OUDENBURG: Brutal

FRANKREICH
CHAMP-SUR-LAYON: La Table de
la Bergerie
FONTEVRAUD-LABBAYE:
Fontevraud Le Restaurant
TUFFALUN: Clau de Nell
VAL-DU-LAYON: Domaine Belargus
ROCHEFORT-SUR-LOIRE:

Domane Vincendeau

SAUMUR: La Tonnelle
SAVENNIERES: Domaine du Closel,
Domaine Thibaud Boudignon,

Le Chenin

ITALIEN

TRIEST: Al Bagatto, Antica Bottega
del Gusto, Antico Caffé San Marco,
Caffe degli Specchi,

Da Giovanni, Da Pepi, Enoteca
Bischoff, Eppinger, Grand Hotel
Duchi d’Aosta, Gran Malabar,

Greif Maria Theresia, Harry’s Piccolo,
La Bomboniera, Pier, Riviera e
Maximilian’s, Russki Dom,

Siora Rosa, Suban, Tommaseo

OSTERREICH

WIEN: Kelsen Restaurant

CHEF’S TABLE

Diisseldorf

Phoenix

Klchenchef Philipp Wolter setzt
in seinen Ments ,Fauna“ und
,Flora® kreative Gerichte mit ho-
hem Anspruch um. Das vielleicht
optisch spektakularste Restau-
rant der Landeshauptstadt
punktet in der Hochhausarchi-
tektur-lkone Dreischeibenhaus
mit elegantem Sixties-Flair und
kunstsinniger Lebendigkeit.
@@ ® OT Innenstadt, Dreischei-
benhaus 1, 40211 Dusseldorf,
Tel. 0211-30 20 60 30,
phoenix-restaurant.de,

Di-Fr mittags und abends geoff-
net, Sa abends geoffnet, Haupt-
gerichte € 30-80 @B TFY

TRIEST

SEITE 18

Vorwahl ltalien: 0039

Hotels

@ Grand Hotel Duchi d’Aosta

Zentraler geht es nicht — direkt
am Hauptplatz Piazza dell’Unita
d’ltalia, ein paar Schritte vom

Meer und von den berliihmten
Kaffeehdusern entfernt. Das
Restyling ist gelungen, verbin-
det pltschige Tradition mit
luftiger Moderne. Matteo Metul-
lio und Davide De Pra fihren
das Restaurant ,Harry’s Piccolo”
kreativ, souveran und abwechs-
lungsreich.

@@ ® Piazza dell’'Unita d'ltalia 2,
IT-34121 Triest,

Tel. 04 076000 1N,
www.duchidaosta.com,

45 Zi. und Suiten, DZ ab € 235
mEbhYFe

@990 Harry’s Piccolo®,

So abends und Mo geschl,,
Meniis € 220-240 Y

@ Greif Maria Theresia

Im Stadtteil Barcola gelegen,
flinf Minuten vom Stadtzentrum,
schoner Blick auf den Golf vom
Triest, Pool und Spa.

@®® Viale Miramare 109, IT-
34136 Triest, Tel. 040 410115,
www.hotelgreifmariatheresia.
com, 36 Zi.,, DZ ab € 140
abhyYs

© Riviera e Maximilian’s
Historisches Doppelhotel an der
Uferstralke nach Triest mit atem-
beraubendem Blick Uber den
Golf. Privater Strand. Neu: Spa
samt Sauna mit Meerblick.

@ Strada Costiera 22, IT-34151
Triest, Tel. 04 03 34 55,
www.rivieramax.eu, 68 Zi.,

DZ ab € 19 @BYH

Restaurants/Cafés

O Al Bagatto

Newcomer mit dem jungen
Nenad Jovic als Kichenchef —

der sich u.a. im ,Harry’s Piccolo®
den Feinschliff geholt hat. Er
kombiniert Triestiner Spezialita-
ten gern mit einem Uberra-
schenden asiatischen Touch.
@®® Via Luigi Cadorna 7, IT-
34124 Triest, Tel. 040 3017 71,
www.albagatto.it, Mo-Sa abends
geodffnet, Sa auch mittags geo6ff-
net, Hauptgerichte € 26-28,
Meni € 75 BY

@ Antico Caffe San Marco
Die bestmogliche Kombination:
historisches Kaffeehaus, Bistro
mit kleiner Karte und ein gut
sortierter Buchladen, Schwer-
punkt: Bildbande und Design.
© Via Cesare Battisti 18, IT-
34125 Triest, Tel. 04 02 03 53 57,
www.caffesanmarco.com,
Mo-Sa 8.30-23 Uhr,

So 9-21 Uhr geoffnet, Haupt-
gerichte € 14-25 B¥Y

@ Caffe degli Specchi

1839 eroffnet, lieken sich Italo
Svevo und James Joyce hier
inspirieren — die ersten Seiten
vom ,Ulysses® sind in Triest
entstanden. Das Haus ist inzwi-
schen an den Konditor Perato-
ner aus Pordenone verpachtet —
das sorgt fur kostliche Kuchen.
© Piazza dell’'Unita d’ltalia 7,
IT-34121 Triest, Tel. 040 66 19 73,
www.facebook.com,

tgl. ab 8 Uhr bis spéat abends
geofinet Y

@ Da Giovanni

Typisches, stimmungsvolles Buf-
fet, Hauswein und Kostlichkeiten
wie Kochschinken mit Kren.

© Via San Lazzaro 14, IT-24125
Triest, Tel. 040 63 93 96,
www.trattoriadagiovanni.com,
Mo-Sa 9-23 Uhr gedffnet vt

© Da Pepi

Alteingesessenes Restaurant,
berthmt fur die gesottenen
Fleischgerichte. Keine Reservie-
rung moglich, es gibt eine Liste
vor Ort.

© Via della Cassa del
Risparmio 3, IT-34121 Triest,
Tel. 040 36 68 58,
www.buffetdapepi1897.it,
Mo-Sa 8.30-22 Uhr,

S0 10-16 Uhr gedfinet TNkt

© Gran Malabar

Eine Triestiner Institution ist
diese Weinbar mit kleinen Ge-
richten.

© Piazza San Giovanni 6, IT-
34121 Triest, Tel. 040 63 62 26,
www.facebook.com, Mo-Fr
6.30-21Uhr, Sa 7.30-21 Uhr,

So 8.30-13 Uhr gedfinet vkt

@ Pier

Triest ganz modern — und wun-
derbar meerig: Zweistockiges
Event-Lokal auf einer Mole,
unten klassische Gerichte, oben
erstklassige Cocktails und Live-
musik.

Kreative Kiiche in Triest im Kaffeehaus: Thunfisch-Tataki mit Zitronen-
vinaigrette und Kurbis im ehrwirdigen ,Caffée Tommaseo®

@O Molo Venezia 1, IT-34123
Triest, Tel. 04 03 22 92 96,
www.pierts.it, tgl. mittags und
abends geoffnet, Hauptgerichte

€ 14-16 BFT

@ Siora Rosa

Buffet mit typischen Gerichten
der Region, auch zum Mitneh-
men.

© Piazza Attilio Hortis 3, IT-34123
Triest, Tel. 040 30 14 60,
www.buffetsiorarosa.it, Di-Sa
mittags und abends geoffnet [

® Suban

1865 gegrindet, bis heute im
Besitz derselben Familie: Hier
fihlt man sich den Triestiner
Traditionen verpflichtet.

® Via Comici 2, IT-34128 Triest,
Tel. 04 05 43 68, www.suban.it,
Mo und Mi-Fr abends geoffnet,
Sa und So mittags und abends

geodffnet, Hauptgerichte
€1822B7T

® Tommaseo

Das alteste Kaffeehaus der
Stadt, 1830 von dem Paduaner
Tomaso Marcato eroffnet,
benannt ist es nach dem Schrift-
steller Niccold Tommaseo.

Auch Stendhal schaute hier
einst gern vorbei.

© Piazza Nicolo Tommaseo 4, IT-
34122 Triest, Tel. 040 36 26 66,
www.caffetommaseo.it,

tgl. 9-22.30 Uhr geodffnet

Y

Einkaufen

(@ Antica Bottega del Gusto
Spezialitaten aus ganz ltalien auf
engstem Raum: Salami und
Schinken, Uppige Kaseauswahl,
Konserven, Wein, Likére und
Risottos.

» Via delle Torri 1, IT-34122
Triest, Tel. 040 63 18 20,
www.villanovich.com,
Mo-Sa 8-19 Uhr gedffnet T

® Enoteca Bischoff

In dem historischen Gewdlbe
findet sich alles aus dem Friaul,
aber auch eine grofke Auswahl
an Franciacorta sowie Weine
aus der Toskana und dem Pie-
mont. Die Onothek wurde 1777
von einem Schweizer Immigran-
ten gegrindet.

* Via Mazzini 21, IT-34121 Triest,
www.bischoff.it, Mo-Sa 9.30-

13 Uhr und 16-19.30 Uhr geoffnet
I

® Eppinger

Konditorei mit 170-jahriger Tradi-
tion: typische Triestiner Sufk-
speisen wie Presnitz, Putiza und
Pinza. Mittags und abends klei-
ne Gerichte.

» Via Dante Alighieri 2,

IT-34122 Triest,

www.eppingercaffe.com,
Mo-Sa 7.30-21 Uhr geoffnet b

@ La Bomboniera

Hier werden seit 1836 Sukwaren
hergestellt, darunter ,cannoli
alla panna“ (geflllte Teigrollen),
Sachertorte, Linzertorte und
Dobos, Kuchen aus Nussscho-
kolade. Schnell zum Mitnehmen:
der hervorragende ,crafen con
crema*“ (gefulliter Berliner).

+ Via Trenta Ottobre 3, IT-34122
Triest, Mo-Do 8-19 Uhr, Fr-So
8-20 Uhr gedffnet T

@ Russki Dom

Russische und osteuropdische
Spezialitaten, von Borschtsch
bis Kaviar.

* Via della Ginnastica 22, IT-
34125 Triest, Tel. 04 00 64 10 07,
Mo-Sa 9-13 und 15-19.30 Uhr
geoffnet I
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© MERIAN-Kartographie

Seebarsch mit Joghurt, Gurke, Jalapefio, Dill und Zitrone
von Jessica Vansever aus dem Restaurant ,Yelo®

MIT DER TRAM
AN DER KUSTE

Vorwahl Belgien: 0032

Hotels

@ Grand Hotel Bellevue
Schones Hotel im Villenort De
Haan. Die meisten Zimmer sind
licht-modern, einige klassisch
mit historischen Elementen.
Sehr freundliches Personal.

@ ® Koninklijk Plein 5, BE-8420
De Haan, Tel. 059 23 34 39,
www.hotelbellevue.be,
337i.,DZab €192 BF

@ Rewind Hotel Oostduinkerke
Funktional eingerichtetes

Hotel, direkt am Strand gelegen.
Sehr gutes Frihstlick.

@ O Astridplein 11,

BE-8670 Oostduinkerke,

Tel. 058 52 08 69, www.rewind-
hotel.be, 22 Zi. ab € 165 BF

© Villa Ostinato
Wunderbares Herrenhaus mit
in zeitgemafkem Design ein-
gerichteten Suiten. Sehr gutes
Restaurant.

@@ ( Karel Janssenslaan 10,
BE-8400 Oostende,

Tel. 04 76 77 6147,
www.villaostinato.be,

6 Suiten ab € 200 I

Restaurants

O Brutal

Platz fur 24 Gaste hat der belgi-
sche Naturkoch Willem Hiele.

Seine einzigartigen Kreationen
lohnen den Abstecher. Er kocht
in einer brutalistischen Villa

aus den 70ern. Ein Mendi fir alle
mit gemeinsamem Beginn um
12 oder 19 Uhr.

@ ® @ O Kapittelstraat 71,
BE-8460 Oudenburg,

Tel. 04 68 00 66 99, restaurant.
willemhiele.be, Mi nur abends,
Do-Sa mittags und abends
gedffnet, Ment € 235 BnF

@ Carcasse

Eines der besten Steakrestau-
rants der Welt vis-a-vis des
Strandes von Koksijde. Timon
Michiels arbeitet mit dem Metz-
ger Hendrik Dierendonck zu-
sammen, der in der dritten Ge-
neration fur Top-Fleischqualitat
sorgt.

@ @®® O Henri Christiaenlaan 5,
BE-8670 Koksijde,

Tel. 058 5172 49,
www.carcasse.be, Do-Mo
mittags und abends geoffnet,

Meni € 95, Steaks nach Ge-
wicht ab € 50 [

0 Sel Gris

Frederik Deceuninck serviert
franzosische Kiche im klassi-
schen Nouvelle-Cuisine-Stil
in einem groken modernen
Restaurant.

@ O Zeedijk-Duinbergen 314,
BE-8301 Knokke-Heist,

Tel. 050 5149 37,
www.selgris.be, Fr-Di mittags
und abends geodffnet,

Menii € 55-115 BNk

@ Yelo

Feine moderne Kiche im mini-
malistischen Stil. Die Inhaberin
Jessica Vansever kocht, ihr
Mann Lorenzo serviert.

@®® O Pauwaertstraat 13,
BE-8420 De Haan,

Tel. 050 73 63 73,
www.restaurantyelo.be, Mi-So
mittags und abends gedffnet,
Meni € 47-76 Tk

GASTHAUS

Miinstertal

Spielweg

Schwarzwalder Ferienhotel und
ein Musterbeispiel flir den
gelungenen Generationeniber-
gang in einem traditionsreichen
Familienbetrieb! Viki Fuchs mo-
dernisiert die regionale Kiiche
mit asiatisch inspirierten Wild-
gerichten auf ganz eigene Art.
Klassiker und Innovatives a la
carte und in Menus (,Fuchsteu-
felswild“ € 83 und ,Spielweg-
meni“ in funf Gdngen € 99).
@0 ® OT Spielweg, Spielweg
61, 79244 Minstertal, Tel.
07636-70 90, www.spielweg.
com, Mo-So mittags und abends
geodffnet, Hauptgerichte € 28-49
ehr¥atrl

KOCH DES MONATS

OHNE
GRENZEN

Gengenbach

Ponyhof

Tobias Wussler ist als Koch viel
rumgekommen und ldsst seine

internationalen Erfahrungen in
die Kiiche miteinflieken. Statt
Schwarzwalder Kiiche gibt es
hier Thunfisch mit Tomate, Kori-
ander und roter Zwiebel, Beef
Tatar mit fermentierten Pommes,
die séduerliche Umami-Ge-
schmacksnoten beisteuern.
Vom weitlaufigen, hellen Gast-
raum schaut durch die breite
Fensterfront auf griine Wiesen.
@@ O Mattenhofweg 6, 77723
Gengenbach, Tel. 7803-14 69,
www.ponyhof.co, Mi-Fr abends
geodffnet, Sa und So mittags und
abends geodffnet, Hauptgerichte
€245 mbaTy

WEINREISE LOIRE

Vorwahl Frankreich: 0033

Weingtiter

© Clau de Nell

Vor rund 20 Jahren von zwei
aus dem Burgund zugereisten
Idealisten gegrindet, hatte das
Gut unterschiedliche Teilhaber.
Inzwischen gehort Sylvain Potin
mit dazu. Auch hier wird bio-
dynamisch gearbeitet fir einzig-
artige Chenins.

@®®® 9 Rue des Noyers,
FR-49700 Tuffalun,

Tel. 02 4159 35 29,
www.claudenell.fr, Besuch: n.V. I

©® Domaine Belargus

lvan Massonnat hat die Domai-
ne 2018 aus zwei Weingutern
gegrindet. Das Gut gehort zu
den besten im Anjou und ver-
fugt Uber Toplagen der Region,
zum Beispiel der Coteau des
Treilles. Sein Team arbeitet bio-
dynamisch.

@099 19 Rue Saint-Vincent,
FR-49750 Val-du-Layon,

Tel. 02 4178 68 74,
belargus-fr.squarespace.com,
Besuch: n.V.

© Domaine du Closel

Die Literaturwissenschaftlerin
Evelyne de Pontbriand uber-
nahm 2001 das Weingut. Sie ge-
hort zu den Erneuerern der Re-
gion: Mit ihnrem Berater Clément
Barault veranderte sie die
Stilistik grundlegend — hin zu
Weinen, die schlanker sind

und gleichzeitig Tiefe haben.
@00 Chateau des Vaults, 1,
Place du Mail, FR-49170 Saven-
nieres, Tel. 02 4172 8100,
www.savennieres-closel.com
Besuch: 1. Mai-17 Sept. Di-So
10-13 und 14-18 Uhr, 18. Sept-
30. April Di-Sa 10-18 Uhr,
Weintouren und Fuhrungen:
contact@savennieres-closel.
com oder telefonisch I

O Domaine

Thibaud Boudignon

Thibaud Boudignon war friher
einer der besten Judoka des
Landes, heute erzeugt er Welt-
klasse-Chenin-Blancs von
immenser Prazision und Aus-
gewogenheit. Er arbeitet bio-
dynamisch.

@099 13, Chemin de

la Monnaie,

FR-49170 Savennieres, keine
Website, kein Besuchsverkehr

Einzellage Le Clos du Papillon fur
beste Weike der Domaine du Closel

© Domaéne Vincendeau

Liv Vincendeau kommt ur-
springlich aus Darmstadt. 2014
grindete sie mit ihrem Mann die
Domaéne Vincendeau (der Um-
laut soll an ihre deutsche Her-
kunft erinnern), seither hat sie
sich mit expressiven Chenin
Blancs einen Namen gemacht —
vor allem mit Mousseux und
Crémants.

@@ 228, Route de Port
Godard Lieu-dit,

FR-49190 Rochefort-sur-Loire,
Tel. 02 4157 2115,
www.domaenevincendeau.com,
Besuch: n.V. I

Restaurants

@ Fontevraud Le Restaurant
Im modern und geschmackvoll
eingerichteten Restaurant, das
einen markanten Kontrapunkt zu
den Gemd&uern der 900 Jahre
alten Abtei bildet, kocht Thibaut
Ruggeri. Es gibt ein MenU mit
Zutaten aus dem Klostergarten
— von Gemise und Krautern

bis zu Gefligel und Lamm.
@@ 0 38 Rue Saint-Jean-de-
['‘Habit, FR-49590 Fontevraud-

I’Abbaye, www.fontevraud.fr,
Mi-Fr abends geoffnet,

Sa und So mittags und abends
gedffnet, Ment € 89 T

© Le Chenin

Ein Lieblingslokal der hiesigen
Winzer mit traditionellen Gerich-
ten und grofker Weinauswahl.
@O 1PI. Simone Veil, FR-49170
Savennieres, Tel. 02 44 0184 51,
lechenin-savennieres.fr,

Mo, Di, Do-Sa ab 10 Uhr bis
mittags und abends geoffnet,
So ab 8.30-16 geoffnet,
Hauptgerichte € 22-28 T

© La Table de la Bergerie
David Guitton fuhrt einige Wei-
ne seines Freundes Ivan Mas-
sonnat (Domaine Belargus) auf
der Karte. Elegantes Restaurant
mitten in den Weinbergen. Fur

35 Euro gibt es ein exzellentes
Mittagsmendu.

@@ Licu dit La Bergerie, FR-
49380 Champ-sur-Layon, Tel.
02 4178 30 62, www.latable-
bergerie.fr, Mi-Sa mittags und
Di-Sa abends geoffnet,

Meniis € 55-80 Bk

Einkaufen

© La Tonnelle

Weinbar und Bistro mit einem
dazugehorigen Weinladen. Dort
findet man die Erzeugnisse der
Vorreiter der Region, aber auch
rare Flaschen junger Talente,
die kaum bekannt sind.

+1PI. de la République, FR-49400
Saumur, Tel. 02 4159 44 56,
www.facebook.com, Di-Do
17-24 Uhr, Fr 11.30-14.30 und
17-2 Uhr, Sa 10.30-14.30 und
17-2 Uhr geoffnet
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UNTERWEGS Innenhof mit Glasdach bietet
eine bunte Karte mit Sushi,

Neueroffnung
des Monats

Marburg

Marburger Esszimmer

by Denis Feix

Denis und Kathrin Feix haben
das Restaurant der Vila Vita
Gruppe Ubernommen und mit
ihrer gemuseorientierten Kiiche
ein neues Highlight in der Uni-
versitatsstadt etabliert. Viele
Produkte kommen vom eigenen
Hofgut Dagobertshausen,

etwa fur das Signature Dish
,Chicorée" mit sduerlicher Yuzu-
Hollandaise und gebackenen
Kerbelknollen.

@@ @ Annecliese-Pohl-Allee 1,
35037 Marburg, Tel. 06421-
889 04 71, www.marburger-
esszimmer.de, geschl. So-Di
abends, So mittags geoffnet,
Meni € 139-169 Y

Berlin

Telegraphenamt

Der Name des neuen Hotels ist
eine Reverenz an den Standort,
die Zimmer zitieren die ,Golden
Twenties” mit sanften Bronze-
und Honigtonen. Das stilvoll-
legere Restaurant ,Root® im

Currys und Grillgerichten.

@@ Telegraphenamt, OT
Mitte, Monbijoustr. 11, 10017 Ber-
lin, Tel. 030-994 05 90, www.
telegraphenamt.com, 97 Zi. und
Suiten, DZ ab € 185 @Y=
@O ,Root", www.root-restau-
rant.com, Tel. 030-99 40 59 150,
Mo-So 7-16 Uhr und ab 18 Uhr,
Hauptgerichte € 22-38

Pars

Konditorin Kristiane Kegelmann
hat mit ihren Pralinenkreationen
Furore gemacht. Ihre Chefpatis-
siere Alina Jakobsmeier tber-
rascht jetzt in der offenen Kliche
mit kreativen Gerichten nach-
haltiger Regioktiche.

@ O Grolmanstr. 53, 10623 Ber-
lin, Tel. 0176-57 69 65 91,
www.pars.berlin,

Di-Sa ab 17.30 Uhr a la carte,
ab 19.30 Uhr Menl € 95

Bad Sachsa

Joseph’s Fine Dining
Chefkoch Ralph Hollokoi setzt
abends im neuen Gourmetres-
taurant ,Joseph’s” des Hotels
Romantischer Winkel konse-
quent das Motto ,Der Harz trifft
auf die Welt“ um. Es gibt ein
einheitliches Menu.

@®@® im Hotel Romantischer Win-
kel, Bismarckstr. 23, 37441 Bad
Sachsa, Tel. 05523-30 40,
www.josephs-fine-dining.de,
Fr, Sa abends gedffnet (ab Juni
auch Do), Menu € 210 ealh

Diisseldorf

Jae

Jorg Wissmann, einst im Dussel-
dorfer ,Agata’s, hat eine korea-
nische Mutter und interpretiert
sein kulinarisches Erbe beherzt
im eigenen Restaurant. Bis zu
12 Gaste finden Platz, an der
Theke und an Hochtischen.

@ @®® OT Friedrichstadt,
Keplerstr. 13, 40215 Dusseldorf,
Tel. 0211-99 9199 66,
jae-restaurant.de, Di-Sa abends
gedffnet, Ments € 109 (vegeta-
risch) und € 149 Ealh

Miinchen

Schwarzreiter

Mit Franz-Josef Unterlechner
steht im traditionsreichen Haus
nun ein echter Konner am Herd;
seine aromen- und nuancenrei-
che Kuche ist klassisch gepragt
und zeitgemaf interpretiert.
Sehr sympathischer Service und
kenntnisreiche Weinberatung.
@®@® @ im Hotel Vier Jahres-
zeiten, Maximilianstr. 17,

80539 Miinchen, Tel. 089-
2125 2125, www.schwarzreiter-
muenchen.de, Do-Sa abends
geodffnet, Menl € 145-185
ehYaY

Niirnberg

Restauration Fischer

Ingo Fischer hat nach zwei Jah-
ren Pause eine neue Wirkungs-
statte: Im neuen Restaurant kul-
tiviert er kulinarische Bestandig-
keit, seine Stammgaste finden
hier fast alle seiner Klassiker im
Stil einer mediterran orientierten
Produktkiche.

,Schwarzreiter*: neues Styling flr
Josef Unterlechners Kreationen

@O Friedrichstr. 64, 90408
Nurnberg, Tel. 0911-989 88 70,
www.fischer-restauration.de,
Mi-So abends geoffnet,
Hauptgerichte € 22-28,50
Uilz=hg

EUROPA

OSTEREICH

Wien

Kelsen Restaurant

Im frisch renovierten Parla-
mentsgebdude an der berihm-
ten Ringstrafke setzt Chefkoch
Paul Gamauf raffiniert verfeiner-
te Wiener Klassiker und vegeta-
rische Gerichte optisch und ge-
schmacklich reizvoll in Szene.
Modernes, sachliches Ambiente.
@ ® Parlament Osterreich,

Dr. Karl Renner-Ring 3, AT-1017
Wien, Tel. 0043-1-226 11 11,
www.kelsen.at, So geschl,,
mittags und abends geodffnet,
Mentis € 25-94 @B g T

48 STUNDEN IN BRUSSEL

Vorwahl Belgien: 0032

Hotel

@ Hotel NH Collection
Brussels Grand Sablon

Die zentrale Place Grand Sablon
gehort zu den schonsten in
Brissel und ist gesaumt von
Cafés und kleinen Geschaften.
Sehenswiirdigkeiten, Restau-
rants und Markte sind in Geh-
weite.

@®@®® Ruec Bodenbroek 2, BE-
1000 Brussel, Tel. 025 18 11 00,
www.nh-hotels.de,

196 Zi., DZ ab € 157 aYHF

Restaurants/Brasserien/
Cafés

@ Chez Richard

Stilvolles Bistro fir Frihstlck,
Lunch und den Imbiss am
Abend. Terrasse.

® Rue des Minimes 2, BE-1000
Brlssel, Tel. 04 79 6112 56,
www.chezrichard.be,

Mo-So von morgens bis nachts
gedffnet, Gerichte € 5-20 BT

© Greenwich Modern
Stimmungsvolle historische
Brasserie mit grofker Bieraus-
wahl.

O Rue des Chartreux 7, BE-1000
Brussel, Tel. 027 33 77 45,
www.greenwichmodern.be,
Mi-So mittags und abends
geoffnet I

O La Fabrique en Ville
Helles, lichtes Café fur Frih-
stick und Lunch mit hausge-
machten Spezialitdten. Grofe

,La Fabrique en Ville“ im Parc d’Egmont. Der alte Baumbestand und das
Grin des Parks verstromen wohltuende Ruhe

Terrasse am Park. Am Wochen-
ende Brunch (reservieren).

© Bd de Waterloo 44 (Parc
d’Egmont), BE-1000 Brtissel,
Tel. 02513 99 48, www.la
fabriqueresto.be, Mo-Fr 9-15 Uhr,
Sa, $S010-15.30 Uhr T

© Le Variétés

Im ehemaligen Radiogebaude
an der Place de Flagey bietet
das in Holz im Stil der zwanziger
Jahre eingerichtete Bistro Grill-
gerichte und beliebte Klassiker.
@@ PI. Sainte-Croix 4, BE-1050
Brissel, Tel. 023 2010 00,
www.levarietes.be, Mo-So
mittags und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 26-36 ¥

O Les Brigittines

Im schénen Jugendstil-Ambiente
serviert Dirk Myny sowohl klas-
sische belgische sowie moder-
ne franzdsische Gerichte. Der
engagierte Gastgeber legt zu-
weilen auch auf seinem Platten-
spieler auf und sorgt fir gute
Stimmung.

Einkaufen

© Maison Dandoy
Traditionshaus fir Kekse (Kara-
mellgeback, ,speculoos®) mit
mehreren Filialen in Brissel.

+» Galerie du Roi, 2, BE-1000
Brissel, Tel. 026 69 52 12,
www.maisondandoy.com,
Mo-Do 10-19 Uhr,

Fr-So 10-20 Uhr geoffnet I

© Pierre Marcolini

Der beriihmte Chocolatier war
einer der Ersten, der sich nach-
haltig orientierte und fur seine
Produkte nach dem Bean-to-
Bar-Prinzip arbeitete. Zudem
rostet Marcolini flr eine hohere
Qualitat die Bohnen selbst.
Mehrere Laden in Brissel.

* Rue des Minimes 1, BE-1000
Brlssel, eu.marcolini.com,
Mo-Do 10-19.30 Uhr,

Fr-So 10-20 Uhr gedffnet T

@®® Pl de la Chapelle 5, BE- Brissel
1000 Brissel, Tel. 02512 68 91, © Ruede Chartreux
www.lesbrigittines.com, Mo-Fr Galerie du Roi\
mittags und abends gedffnet, Qs'? s =4I\ A Y
Hauptgerichte € 22-42 ¥ °§§ Grand f
< &
© Toucan Brasserie Vé Quartier Parc de
In der lebendigen Brasserie fin- Saintaonucs Bruxelles
den sich Austern und Meeres- Palais de
friichte in bester Qualitdt eben- 6 7 @9 © ) Bruxelles
so auf der Karte wie traditionelle Pludela)/ o /
. . - Chapelle// & Rue Bodenbroek
Brasseriegerichte: gegrillter S
Markknochen, Blutwurst und bf arc ,&\\°°
Andouillette. 4 dEgehont \
@ C Av. Louis Lepoutre 1, BE- Narglles S (5
1050 Brtssel, Tel. 023 45 30 17, \\\Q'@ %,
www.toucan.brussels, Mo-So e 9%( LG
mittags und abends gedffnet, RN il i %%
Hauptgerichte € 24-35 [
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