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Narisawa

Im eleganten Restaurant in
dunklen Ténen lernt man die
vielfaltige Landschaft Japans
in einem MenU kennen. Jedes
Gericht spiegelt den starken
Bezug zur Natur von Inhaber
Yoshihiro Narisawa wider.

@9 ®® Minami Aoyama 2-6-15,
Minato-ku, Tokio, Di-Sa von
morgens bis abends gedffnet,
Tel. 0081-357 85 07 99,

Menii € 290 @Y

PROVENCE
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Vorwahl: 0033

Hotels

© Domaine Mirabeau

Die Domaine Mirabeau besteht
aus einer alte Bastide fur 17 Per-
sonen und einer kleineren Mas
fr 12 Gaste. Umgeben von
Weinbergen, sind die Hauser
liebevoll saniert, mit modernen
Badern, einem Salon mit Kamin
und Bibliothek, einer Terrasse

unter einer Pergola. Dazu Rosé
und Gin aus eigenem Anbau.
@9 ® 5 Cours Gambetta,
FR-Cotignac 83570,

Tel. 494 37 40 02,
www.maisonmirabeau.com @

@ Domaine de Valmouriane
Neues Hotel im provenzalischen
Stil, idyllisch gelegen in einem
weitlaufigen Areal. Von hier aus
ist es nicht weit zu den Carrieres
Lumieres, einer Lichtershow

im alten Steinbruch nahe Les
Baux-de-Provence.

@@ Rte des Baux,

FR-13210 Saint-Rémy-de-
Provence, Tel. 484 511111,
domainedevalmouriane.com,

25 Zi. und Suiten, DZ ab € 322
ahYatse

© Hotel des bords de Mer
Modernes Hotel am Ufer der
Corniche. Von den Balkonen
und Terrassen blickt man direkt
aufs Mittelmeer.

@®® 52 Corniche Président
John Fitzgerald Kennedy,
FR-13007 Marseille,

Tel. 413 94 34 00,
www.lesbordsdemer.com/fr,
19Zi.,DZ ab € 266 Y RTF R

O Le Petit Nice — Passedat

Das Boutiquehotel mit zehn Zim-
mern bietet einen grokartigen
Panoramablick uber Stadt und
Mittelmeer. Starkoch Gérard
Passedat serviert seine Hochkd-
che etwa im ,Meni des Meeres*
in ausgekligelten, sehr leichten
Gangen. Der Service ist form-
lich, die Weinbegleitung hoch-

preisig. Im Zweitrestaurant ,LE
19-17“ mit grofer Terrasse gibt
es leichte Mittelmeerktiche.
@090 Anse de Maldorm/
Corniche JF Kennedy, FR-13007
Marseille, Tel. 491592 592,
www.passedat.fr, 10 Zi.,

DZ ab 530 @mbYELTF R
@@ 80, Le Petit Nice Pass-
edat", Mi-Sa mittags und
abends, So mittags, Menu €
290-430 MFY

@0 ,LE 19-17%, Mi-Sa mittags
und abends, So nur mittags,
Hauptgerichte € 39-55,
SoBrunch€ 15T

O Lou Calen

Das Hoteldorf im Ort Cotignac,
bietet sehr viel Platz und in
provenzalischem Landstil ge-
schmackvoll eingerichtete Zim-
mer, Weinberg und Spa. Im Res-
taurant ,Jardin secret” serviert
der einstige Sternekoch Benoit
Witz traditionelle, regionale
Spezialitdten im typischen pro-
venzalischen Ambiente.
@@@®® 1 Cours Gambetta,
FR-83570 Cotignac,

Tel. 494 86 26 18,

www.loucalen.com, 12 Zi.,

DZ ab €180 EhERXTHF
@9 @ , Jardin secret”, Mo, Di, Fr,
Sa mittags und abends, So mit-
tags gedffnet, Meni € 48 T

Restaurants

@ Chez Michel

In diesem Traditionsrestaurant
kommt die Bouillabaisse, wie
es sich gehort, stets in zwei
Gangen: Erst die tiefrote Suppe
aus der Essenz des Meeres,
dann die Filets der darin gegar-
ten Fische. Simpel und gut,
sieben Tage die Woche.

@® 6 Rue des Catalans, FR-
13007 Marseille, tgl. 12-13.30
und 20-21.30 geoffnet, www.
restaurant- michel-13.fr, Tel. 04
9152 64 22, Bouillabaisse € 78
(p.P)

© Coquille

Modernes Bistro am Hafen mit
schon prasentierter Fischkiiche
und Meeresfrichteplatten.

@®® 8 Rue Euthymenes, FR-
13001 Marseille, Tel. 49154 14 13,
coquille.reservation@gmail.com,
auf Instagram, Mi-So mittags
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und abends geoffnet,
Gerichte € 14-50 ¥

O Eidra

Luftig gestaltetes Restaurant im
Landesinneren mit schonem
Garten und moderner Gemuse-
kiche. Sehr regional — jedes
Produkt der Kliche kommt aus
einem Umkreis von 40 Kilome-
tern —, sehr freundlich.

@003 Avenue de Saint-Rémy,
FR-13103 Saint-Etienne-du-Gres,
Tel. 09 75 60 50 92,
www.eidra-restaurant.com,

Mo, Do, Fr, abends, Sa, So mit-
tags und abends geoffnet,
Meni € 58 @hTE

© LEstagnol

Das Sommerrestaurant von
Familie Cruché im Pinienwald
ist so einfach wie fantastisch:
Unter gelben Sonnenschirmen
servieren sie Steaks und Fische
vom Holzkohlegrill, eine un-
glaublich dichte Bouillabaisse
(€ 65) und ihre Spezialitat, riesi-
ge Langusten auf Spaghetti.
@9 1631 Rte de Léoube,
FR-83230 Bormes-les-Mimosas,
Tel. 494 64 7111,
www.restaurant-lestagnol.fr,
April-Sept. Mo-So mittags

und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 27-34 E@BMWT

@ Signature

Moderne Provence-Kiiche der
jungen Fernsehkochin Coline
Faulquier in altem Marseiller
Arbeiterviertel.

@990 180, Rue du Rouet,

FR-13008 Marseille,

Tel. 465 85 53 48,
www.signaturemarseille.com,
Mo mittags, Di-Fr mittags

und abends geodffnet,

Meniis € 32 (mittags)-120 BN

Einkaufen

@ cConfiserie Lilamand
Confierte Frichte aus den
Alpilles, das traditionelle Bon-
bon der Provenzalen.

» 20, Rue de la Commune, FR-
13210 Saint-Rémy-de-Provence,
Tel. 04 90 211127
confiserie-lilamand.com,

Di-Sa 10-12.30 und 14.30-19 Uhr
gedffnet Elh

® Domaine et Moulin du
Chateau d’Estoublon
Provenzalisches Olivendl, Weils-
und Roséweine, Verkostung im
Hofladen. Die stattliche Anlage
ist einen Ausflug wert.

» Route de Maussane, FR-13990
Fontvieille, Tel. 490 54 87 34,
chateau-estoublon.com,

Mi-So 10-13 Uhr und 14-18 Uhr
geoffnet I

® La Boule Bleue

Der &lteste Boule-Produzent der
Welt: Seit 1904 werden hier die
Kugeln hergestellt, die von
Sammlern geliebt werden und
daher ihren Preis haben. In der
Region um Marseille heifst der
Traditionssport Petanque.

» 4 Place des Treize cantons,
FR-13002 Marseille,

Tel. 04 88 44 39 44,
www.laboulebleue fr,

im Sommer tgl. von 10-19 Uhr,
im Winter Mi-Sa 10-18 Uhr geoff-
net @

@ La Fromagerie Roumanille
Provenzalische Kase von Kuh,
Ziege und Schaf aus eigener
Produktion im Hofladen in Bio-
qualitat sowie Produkte vom
Gascogner Schwein.

+ 196 Petite Route des Jardins,
FR-13210 Saint-Rémy-de-
Provence, Tel. 677 39 03 40,
bei Facebook,

Di, Do und Sa getffnet I

(@ Safran du cabanon
Biosafran aus der Provence —
erhaltlich unter anderem in der
Boutique der Domaine Mira-
beau.

* 1155 Chemin de I'Azenas,
FR-83570 Cotignac,
www.le-safran-du-cabanon.com,
Tel. 687 02 9110 Ih

BAYERN RELOADED

© Der Dantler

Legeres Restaurant mit Bistro-
Anmutung, originelle Aromen-
kombinationen von heimischen
und internationalen Zutaten
stehen im Mittelpunkt. Glnstiger
Businesslunch.

@®® O OT Obergiesing, Werin-
herstrake 15, 81541 Miinchen,
Tel. 089-39 29 26 89,
www.derdantler.de, Di-Fr mit-

tags und abends geodffnet,
Meni € 80 @bFY& T

@ es:senz

Das Chiemgau war bis vergan-
genen Sommer kulinarisch alles
andere als innovativ, das hat
sich mit Edip Sigl gedndert. Er
setzt auf heimische Produkte.
Auch im Restaurantdesign und
auf dem Tisch finden sich fast
ausschlieklich Materialien aus
der Region wie das Geschirr aus
einer benachbarten Topferei.
Sehr schone Gartenterrasse.
@99 ® im Resort das Achental,
Mietenkamer Str. 65, 83224
Grassau, Tel. 08641-40 10,
www.das-achental.com,

Di-Sa abends geoffnet,

Ment € 140-205 Elh&TAY

© Goldener Stern
Nachhaltigkeit, Regionalitat und
Tierwohl sind die Leitsatze fur

Stefan Fulk’ Prototyp eines zeit-
gemalken Landgasthofs.

@®® OT Friedberg, Dorfstr. 1,
86316 Rohrbach, Tel. 08208-
407, www.gasthaus-goldener
stern.de, Mi-Sa mittags und
abends, So mittags geoffnet,
Hauptgerichte € 12-39 @&

O Huberwirt

Alexander Huber flihrt das Gast-

haus in der 11. Generation, er
kocht Gourmetmenis und inter-
pretiert bayerische Wirtshaus-
klassiker neu, dabei schwort er
auf die Produkte der familien-
eigenen Landwirtschaft und
Metzgerei, aber auch auf Enten
vom Gefliigelhof Lugeder und
Kase von Jamei Leibspeis.
@®®® Hofmark 3,

84568 Pleiskirchen, Tel. 08635-
201, www.huber-wirt.de,

Mi, Do abends, Fr-So mittags
und abends geoffnet,

Menis € 85-125

ebratYy

© Mural

Im Urban Art Museum in der Alt-
stadt gelegen, sicher das hipps-
te Sternelokal der Stadt. Trotz-
dem oder gerade deswegen
konzentriert sich Joshua Leise
ganz auf Produkte der Region,
bayerisch im Stil der New Nordic
Cuisine kdnnte man sagen.
Demnachst eroffnet der Ableger
Mural Farmhouse in einem neu-
en Apartment-Hotel mit grokem
Dachgarten, wo das Gemuse
firs Restaurant gezogen wird.
@99 OT Innenstadt, Hotter-
stralbe 12, 80331 Minchen,

Tel. 089-23 02 31 86,
www.muralrestaurant.de,

Di-Sa abends geoffnet,

Meni € 155 @B TY¢7

0 Rait’ner Wirt

Der Ex-Sternekoch Martin
Rehmann poliert typische
WirtshauskUlche auf.

@ OT Raiten, Achentalstrake 8,
83259 Schleching,

Tel. 08641-59111 70,

© MERIAN-Kartographie
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raitnerwirt.de, Mi-Sa abends,
So mittags und abends,
Hauptgerichte € 12-23
ebatl

© Restaurant 271

Dominik Lobentanzer ist ein
echtes Talent, war lange Sous-
chef bei Andreas Doéllerer,
bevor er sich im aukersten Os-
ten Oberbayerns selbststandig
machte. Kiichenstil: regional-
kreativ, ohne das ausschlielli-
che Verwenden von Edelteilen.
@ ® O Mautnerstr. 271, 84489
Burghausen, Tel. 08677-

917 99 49, www.restaurant271.
de, Di-Do abends, Fr, Sa mittags
und abends geoffnet, Haupt-
gerichte € 17-34 @S

©® Zum Vaas

Eine der Lieblingsadressen

der Minchner Gastronomen.
Kichenchef Philipp Schneider
arbeitete bei Dieter Muller und
Vincent Klink, exzellente Wein-
karte.

® OT Schwaberwegen,
Minchener Str. 88, 85661 Forst-
inning, Tel. 08121-430 91, zum-
vaas.de, Mi-So mittags und
abends geoffnet, Hauptgerichte
€14-33m@bavta
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Francescana at Maria Luigia
Die 36-jahrige Kanadierin
Jessica Rosval war nach ihrer
Ausbildung in Montreal Chef de
Partie bei Massimo Bottura in
seinem ,Francescana“in Mode-
na. Inzwischen fiihrt sie das
Restaurant in seinem neuen
Luxus-Hideaway vor den Toren
des Stadt. Zum einen werden
Botturas ikonische Gerichte
nachgekocht — allerdings in der
offenen Kiiche, die Gaste dirfen
zuschauen —, zum anderen ser-
viert Jessica immer am Sonntag
ihre eigenen Kreationen.
@99 ® im Hotel Casa Maria
Luigia, Stradello Bonaghino, 56,
IT-41126 Modena (MO),

Tel. 0039-059 46 90 54,
casamarialuigia.com,

Di-Sa ab 19.30 Uhr und So mit-
tags geoffnet, 9-Gange-Meni
€310, So Lunch € 10 &
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Restaurant Uberfahrt

Christian Jurgens’ groke Kiiche
ist auch ein Hommage an die
Region, verbunden mit dem An-

spruch, sich auf das Wesentliche

zu konzentrieren. Sein ,Speck-
brot*, das die Zutaten auf ho-
hem Niveau neu in Szene setzt,
ist dafiir ein kostliches Beispiel.
@999 @ Uberfahrtstr. 10,
83700 Rottach-Egern,

Tel. 08022-66 90,
www.seehotel-ueberfahrt.com
Mi-Sa abends, So mittags
geodffnet, Menl € 324-374

TAKE 5

Weinstock

Cornelia Fischer ist nach Sta-
tionen bei Christian Jurgens
und zuletzt als Souschefin bei
Andreas Caminada zurick in
der unterfrankischen Heimat.
lhre Klche ist unverspielt und
produktorientiert, weltldufige
und regionale Akzente werden
auf leichte Art vereint.

@®® O im Hotel zur Schwane
Hauptstr. 12, 97332 Volkach,
Tel. 09381-806 60,
www.schwane.de,

Mo, Di, Fr-So abends geoffnet,

webhyatay Hauptgerichte € 34-49
hal

BADISCHE WINZER Friedrich Keller

@ Weingut Franz Keller

Max Geitlinger

@ Weingut Geitlinger

Ein sympathisches Mini-Wein-
gut. Unbedingt empfehlenswert
ist der Besuch im dazugehori-
gen ,Gasthaus Hirsch® — vor
allem im Sommer, wenn man im
Garten sitzen kann.

@@ 0 Am Neuweg 2, 79400
Egerten, Tel. 0174-175 98 52
www.max-wein.de,

Besuch: Di-So ab 18 Uhr im
Gasthaus Zum Hirschen E

Bahlingene

\Kar/sruhE,
am Kaiserstuhl @

Bruchsal

o
Voigtsburg 6]
im Kaiserstuhl e
Breisach
am Rhein ¢
Freiburg

FRANK- im Breisgau
REIC

oBad Krozingen

o \b
Staufen Q
im Breisgau $
4\
Neuenburg N
; o)
N
(@)
[Py
Kandern
o
Egerten @)
.Efringen-. 0 18 km

N

i )
Kirchen ©MERIAN-Kartographie
=N

Eine der Top-Adressen am Kai-
serstuhl. Nachfolger Friedrich
Keller richtet das Weingut der-
zeit fokussierter aus, er konzen-
triert sich auf den Herkunfts-
charakter und wenige Rebsor-
ten. Insbesondere seine Pinots
zeigen, wie sehr sich die Strate-
gie lohnt.

®® ® 9 O Badbergstrake 44,
79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,
Tel. 07662-93 30-0
www.franz-keller.de

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr,

Sa 10-18 Uhr, So 10-16 Uhr @[

Markus und Andreas
Klumpp

© Weingut Klumpp

Die Bruder Andi und Markus
Klumpp haben das Weingut
Klumpp zu den Topadressen
im Kraichgau gemacht. lhre
Weine sind oftmals Everybody’s
Darlings.

@@ ® O Heidelberger Str. 100,
76646 Bruchsal,

Tel. 07251-167 19,
www.weingut-klumpp.de
Besuch: Mo-Fr 9-12 und

14-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr E8l

Anne Trautwein

O Weingut Trautwein

Die Familie Trautwein zahlt zu
den Okopionieren in Baden: Seit
den 1980er-Jahren verzichten
sie auf chemisch-synthetische
Mittel. Die Weine sind zugang-
lich und von hoher Qualitat. Be-
sonderer Tipp sind die Schaum-
weine.

@®® Riegeler Str. 2, 79353
Bahlingen am Kaiserstuhl,
Tel. 07663-26 50,
www.trautweingut.com
Besuch: Mo-Fr 14-17 Uhr,
Sa 10-12.30,14-17 Uhr Ea

Hanspeter Ziereisen
© Weingut Ziereisen
Das Kult-Weingut im Markgraf-

lerland steht fir unkonventionel-

le Weine auf hochstem Niveau.
Der Stil der Ziereisens ist unver-
kennbar: von Zeit und Holz ge-

pragt, mit grokem Reifepotenzial

ausgestattet. Insbesondere die
Pinots und Gutedel muss man
probiert haben.

@909 ® Markgrafenstrake 17,
79588 Efringen-Kirchen,

Tel. 07628-28 48,
weingut-ziereisen.de, Besuch:
Do-Sa 8-12 und 14-18 Uhr E9

UNTERWEGS
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Rosenberg

Landgasthof Adler

Marie-Luise und Josef Bauer
hatte 2016 aus Altersgriinden
ihren legendaren Landgasthof
geschlossen. Der neue Pachter
und Kidchenchef heikt Michael
Vogel, ist 30 Jahre alt und
kommt aus der Region. Zwei
Jahre kochte er einst mit Josef
Bauer und verinnerlichte dessen
unpratentiosen Stil, der regiona-
le Klassiker und grofke Gourmet-
kliche gekonnt verband.

@@ O Ellwanger Str. 15, 73494
Rosenberg, Tel. 07967-513,
www.landgasthofadler.de,

Mi-Sa mittags und abends, So
mittags geodffnet, Hauptgerichte
€ 16-31, MenU ab € 70 (3 Génge)
b

DEUTSCHLAND

Berlin

Oukan

Im Mittelpunkt steht die vegane
von Martin Mller (zuvor im
Berliner ,Tisk®) aus regionalen
Gemiisen neu interpretierte
Klosterkiiche der Zen-Buddhis-
ten. Alle Sinne sollen beim
Essen aktiviert werden. Das
dunkle Ambiente verstromt

beinah sakrales Flair — mit pech-

schwarzem Granit und geflamm-
tem Zedernholz.

@ ® OT Mitte, Ackerstrake 144,
10115 Berlin, Tel. 030-

54 77 47 16, www.oukan.de,
Di-Sa 18-23 Uhr, Hauptgerichte
€ 2428 @Y

Hilden

intensia

Kristjan Bratec hat das Hotel
Monopol seiner GroRkeltern zum
aparten Budget-Design-Hotel
umgebaut. Der 28-jahrige Ku-
chenchef Lukas Jakobi kocht
vollmundig-kreativ auf, teils mit
regionalen Zutaten, teils mit
asiatischen Akzenten. Das Res-
taurant ist im urbanen Schick

in dunkler Farbgebung und mar-
kant buntem Graffiti gestaltet.

@ ® OT Mitte, Poststr. 42,

40721 Hilden, Tel. 02103-547 45,

www.monopol-intensiu.de,
Mi-Sa abends, Menl € 74-94
ebhal

Freiburg

Léwengrube

Amadeus Kura kochte bereits in
der ,Kellerwirtschaft” von Fritz
Keller, bevor er auf eine kulina-
rische Bildungsreise in Asien,
Amerika und Afrika ging. In sei-
nem Restaurant kombiniert er
internationale Einflisse auf Ba-
sis klassischer Hochkliche wie
Hamachi (Gelbschwanzmakrele)

in feinsauerlichem Sud, mit Kohl-

rabischeibchen und Sesam.
@®® OT Altstadt, Konviktstr. 12,
79098 Freiburg, Tel. 0761-
769 911 88, loewengrube-

freiburg.de, Mo-So mittags und
abends geodffnet, Hauptgerichte
€ 24-38, Meni € 87 Mt

Niirnberg

Tisane

Blitzender Stahl, Sichtbeton und
der leuchtende Namenszug in
der grofben Glasfront pragen das
puristische Weltstadtflair bei
René Stein (zuvor im ,Schwarzen
Adler® in Kraftshof). Auf dem Tel-
ler etwa fermentierter Spitzkohl
mit eingelegter Koriandersaat in
gerostetem Schweinesud.
@®®® Augustinerhof 1, 90403
Nirnberg, Tel. 0911-376 76 62
76, restaurant-tisane.de,

Mi-Sa geodffnet, Ment € 150
mbal

EUROPA
Niederlande/Rotterdam
Renilde

Im Restaurant im obersten

6. Stock des spektakular design-
ten Kunstmuseums werden tags-
Uber herzhafte Sandwiches ser-
viert und abends ein kreatives
Uberraschungsmentii von Chef-
koch Jim de Jong, vorwiegend
mit biologisch oder nachhaltig
erzeugten Zutaten. Signature
Dish ist Ceviche von Heilbutt,
aromatisiert in Limetten-Mandel-
milch-Marinade.

@®® ® Depot Boijmans von Be-
uningen, Museumpark 24,
NL-3015 CX Rotterdam,

Tel. 0031-10 44 19 400,
www.boijmans.nl/restaurant,
Di-So tagsuber, Mi-Sa auch
abends gedffnet, Lunch € 7-15,
Abendmenii € 42-61@BMY
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HOTEL
@ Duxton Reserve Hotel
Mitten in Chinatown: Hinter
historischer Fassade schuf
Designerin Anouska Hempel
ein stylishes Boutiquehotel

von beeindruckender Opulenz.
Gekonnt mischte sie traditionell
Chinesisches mit modernen
Elementen.

@®®® 33 Duxton Road,
Singapur 089540,

Tel. 0065-69 14 14 28,

48 Zi., DZ ab € 225,
www.marriott.com BY & &
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RESTAURANTS/
STREETFOOD

0 Candlenut

In seinem hibsch designten
Restaurant im trendigen Stadt-
teil Dempsey Hill interpretiert
der junge Kiichenchef Malcolm
Lee die Gerichte seiner chinesi-
schen und malaysischen Vorfah-
ren kreativ.

@9 17a Dempsey Rd,
Singapur 249676,

Tel. 0065-64 86 10 51,
www.comodempsey.sg,

tgl. mittags und abends geoff-
net, Hauptgerichte € 15-22 [

© Claudine

Die derzeit trendigste Adresse
zum Brunchen. Im spektakula-
ren Ambiente einer ehemaligen
Kapelle aus den 1930er-Jahren
in Dempsey Hill serviert Julien
Royer (er fuhrt auch das Top-
lokal ,Odette”) seine Version
franzosischer Klassiker, von in-
tensiv duftender Bouillabaisse
bis zur karamellisierten Ananas
mit Thai-Basilikum-Sorbet

® ® 0 39C Harding Road,
Singapur 249541, Di-Fr mittags,
Di-Sa abends geoffnet, So
Brunch, Tel. 0065- 62 65 29 66,
www.claudinerestaurant.com,
Hauptgerichte € 32-52 I

O Labyrinth

Klichenchef LG Han legt Wert
auf Nachhaltigkeit und arbeitet
nur mit kleinen Erzeugern aus
der Region. Seine Interpretation
der Chili Crab kommt mit knacki-
gem Eiskraut, Curryblattern und
der Sauce als suk-scharfes Eis.

@0 ® Esplanade Mall,
8 Raffles Avenue #02-23,

Singapur 039802, Mi-So abends

und Do-So mittags geoffnet,
Tel. 0065-62 23 40 98,
www.restaurantlabyrinth.com,
Meni € 150 I

© Maxwell Road Food Centre
Nirgendwo schmeckt das lokale
Lieblingsgericht Hainanese
Chicken Rice besser als im ,Ti-
an-Tian“ (Stand 10): Das Gericht
besteht aus gekochtem Huhn
mit Reis, der mit intensiver Huh-
nerbrihe und verschiedenen
Krautern gekocht wurde

O Kadayanallur St, Singapur
069184, tgl. von morgens bis
nachts geoffnet [

O Newton Food Centre

Unzahlige Stande mit Streetfood

unter einem Dach. Fur den
Berliner Topkoch und Asienfan
Tim Raue die beste Adresse der
Stadt. Seine Tipps: fluffig-frittier-
ter Carrot Cake (Stand 01-28),
gegrillte Chicken-Satay-Spiefse

mit Erdnusssauce (01-33) und
Chili Crab mit spicy Tomaten-
sauce (01-27), Singapurs Natio-
nalgericht.

© OT Newton,

500 Clemenceau Avenue North,
Singapur 229495,

tgl. mittags bis nachts gedsffnet

EINKAUFEN

© Tea Chapter

Eines der letzten traditionellen
Teehauser in einer Metropole,
wo Coffee Shops internationaler
Pragung nur so aus dem Boden
schieken. Hier dagegen taucht
man tief in die Kultur der chine-
sischen Teezeremonie und die
Geschichte des Viertels ein.
Wir entscheiden uns fiir den
Imperial Golden Cassia, einen
eher leichten Oolong-Tea, den
wir im Laden auch gleich fir

zu Hause mitnehmen.

« 9 Neil Rd, Singapur 088808,
So-Do 10.30-21 Uhr,

Frund Sa 10.30-22.30 Uhr
www.teachapter.com b

UNSER
BEWERTUNGSSYSTEM:

Alle Adressen sind von er-
fahrenen FEINSCHMECKER-
Redakteuren und Autoren
getestet. Hier finden Sie alle
Informationen zu den in
dieser Ausgabe vorgestellten
Restaurants @, Hotels @ und
Weingiitern @.

RESTAURANTS:

@@ @ ®@® Injeder Hinsicht perfekt
@O®O®® Kicheund Service

herausragend, Ambiente

und Komfort auRerge-

wohnlich

Exzellente Kiiche,

sehr guter Service,

Komfort und Ambiente

bemerkenswert

Sehr gute Kiiche, guter

Service, angenehmes

Ambiente, komfortabel

[ ] Gute Kiiche, anspre-
chendes Ambiente

()] Solide Kiiche, sympa-
thisches Lokal

QOQOOQOQ Bewertung ausgesetzt

HOTELS:

@OV @@ Injeder Hinsicht perfekt
@O®®@® Aukergewdhnliches
Haus mit hervorragen
dem Service in bemer-
kenswerter Lage
Groflker Komfort bis ins
Detail, sehr guter
Service, rundum Wohl-
befinden
Sehr guter Komfort,
freundliche Atmosphéare
® Guter Komfort und
freundliche Atmosphéare

[ )] Sympathische Unterkunft

Q0000 Bewertung ausgesetzt

@@ PP @ Einer der besten

Weinproduzenten

@®0®@®@® Herausragende
Weinqualitat

o0® Sehr gute Weinqualitét

[ 1 ] Gute bis sehr gute
Weinqualitat

® Gute Weinqualitat

[ )] Halber Punkt

Y Bar

BIO Bioangebot

= Garage oder Parkplatz

I\# Mittags geoffnet

= Pool

g gutes vegetariches
Angebot

T Terrasse und/oder
Garten

“ Imbiss/Bistro/Weinstube

O Ubernachtung moglich

Y besonderes
Weinangebot

5 WLAN gratis

@ Zimmerservice

EC-Cash

1] Kreditkarten

2 Nur Barzahlung

Alle Hotels & Restaurants
getestet und bewertet
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