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Odenthal

Zur Post Gourmetrestaurant

Im historischen Gasthof kreieren
die Bruder Alejandro und Chris-
topher Wilbrand raffinierte Ge-
richte mit Topprodukten — gern
auch mit weltlaufigen Anleihen.
@000 Altenberger-Dom-Str.
23, 51519 Odenthal, Tel. 02202-
97 77 80, www.hotel-restaurant-
zur-post.de, Mi-Sa abends,

So mittags geodffnet,

Meni € 123-155

ehYatis

SUDTIROL

Vorwahl: 0039

Hotels

@ Falkensteiner Hotel
Kronplatz

Nahe der Kronplatz-Talstation
liegt der lichtdurchflutete Bau
von Stararchitekt Matteo Thun.
Stilvolle Zimmer, grokziigiger
Spa, engagierte Kulinarik. Im
groflkzligigen Restaurant kom-
biniert Kiichenchefin Juliana
Barrera regionale Produkte und

Krauter aus eigenem Anbau mit
Einflissen ihrer siidamerikani-
schen Heimat, dazu trinkt man
kreative Cocktails von der ,On
The Rocks Bar*.

@09 ® Scilbahnstr. 1c,
IT-39031 Bruneck,

Tel. 04 74 86 24 00,
www.falkensteiner.com

97 Zi. und Suiten, DZ ab € 330
ahatic®s

@@ ,/Summit*, Menl € 68

@ Parkhotel Laurin

Das kleine Grandhotel im Stadt-
zentrum ist eine Ikone, vom Art-
déco-Flair der Zimmer Uber die
beliebte Laurin-Bar bis zum
grolkzigigen Garten mit Pool
und Lounge Bar. Gute italieni-
sche Klche im Restaurant ,Lau-
rin“. Neuzugang im restaurierten
Gewachshaus im Park: Man sitzt
im ,ConTamina“ auch im Winter
im Grlinen; Matteo Taccinis Ki-
che ist naturnah, experimentell
und immer Uberraschend.

@O ®® Laurinstr. 4, IT-39100
Bozen, Tel. 04 713110 00,
www.laurin.it, 100 Zi. und Suiten,
DZ ab € 220 @B&YHF
@0 O ,ConTamina®,

Menl(s € 78-185

© San Luis

Auf dem Meraner Sonnenpla-
teau, rund 1400 Meter hoch.
liegt das idyllisch-kleine Resort
im Stil eines Bergdorfs rund um
einen Naturbadeteich. Gutes
Spa-Angebot, viel Ruhe, weit-
verzweigtes Wandernetz vor der
Haustur.

@@ 90 Voranerstr. 5,
IT-39010 Hafling,

Tel. 04 73 27 95 70,
www.sanluis-hotel.com,

16 Baumhauser und 29 Chalets
ab € 390 (p. P. mit Halbpension)
ahYalsths

Restaurants

O AlpiNN

Eindrucksvoller Rundumblick auf
iber 2000 Meter Hohe, dazu
ultramoderne Architektur und
Norbert Niederkoflers ,Cook the
Mountain®-Philosophie in einer
lockeren Gasthaus-Variante.
@09 Kronplatz 11, IT-39031 Bru-
neck, Tel. 04 74 4310 72, www.
alpinn.it, tgl. 9.30-16.15 Uhr
geodffnet, Hauptgerichte
€18-271h

O Ao

Das junge Team steht fiir eine
kreative, engagierte Kliche mit
Eisacktaler DNA, vieles ist selbst
gezogen oder gesammelt. Zu

Gartenkarotten gibt’s Feige und
Holunderblite, zum Limousin-
Kalb aus Villndss Senfkaramell
und Mangold. Eigene Weine.
@®® Weinbergstr. 68, IT-39042
Brixen, Tel. 04 72 83 46 01,
www.byhaller.com,

Mo-Sa abends, So mittags

und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 15-32 I

0 b.local

Thomas Gantioler fuhrt im klei-
nen, puristisch gestalteten Bistro
in der Altstadt fort, was er bei
Niederkofler lernte: die Arbeit mit
Produkten von kleinen Hofen
und aus dem eigenen Garten.
Engagiertes Naturweinangebot.
@ ® Via Michael Pacher Str. 6,
IT-39031 Bruneck,

Tel. 0474 8352 22,
www.blocal.it, Di abends, Mi-So
mittags und abends gedffnet,
Hauptgerichte € 22-31 TN
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© Johannesstube

Innovative Gastronomie im klas-
sischen Ferienhotel: Theodor
Falser holt die umliegende Na-
tur auf den Tisch — flr maximal
12 Gaste. Vieles ist hausge-
macht, alle Zutaten stammen
aus der Region. Gute Weinkarte
mit Stdtirol-Schwerpunkt.
@99 O Im Hotel Engel,
Gummerer Str. 3, IT-39056
Welschnofen, Tel. 04 71 6131 31,
www.johannesstube.com,
Mi-Sa abends geoffnet, Haupt-
gerichte € 44 BBITIIY

O Miil

Stimmungsvolles Restaurant in
einer alten Muhle. Kreativ-leich-
te Kliche mit Schwerpunkt auf
Produkten der Region und aus
dem Garten. Tiere werden nur
im Ganzen eingekauft. Sehr
gute, fair kalkulierte Weinkarte.
@®®® Gampenstr. 1, IT-39010
Tscherms, Tel. 04 73 56 37 33
www.miil.it, Di-Sa mittags und
abends geoffnet, Hauptgerichte

€ 30-33 @Bty

© St. Hubertus

So geht Sudtiroler Haute Cuisine:
Norbert Niederkofler verzichtet
auf alle Zutaten, die nicht aus
den Alpen stammen. Hier ent-
deckt man Forelle, Rote-Bete-
Gnocchi oder Kalbsbries ganz
neu. Stilvoll-puristisches Ambien-
te, exzellente Weinauswahl.
@99 9@ Im Hotel Rosa Alpina,
Strada Micura de RU, 20
IT-39036 St. Kassian,
www.rosaalpina.it, Mi-So abends
geoffnet, Menii 320 @H Y

@ Zur blauen Traube
Niederkofler-Schiiler Christoph
Huber machte ein historisches
Wirtshaus zur cool-zeitgemafen
Adresse und kocht ,radikal
lokal®. Tipp: Sein ,Carbonara“-
Risotto. Guter Querschnitt der
jungen Sudtiroler Weinszene.
@0 ® Alte Landstr. 44,
IT-39022 Algund,

Tel. 04 73 447103,
www.blauetraube.it, Di-Sa mit-
tags und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 29-33 @Mt

Einkaufen

@ Cantina Tramin

Im rundum verglasten Verkos-
tungsraum lassen sich die Wei-
ne genussvoll entdecken.

« Strada del Vino, 144, IT-39040
Tramin, Tel. 04 7109 66 33,
iwww.cantinatramin.it, Mo-Sa
9-19 Uhr i

@ Kohl Bergapfelsifte
Naturnah gewachsen, sortenrein
abgeflllt: Thomas Kohls Safte
aus alten Sorten wie Ananas-
renette oder Wintercalville sind
eine seltene Delikatesse.

» Hauptstr. 35, IT-39054
Unterinn am Ritten,

Tel. 04713594 42,
www.kohl.bz.it, Mo-Fr 8-17 Unhr [

® Pur Siidtirol

Einkaufen wie auf dem Bauern-
markt: Alle Produkte stammen
aus der Region.

* Freiheitsstr. 35, IT-39012
Meran, Tel. 04 73 01 2140,
www.pursuedtirol.com, Mo-Fr
9-19.30 Uhr, Sa 9-18 Uhr [y

REISEN FUR INDIVIDUALISTEN

INTERVIEW

La Darbia

Hoch tber dem stillen Ortasee
haben zwei Architekten ein ge-
schmackvolles Urlaubsdomizil
in einem traditionellen italieni-
schen Anwesen errichtet — mit
eigenem Weinberg. Im Restau-
rant wird frisch und kreativ
gekocht. Frihstlick mit saisona-
len Produkten, Pool.

@@ 0 Via per Miasino,
IT-28016 Orta San Giulio,

Tel. 0039-38 93 1138 13,
www.ladarbia.de,

20 Apts. ab € 190 g T

-
oBern FIEA,
Schweiz

Italien|
Mailando

Via’per Miasino
N/

La Darbia

©MERIAN-Kartographie

Max Natmessnig

Alois — Dallmayr Fine Dining
Das Feinkosthaus Dallmayr ver-
pflichtete fur die Neuer6ffnung
seines Fine Dining den Osterrei-
chischen Spitzenkoch Max Nat-
messnig. Er wird ein Menu aus
18-20 kleinen Gangen servieren.
OQOOQO Dienerstr. 14-15,
80331 Minchen, Tel. 089-

213 5100, dallmayr.com/alois,
Mi abends, Do-Sa mittags u.
abends goffnet, Menl abends
€250@b

KOCH DES MONATS

Julien Royer

Odette

Im imposanten Gebaude der
National Gallery verbindet der
Franzose die Eleganz und Raffi-
nesse der franzdsischen Haute
Cuisine mit asiatischen Elemen-
ten. Das Innendesign ist so
spektakular wie seine Kiiche.
®9999® 1St Andrew’s Road
#01-04, Singapur 178957,

Tel. 0065-63 85 04 98,

www.odetterestaurant.com,
Di-Sa mittags und abends geoff-
net, Meni abends € 234-325 [

Claudine

Traditionelle franzosische Kiche
im Zweitrestaurant von Royer.
@0 0 39C Harding Rd., Singapur
249541, www.claudine
restaurant.com, Di-Sa mittags
und abends, So nur mittags
geoffnet, Hauptgerichte mittags
€ 32-42, abends € 42-57

\ Hardmg Road
it o) ingapur
- é'fdﬁ
Dempsey:
Hill
et ValleyRd National
QGaIIery
AR\ 1
[Odette]
$ /-@ s
0 1500 m drews Road
Distric
WIANrKanugraphl

UNTERWEGS

SEITE 118

Neueroffnung des
Monats Frankreich

Fleur de Loire

Das Hotel von Christophe Hay
ist die erste seriose luxuriose
Neueroffnung seit Jahren in der
Region. Fur beide Restaurants
verwendet der Chefkoch Top-
produkte aus dem Loiretal und
dem eigenen Garten.

@09 ® 26 Quai Villebois
Mareuil, FR-41000 Blois,

Tel. 0033-02 46 68 01 20,
www.fleurdeloire.com,

44.7i., DZ ab € 309
mEbYeas?e

@®®®® .Christophe Hay*,
Menis € 98-218

®9®® ,Amour Blanc®,
Hauptgerichte € 27-39 ¥

Deutschland

Das Kilger

Hans Kilger, neuer Eigentimer
der Stromburg, will am friiheren
Wirkungsort von Johann Lafer
eine Burg der Kulinarik etablie-
ren. Am Herd steht Anthony
Sarpong als kulinarischer Leiter
des Fine Dining ,Das Kilger® und
des Zweitrestaurants ,Alpinum®.
Sarpong steht fur eine kreative
und nachhaltige Kiiche.

@®® O Im Hotel Stromburg,
Schlossberg 1, 55442 Strom-
berg, Tel. 0672-49 3100,
www.stromburg.com, Fr-Mo
abends geoffnet (Reservierung
2 Tage im Voraus erforderlich),
Meniis €160-210 AT

Gotthardt’s

Frank Seyfried serviert im stil-
und stimmungsvollen Restaurant
mediterran inspirierte Gerichte,
zum Auftakt etwa eine rosafar-
bene Navette, die wie eine Blu-
te auf Krauterjus mit
Gorgonzola-Tropfen gebettet ist.
Hochmotivierter Service.

@0 ® Ander Féhre 3, OT Met-
ternich, 56072 Koblenz, Tel.
0261-201 710, www.faehrhaus,
nur Abendessen, Okt.-April
Mi-Sa abends geoffnet, Haupt-
gerichte € 39-52 hEm¥Y &

Feinschliff

Kichenchef Paul Heuser und
Gastgeberin Victoria Lolsberg
servieren abends ein Vier-
Gange-Mend fur alle, Beginn ist
18.30 Uhr. Heuser pflegt einen
puristischen Stil mit asiatischem
Akzent. Seine Gerichte bieten
eine gelungene Mischung aus
Texturen, die Aromen fein aus-
tariert. Mittagstisch.

®® ¥ Kirchplatz 8-9, 53489
Sinzig, Tel. 02642-995 96 99,
www.restaurant-feinschliff.de,
Do-Mo (mittags und) abends
gedffnet, Meni € 79 hE v

1811 Carmelo Riccardo Cali
Carmelo Riccardo Cali hat nun
seine eigene Location im Ge-
bdudeensemble Neue Stadtbl-
cherei. Der Name ,1811" steht
fur: 1 Tisch, 8 Gaste, 1 Men, 1
Koch. Inzwischen ist die Zahl
der Gaste gewachsen, man sitzt
aber immer noch an gemeinsa-
men Tischen und genieft die
differenzierten und fantasievol-
len Gericht. Cali bedient sich
der Aromen der Welt.

@®® O Pfarrgasse 24, 65719
Hofheim am Taunus, Tel. 06192-
958 82 60, www.das1811.de,
Di-Sa geoffnet, Hauptgerichte
€ 27-29, Menti € 73-103 [

Schreiberei

Mit der Brasserie im Erdge-
schoss ist Tohru Nakamuras
LSchreiberei“-Projekt komplett:
im ersten Stock Fine Dining, un-
ten franzosisch-japanisch inspi-
riertes Soulfood. Die Speisekar-
te lasst dem Gast alle Freiheit,

vom raschen Snack bis zum
abendflillenden Menu.

@®® Burgstr. 5, 80331 Minchen,
Tel. 089-21529172,
www.schreiberei-muc.de

Di-Sa ab 15 Uhr geoffnet,
Hauptgerichte € 28-42 @Y T

EUROPA

Italien

Laguna Faro Suites

Das neue Suitenhotel, von der
spanischen Stararchitektin Patri-
cia Urquiola designt, wirkt wie
eine frische Meeresbrise: nagel-
neu, mit allen erdenklichen tech-
nischen Raffinessen ausgestat-
tet, zudem uppig geschnitten.
Alle Suiten bieten entweder
Lagunen- oder Meerblick, und
die Corner Suites sogar beides.
@@ ® Riva Brioni 43, IT-34073
Grado, Tel. 0039-043 1193 80 87,
www.lagunafarosuites.it, 34 Sui-
ten, € 250-530 @BYXTHF

Griechenland

Botrini

Die Aussicht auf die Caldera von
Santorin ist atemberaubend,
und doch schafft es Ettore Botri-
ni, die ganze Aufmerksamkeit
auf das Essen zu lenken, etwa
mit rohen Muscheln auf einer
Tartelette mit rohen Erbsen.
Grolke Weinkarte mit dem Bes-
ten von Santorin.

@99 ® im Hotel Katikies Santo-
rini, Nik. Nomikou (Main St.),
GR-Oia Santorin 84702,

Tel. 0030-22 86 07 23 82,
www.botrinissantorini.com,
abends gedffnet, Meni € 150-
210 @hTY

48 STUNDEN IN PORTO

Vorwahl: 00351

Hotel

@ Hotel Vincci Ponte de Ferro
Das neue, moderne Hotel bietet
spektakulare Aussichten auf
Douro, die berihmte Eisenbri-
cke Ponte Dom Luis | und das
sich den Higel hochschlangeln-
de Altstadtviertel Ribeira. Sky
Bar, Minipool und Restaurant.
@@ O Rua do Casino da Ponte 1,
PT-4430-999 Vila Nova de Gaia,
Tel. 22-090 29 00,
www.vinccipontedeferro.com,
94 Zi.,DZ ab € 150
heYalsta?d

Restaurants/Bars/Cafés

0 Blind

Im luxuriésen Boutiquehotel
Torel Palace ist Vitor Matos (,An-
tigvvm®, Porto) fur die Kulinarik
verantwortlich. Acht- bis zehn-
géngiges Meni, bei einem Gang
kommt gar eine Augenbinde zum
Einsatz. Fisch und Meeresfrichte
und viele regionale Zutaten ver-
wendet Kiichenchefin Rita Magro
flr klassische bis modern-experi-
mentelle Gerichte.

@®® im Hotel Torel Palace, Rua
de Entreparedes 40, PT-4000-
197 Porto, Tel. 22-600 15 80,
blind.pt, Mo-So abends geoff-
net, Menii € 100-120 EhY MWD

© Café Majestic

Neben den omniprasenten Pas-
téis de Nata sind reichhaltige
Arme Ritter mit getrockneten
Frichten und Nussen kostlich.
Allein das spektakuléare Jugend-
stil-Interieur mit Spiegeln und
Kronleuchtern lohnt den Besuch.
* Rua Santa Catarina 112, 4000-
442 Porto, Tel. 22-200 38 87,
www.cafemajestic.com,

Mo-Sa 9-23 Uhr [

O Casa Guedes Tradicional
Spezialitat der einfachen Kneipe
sind seit 1987 Sandes de Pernil:
Sticke saftiger, geschmorter
Schweineschulter im Brotchen.
Praca dos Poveiros 130,
PT-4000-393 Porto, Tel. 22-
200 28 74, www.casaguedes.pt,
tgl. ab 10 Uhr geoffnet T

@ Cervejaria Gazela

Zu portugiesischen Hotdogs
(Cachorrinhos) aus pikanter
Bockwurst im knusprigen Brot

Porto e Rua da Firmeza
“ g der,
S er
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S
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Rua do Casino- <
da Ponte

mit geschmolzenem Ké&se passt
frisch gezapftes Super Bockbier.
+ Tv. Cimo de Vila 4, PT-4000-
434 Porto, Tel. 22-112 49 81,
www.cervejariagazela.pt, Mo-Sa
mittags und abends gedffnet,
Gerichte € 4-20 I

O Domo

Unkompliziertes Japanisches:
Okonomiyaki (Pfannkuchen) mit
Meeresfrichten, Sushi, Sashimi;
lokaler Fisch wie Makrele oder
dry-aged Beef vom Holzkohle-
grill. Sehr gute Weinauswabhl.

@® O Rua de Fernandes Tomas
928, PT-4000-213 Porto,

Tel. 919-16 27 43, Facebook und
Instagram, Mo-Fr mittags und
abends, Sa abends geoffnet,
Gerichte € 7-18E@ BT

© Euskalduna Studio
Schmales Thekenrestaurant von
Vasco Coelho Santo. Das enga-
gierte Team serviert Seeigel
oder Nigiris aus gebratener Sar-
dine auf Artischocken-,Reis"
auf handgemachtem Steingut.
Empfehlenswerte Weinbeglei-
tung oder Alkoholfreies.

@®® O Rua de Santo lldefonso
404, PT-4000-466 Porto, Tel.
5517-55 87, www.euskalduna
studio.pt, Di-Sa abends geoff-
net, Menu € 125E &

0O O Gaveto

Kulinarische Institution am Ha-
fen von Matosinhos: Puristisch
serviert werden der Fisch-
Tagesfang, Entenmuscheln (Per-
cebes) und Hummer aus dem
Aquarium. Volle Aromenwucht

beim Arroz de marisco. Sehr gute
Weinauswahl.

@ ® Rua Roberto Ivens 826, PT-
4450-255 Matosinhos, Tel. 22-
937 87 96, restaurante.ogaveto.
com, Mi-Mo mittags und abends,
Hauptgerichte € 23-60E Y

© Prova

In dieser Weinbar schenkt Som-
melier Diogo Amado aus zahlrei-
chen Flaschen glasweise aus,
bietet dazu Wein- und Portver-
kostungen und Happchen an.

* Rua Ferreira Borges 86, 4050-
252 Porto, Tel. 916-49 91 21,
prova.com.pt, tgl. 17-1 Uhr

@ Vinum

Grolkzlgig gestaltetes Restau-
rant in der Graham'’s Port Lodge
mit herrlicher Aussichtsterrasse.
Fisch vom Markt in Matosinhos.
Fantastisch ist das Fleisch von al-
ten Milchkihen (vaca velha) vom
Grill. Zum Abschluss passt ein
Stilton und ein Vintage Port.

@O Rua do Agro 141 (Caves Gra-
ham's), PT-4400-003 Vila Nova
de Gaia, Tel. 22-093 04 17, vinu-
matgrahams.com, tgl. durchge-
hend geoffnet, Hauptgerichte €
22-32 @B

Einkaufen

@ Fernandes, Mattos & Ca.
Produkte aus Portugal. Das 1886
gegrundete Kaufhaus verstromt
mit patinierter Holzeinrichtung
beinahe magischen Charme.

* Rua das Carmelitas 108-114, PT-
4050-284 Porto, Tel. 22-200 55
68, www.fernandesmattos.pt,
Mo-Sa 10-20 Uhr, So 1119 Uhr [

UNSER
BEWERTUNGSSYSTEM:

Alle Adressen sind von er-
fahrenen FEINSCHMECKER-
Redakteuren und Autoren
getestet. Hier finden Sie alle
Informationen zu den in
dieser Ausgabe vorgestellten
Restaurants @, Hotels @ und
Weingiitern @.

RESTAURANTS:

@O PP @ Injeder Hinsicht perfekt
@®O®®@® Kiiche und Service
herausragend, Ambiente
und Komfort auRerge-
wohnlich

Exzellente Kiiche,

sehr guter Service,
Komfort und Ambiente
bemerkenswert

Sehr gute Kiiche, guter
Service, angenehmes
Ambiente, komfortabel
Gute Kiiche, anspre-
chendes Ambiente
Solide Kiiche, sympa-
thisches Lokal

QOO QOQ Bewertung ausgesetzt

HOTELS:

®
0O

@O®@® @@ Injcder Hinsicht perfekt
@0®® Aurergewshnliches
Haus mit hervorragen
dem Service in bemer-
kenswerter Lage
GroRer Komfort bis ins
Detail, sehr guter
Service, rundum Wohl-
befinden
Sehr guter Komfort,
freundliche Atmosphéare
® Guter Komfort und
freundliche Atmosphéare
L )] Sympathische Unterkunft
QQOQOQOQ Bewertung ausgesetzt

WEINGUTER:
@O®O® @@ ciner der besten

Weinproduzenten
Herausragende
Weinqualitat

Sehr gute Weinqualitat
Gute bis sehr gute
Weinqualitat

Gute Weinqualitat
Halber Punkt

®
L))

SYMBOLE:

Bar

Bioangebot

Garage oder Parkplatz
Mittags geoffnet

Pool

gutes vegetariches
Angebot

Terrasse und/oder
Garten
Imbiss/Bistro/Weinstube
Ubernachtung méglich
besonderes
Weinangebot

WLAN gratis
Zimmerservice
EC-Cash

Kreditkarten

Nur Barzahlung
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=

NS @ D)

Alle Hotels & Restaurants
getestet und bewertet
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