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karte.
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Piesport (Mosel)

schanz. Restaurant

Thomas Schanz gehort zu den
besten Kochen des Landes.
Jeder Gang ist gepragt von
eleganten Aromen und grofRer
Raffinesse — eingesetzt werden
nur absolute Topprodukte.

@®® 99 U Bahnhofstr. 8A, 54498
Piesport, Tel. 06507-925 20,
www.schanz-restaurant.de,

Mi, Do abends, Fr-So mittags
und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 70-85,

Meniis € 148-225 @& TAY

SALZBURG

Vorwahl: 0043

Hotels

© Hotel Auersperg
Sympathisches, familiengefihr-
tes Boutiquehotel im lebendi-
gen, bei den Salzburgern be-
liebten Andraviertel. Ruhige
Lage, schone Terrasse, gutes
Frihstlck. Perfekt fir den
Start in den Abend ist die neu
konzipierte Bar mit einer sorg-

@@ O Auerspergstrake 61,
AT-5020 Salzburg,

Tel. 662-88 94 40,
www.auersperg.at

55 Zi.,, DZ ab € 180
mhyatse

@ Hotel Sacher

Das neue Sacher (mit Restaurant
»>acher Grill) — seit Sommer
2021 nach acht Jahren Bauzeit
und 33 Millionen Euro Investition
wieder erstes Haus am Platz.
Der ,Sacher Grill“ im zeitge-
maken Look ist mit der ,Jeder-
mann“-Galerie die perfekte
Festspiel-Adresse.

0@ Schwarzstrake 5-7,
AT-5020 Salzburg,

Tel. 662-88 97 70,
www.sacher.com, 109 Zi,,

DZ ab € 380 @BIYEFT R

@O ,Sacher Grill“ tgl. mittags
und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 14-28 @

© Hotel Schloss Ménchstein
Hoch Uber der Stadt liegt das
historische Schlésschen mitten
im Griinen — und doch ist man
per Monchsbergaufzug ganz
schnell in der Getreidegasse.
Stilvolle Zimmer, individuell ge-
staltet; sehr freundlicher Service
und schoner Spa. Markus Mayr
serviert seine kreative Kiuche
mit einem der schonsten Aus-
blicke auf die Stadt — im ultra-
modernen Kuppelbau aus Glas
und Stahl, der seit 2018 das
viktorianische Schloss auf dem
Monchsberg ziert.

@@ ® O Monchsberg Park 26,

AT-5020 Salzburg,

Tel. 662-848 55 50,
www.monchstein.at,

24 7i, DZ ab € 480
ebYeaxTs

@090 Class Garden®

Mo, Do-So mittags und abends
geodffnet, Hauptgerichte

€ 29-45 ¢

Restaurants/Kaffeehau-
ser

O café Bazar
Lieblingskaffeehaus der Salz-
burger mit Terrasse Uber der
Salzach.

- Schwarzstralke 3, AT-5020
Salzburg, Tel. 662-87 42 78,
www.cafe-bazar.at

Mo-Sa 7.30-19.30, So 9-18 Uhri&&

@ Café Tomaselli

Klassische Mehlspeisentraditi-
on, schone Terrasse in der Alt-
stadt.

- Alter Markt 9, AT-5020 Salz-
burg, Tel. 662-844 48 80,
www.tomaselli.at,

Mo-Sa 7-19, So 8-19 Uhr Ealh

O Déllerer

Andreas Dollerer steht fur Salz-
burg als Inbegriff der neo-alpi-
nen Kiche. Sein komplett neu
gestaltetes Gourmetrestaurant
ist ihr Aushangeschild; er fordert
die enge Zusammenarbeit zwi-
schen Koéchen und Produzenten
in der Region, von der auch die
Gaste in Dollerers Wirtshaus
profitieren.

@999 Markt 56, AT-5440
Golling an der Salzach,

Tel. 624-44 22 00,

www.doellerer.at,

Di-Fr abends, Sa mittags und
abends geoffnet,

Menis € 159-215 @B Y&Y

© Esszimmer

Andreas Kaiblinger hat sich neu
erfunden, stellt Fisch und Gemu-
se in den Mittelpunkt seiner
Kliche, ohne jedoch auf Fleisch
ganz zu verzichten.

@99 O Millner Hauptstrake 33,
AT-5020 Salzburg,

Tel. 662-87 08 99,
www.esszimmer.com,

Di-Sa mittags und abends
geodffnet, Hauptgerichte € 26-43
b

© Gasthof Schloss Aigen
Schon im Grunen gelegen, das
Haus hat einen Namen fur die
traditionelle Rindfleischkiche.
@® O Schwarzenbergpromenade
37, AT-5026 Salzburg,

Tel. 664-408 15 15,
www.schloss-aigen.at, Do-So
mittags und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 20-42 el

© Huber’s im Fischerwirt
Harald Hubers Kiiche ist ge-
pragt von seiner Zeit im Wiener
»Steirereck” und bei Hans Haas
im Minchner ,Tantris®. Sehr gute
Klassiker wie Kalbsrahmbeu-
schel mit Knédel oder Blutwurst-
strudel, eingerahmt von frischen
Blattsalaten. Die Weinkarte (900
Positionen) zahlt zu den besten
der Stadt. Schoner Gastgarten.
@ ® O Peter-Pfenninger-Str. 8,
AT-5020 Salzburg,

Tel. 662-42 40 59,
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www.fischerwirt-liefering.at,

Mo, Do-Sa mittags und abends
geodffnet, Hauptgerichte € 22-72
byt

@ lkarus

Martin Klein macht das ,lkarus®
mehr und mehr zum eigenen
Spitzenrestaurant, auch jenseits
der prominenten Gastkoche,

die nach wie vor monatlich ihre
MenUs prasentieren. Inzwischen
prasentiert er im gleichen Turnus
ein eigenes Menu. Im Festspiel-
monat August gibt es keinen
Gastkoch, nur Martin Klein pur.
@099 Wilhelm-Spazier-

Str. 7A, AT-5020 Salzburg, Tel.
662-219 70, www.hangar-7.com,
Mo-Do abends, Fr-So mittags
und abends geodffnet

Menus € 145-225 @Y7

dMm32
Junge Adresse auf dem Monchs-
berg mit groker Terrasse und

tollem Blick auf die Stadt. Auf
der Karte mediterrane Gerichte
und heimische Klassiker.

@® O Monchsberg 32, AT-5020
Salzburg, Tel. 662-84 10 0O,
www.m32.at, Di-Sa mittags und
abends, So mittags geoffnet,
Hauptgerichte € 24-36

@ hT

@ Reinhartshuber im
Gwandhaus

Ruhig gelegen, geschitzte Ter-
rasse mit spektakularem Berg-
blick, mittags gehoben dster-
reichisch, abends Fine Dining.
@®® O Morzger Str. 31, AT-5020
Salzburg, Tel. 664-222 53 79,
www.restaurant-reinhartshuber.
at, Mi-So mittags und abends
geodffnet, Menus € 75-115
ehwe

® Senn’s
Im spektakular-postindustriellen
Ambiente der ehemaligen

Glockengiekerei présentiert An-
dreas Senn (unser ,Koch des
Monats" in Heft 9/21) seine
hochkreativen Menis — eine
Inszenierung, die einer Fest-
spielstadt wurdig ist.

@ 9® @ OSollheimer Str. 16,
AT-5020 Salzburg,

Tel. 664 454 02 32,

Di-Sa abends geoffnet,
Meni € 215 @l

Einkaufen

@ Fiirst

Beste Mozartkugeln vom Erfin-
der dieser Pralinés. Drei weitere
Filialen in der Stadt

- Alter Markt, Brodgasse 13,
AT-5020 Salzburg,

Tel. 662-84 37 59,
www.original-mozartkugel.com,
Mo-Fr, So 9-19 Uhr, Sa 8-19 Uhr
L]

® Joseph Brot

Seit Dezember 2021 gibt es in
Salzburg einen Ableger der
Wiener Kultbackerei, beriihmt
fir ihren Bio-Sauerteig.

- Milnzgasse 2, AT-5020 Salz-
burg Tel. 1710 28 81,
www.joseph.co.at,

Mo-Sa 8-18 Uhr &

O Walter Griill

Fisch, Raucherfisch und eigener
Kaviar. Bistro.

« Neue-Heimat-Str. 13, AT-5082
Grodig, Tel. 624-67 54 92,
www.gruell-salzburg.at,

Di-Fr 9-18 Uhr, Sa 9-12 Uhr

el

KOPENHAGEN

Vorwahl: 0045

Hotel

© Hotel Kong Arthur
Charmantes Hotel in zentraler
Lage. Helle, freundliche Zimmer
erwarten die Gaste in dem Haus
aus dem 19. Jahrhundert, das
aufwendig saniert wurde. Das
Frihstick hat einen Fokus auf
lokale Zutaten und hebt sich ab
vom klassischen Hotelbuffet.
@@ Norre Segade 11,
DK-1370 Kopenhagen,

Tel. 33 45 77 00, www.arthur
hotels.dk, 155 Zi., DZ ab € 180
mehYyas e

Restaurants

O ARK

Veganes Fine Dining, das nicht
dogmatisch ist. Hier wird pflan-
zenbasierte Spitzenkiiche zube-
reitet, die auch Fleischliebhaber
nicht enttauscht — voller Ge-
schmack, Textur und Ideen.
@@ O Norre Farimagsgade 63,
DK-1364 Kopenhagen,

Tel. 3330 0150,
www.restaurantark.dk,

Di-Sa abends geoffnet,

Menii € 108 E=fh

© Connection by Alan Bates
Kleines, intimes Restaurant mit
sehr persdnlichem Service und

Foto: Seren Gammelmark

,Connection by Alan Bates": Vanille-Parfait mit Rhabarberfrucht und -Sorbet

grofker Lust an gutem Essen.
Gemeinsam mit anderen Gasten
teilt man sich den Tisch fur zehn
oder sechs Personen.

@®® 0 O Oster Farimagsgade 18,
DK-2100 Kopenhagen,

Tel. 40 22 00 67,
www.connectioncph.dk, Di-Fr
abends geotffnet, Ment € 145 ealh

O kona

Japanisch inspiriertes Restau-
rant mit zwei Konzepten. Oben
Izakaya mit einfachen Gerichten,
unten gibt es ein mehrgangiges
Omakase-Ment am Tresen,
man schaut den Kdchen bei der
Arbeit zu.

@0 ® Bag Elefanterne 15,
DK-1799 Kopenhagen,
www.konacph.com,

Di-Do abends, Fr, Sa mittags
und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 15-20 Elh

@ Slurp Ramen Joint

Urbane Ramen-Bar mit hohem
Qualitdtsanspruch. Von den
Nudeln bis zur Brihe wird alles

selbst gemacht, man isst stilecht
am Tresen. Reservieren!

@® O Nansensgade 90,

DK-1366 Kopenhagen,

Tel. 53 70 80 83,
www.slurpramen.dk,

Di abends, Mi-So mittags und
abends geodffnet,

Hauptgerichte € 17-18

ehwe

Backereien

O Collective Bakery

Die Backerei gehort zu der
Kaffeerosterei Coffee Collective.
Neben Gebéck, das es auch
in den Coffeeshops gibt, wird
auferdem Brot mit allerbesten
Zutaten und Mehl von dani-
schen Millern hergestellt.

- Noerrebrogade 176,

DK-2200 Kopenhagen,

Tel. 60 1515 25,
www.collectivebakery.dk,
Mo-So 7-18 Uhr [

© Hart Bageri
Hier kann man dabei zusehen,
wie das Sauerteigbrot nach

kalifornischem Vorbild herge-
stellt wird, auch andere Speziali-
taten sind einen Stopp wert. Im
Winter gibt es Panettone, der
sich vor dem Original aus Italien
keineswegs verstecken muss.

- Gl. Kongevej 109,

DK-1850 Kopenhagen,

Tel. 311118 50,
www.hartbageri.com

Mo-Fr 7.30-18, Sa, So 8-17 Uhr b

© Juno the Bakery

Die glaserne Backstube ist ein
echtes Highlight in der Backerei.
Hier werden Brot und Back-
waren in Topqualitat hergestellt,
die man gleich draufen an
kleinen Bistrotischen geniefsen
kann.

. Arhusgade 48,

DK-2100 Kopenhagen,
Instagram: juno_the_bakery,
Mi-Sa 7.30-18 Uhr, So 8-15 Uhr
Uiy
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Hannover

Jante Restaurant

Hannovers bestes Restaurant
bespielt Tony Hohlfeld mit
fesselnden Kompositionen.
Seine Kiche zeichnet sich
dadurch aus, hochwertigste
Produkte aus moglichst geringer
Entfernung mit groRer Kreativitat
einzusetzen. Im ,Jante“ servie-
ren die Kéche mit und erklaren,
was auf dem Teller ist. Fir die
stilsichere Weinbegleitung

sorgt Hohlfelds Partnerin Mona
Schrader..

@999 OT Sudstadt,

Marienstr. 116, 30171 Hannover,
Tel. 0511-54 55 56 06,

Kopenhaaen @ www.jante-restaurant.de,
P g Di-Sa abends geoffnet,
® Meniis € 145-160 @B TY
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In vino
veritas

Volkach

Weinstock

Cornelia Fischer ist nach Sta-
tionen bei Christian Jirgens
und zuletzt als Souschefin bei
Andreas Caminada zuriick in
der unterfrankischen Heimat.
Ihre Klche ist unverspielt und
produktorientiert, weltlaufige
und regionale Akzente werden
auf leichte Art vereint.

@@ O im Hotel zur Schwane,
Hauptstr. 12, 97332 Volkach,
Tel. 09381-806 60,
www.schwane.de,

Mo, Di, Fr-So abends geodffnet,
Hauptgerichte € 34-49
ehal

—

Knodel
de luxe

Regensburg

Storstad

Anton Schmaus’ Restaurant im
finften Stock des imposanten
frihgotischen Goliathhauses
steht fur zeitgemalkes, kosmo-
politisches Fine Dining: ,Stors-
tad“ bedeutet Groflstadt, und so
bringt er hier die vielfaltigen
Esstraditionen, die in einer
Metropole zusammenkommen,
nach seiner Fasson auf die
Teller — etwa Béarnaise-Knodel,
mit Beef Tatar gefillt, und
Rinderconsommé.

@99 O OT Innenstadt,
Watmarkt 5, 93047 Regensburg,
Tel. 0941-59 99 30 00,
www.storstad.de, Di-Sa mittags
und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 38-52

e hwTe
CREPE-MACHER WINZERGESPRACH

SEITE 80

Die Kurve
krlegen

Saint-Malo (Bretagne)
Atelier de la Crépe

Bertrand Larcher ist der beste
Crépes-Backer der Bretagne
und arbeitet daran, dass Crépes
als franzosisches Weltkulturerbe
anerkannt werden. Er weiht
Hobbykdche und angehende
Profis in die Kunst der Crépe-
und Galette-Backerei ein. Vom
Tagesseminar bis zum vier-
wochigen Kurs mit Praxistest
wird er jedem Niveau gerecht.
Né&here Infos — auch auf Eng-
lisch — auf der Website.

- 25 Quai Duguay-Trouin,
FR-35400 Saint-Malo,

Tel. 0033-22317 4107,
www.ateliercrepe.com,

Mo-Fr mittags geoffnet,
Crépe-Meni €12,80 [

Glick
m Unglack

Dernau (Ahr)

Weingut Meyer-Nakel

Meike und Dorte Néakel leiten
gemeinsam das Weingut der
Familie. Inr Vater, Werner Néakel,
hatte den Betrieb an die Spitze
der Region gefiihrt. 75 Prozent
der Rebflache sind mit Spatbur-
gunder bestockt. Ein Jahr nach
der Flutkatastrophe, die auch
ihr Gut schwer traf, blicken sie
optimistisch nach vorn.
@000 ®Friedenstrake 15,
53507 Dernau, Tel. 02643-

16 28, www.meyer-naekel.de,
Besuch: n.v. @
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UNTERWEGS Deutschland
SEITE 118 Frankfurter Botschaft

Neueroffnungen
Schwarzwaldstube

Torsten Michel und sein Team
laufen in der neu erbauten
,Schwarzwaldstube® zu grofer
Form auf. Der Raum beeindruckt
mit acht Meter Hohe, imposan-
tem Leuchtkorper und Panora-
mablick ins Tonbachtal. Neu
benannt sind die regionaler
ausgerichteten und designten
Restaurants ,1789“ und ,Schatz-
hauser®.

@999 9 Tonbachstr. 237,
72270 Baiersbronn, Tel. 07442-
49 20, www.traube-tonbach.de,
Mi-Fr abends, So, So mittags
und abends geodffnet, Hauptge-
richte € 82-90 ElhaTIIY

Rutz

Vielschichtig, elegant, klar: Das
neue Interieur passt bestens zur
Kiiche von Marco Miiller: Leder-
sitzbanke, japanische Holzstuh-
le und Spots, die noch fokus-
sierter wirkende Gerichte illumi-
nieren — etwa trocken gereiften
Ikejime-Karpfen mit Holunder,
Rettich sowie Wiirzcreme und
-flakes vom Karpfen.

@999 ® OT Mitte, Chaussee-
str. 8, 10115 Berlin, Tel. 030-

24 62 87 60, rutz-restaurant.de,
Di-Sa ab 18 Uhr,

Meni € 265-285 e TY

Der neue Kichenchef Christian
Raudies hat das Restaurant an
Uferpromenade des Mains wie-
der attraktiv fir Feinschmecker
gemacht: Ambiente, Service,
Weine und Angebot — alles
stimmt. Sein Kénnen zeigt Rau-
dies vor allem in den Mendus,
etwa bei Tortelloni mit Kartoffel-
Cashew-Fullung auf Rote-Bete-
Relish mit Granny-Smith-Espuma.
@ ® Westhafenplatz 6-8,
60327 Frankfurt am Main,

Tel. 069-15 34 2143,
www.frankfurterbotschaft.de,
Mi-Sa abends geoffnet,
Hauptgerichte € 22-36 BT

Olbrick

Die frihere Schlachthofgast-
statte hat sich einen urbanes
Restaurant mit petrolfarbenen
Mobeln verwandelt. Eine Glas-
wand erlaubt Einblicke in die Ku-
che, in der auf klassischer Basis
gekocht und dekorativ angerich-
tet wird, etwa Ora-King-Lachs
mit Buttermilch, Kaviar und Ra-
dieschen oder Romischer Brok-
koli mit Verjus-Nussbutter und
Muskattrauben.

@®® Frankfurter Str. 67, 64293
Darmstadt, Tel. 06151-629 0160,
olbrick-darmstadt.de, Di-Sa
abends geoffnet, Hauptgerichte
€24-33 [t

Lodner’s Genusswerkstatt
Tobias Eisele (einst im Oberst-
dorfer ,Maximilian’s") serviert
farbpréchtige und aromenstarke

Teller wie Spargel mit Eigelbpra-

line und Bitterorange als Puree.
Erist auch fur die Feinkostpro-
dukte des Hauses zustandig.
@®® 0 Genusswerkstatt im
Lodnerhotel Drei Mohren,
Imhofstr. 6 + 7, 89415 Lauingen,
www.hotel-lodner.de,

Tel. 0907-295 890, Mi-Sa, So
abends, Hauptgerichte € 35-40
heyYts

Italien, Garda

Locanda Perbellini Ai Beati
Giancarlo Perbellini fihrt die
,Casa Perbellini* in Verona. Mit
einem jungen Team startete er
sein Restaurant in Garda. Fiir
seine moderne italienische Ki-
che lohnt sich das siebengangi-
ge Mend. Die Terrasse bietet
einen fantastischen Seeblick.
®® 0 Via Val Mora 57,

IT-37016 Garda (VR),

Tel. 0039-04 56 57 3114, locan-
daperbelliniallago.it,

Mo, Do-So mittags und abends
gedffnet, Hauptgerichte € 22-24
ahwtg

Frankreich/Paris

Chocho

Das szenige Restaurant ist grofs-
zUgig gestaltet mit hellem Holz,
viel Licht und einer offenen Ku-
che. Der franko-amerikanische
Koch Thomas Chisholm legt den
Schwerpunkt auf GemUse, sehr
aromatisch, sehr verspielt.
®®10. Arr,, 54 Rue de Paradis,
FR-75010 Paris, Tel. 0033-

142 28 26 03, www.chocho.
becsparisiens.fr, Mi-So mittags
und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 12-23 Tk

48 STUNDEN IN ROTTERDAM

Vorwahl: 0031

Hotels

© Hotel ame

Das neue Hotel in einer Resi-
denz von 1867 besticht mit einer
reduzierten japanisch-skandi-
navischen Asthetik. Die Betten
sind mit Kokosmatratzen aus-
gestattet.

@®@® Zentrum, Eendrachtsweg
19, NL-3012 LB Rotterdam,

Tel. 10318 28 50,
www.hotelame.com,

13 Zi.,, DZ ab € 120

ahts

Restaurants/Cafés/Bars
@ By Jarmusch

Beliebtes Frihstlickslokal mit
grofkem Angebot: Waffeln,
Pancakes, Buns, Bowls, Toasts
und kleine Gerichte bis 16 Uhr.
« Het Industriegebouw,
Goudsesingel 64,

NL-3011 KD Rotterdam,

Tel. 103 07 48 09,
byjarmusch.nl, Mo-So 8-16 Uhr
e@h*

© Bird

Bar mit Livemusik und kleiner
Karte, gut geeignet fur einen
Absacker.

- Raampoortstraat 24-28,
NL-3032 AH Rotterdam,

Tel. 107 37 11 54,
bird-rotterdam.nl,
Di-Do 17-1 Uhr,

Fr, Sa 17-4 Uhr,
Hauptgerichte € 11-29
mhaty

O Fontein Rooftop

Im 10. Stock nimmt man den
Aperitif oder den Digestif
drauken auf der Dachterrasse.
Drinnen serviert Ronald Kool-
mees ein kreatives Mend, in
dem sich sowohl ferndstliche
als auch sudfranzosische
Aromen finden.

@®® Hofplein 19, NL-3021 AC
Rotterdam, Tel. 657 29 37 81,
www.fonteinrotterdam.nl,
Do-Sa abends geoffnet,
Meni € 58 T

@ Heilige Boontjes
Café-Restaurant mit schonem
Aukenbereich und sehr guten
selbst gerosteten Kaffeesorten.
« Eendrachtsplein 3, NL-3015
LA Rotterdam, Tel. 108 40 13 83,
www.heiligeboontjes.com, Mo-
Fr 8-18, Sa ab 10, So ab 12 Uhr
&b

O Het Nieuwe Café

Im Museum flr Architektur,
Design und Digitale Kultur.
Kichenchefin Manuela Gonsal-
ves Tavares tischt bunt gemisch-
te Sharing-Gerichte auf.

QO Zentrum, Museumpark 25,
NL-3015 CB Rotterdam,

Tel. 104 40 12 0O,
www.facebook.com, Di-So 10-
17 Uhr, Do bis 21 Uhr @@

Die Markthal mit dem Kunstwerk ,Horn of Plenty“ an der Decke

0 ox

Stylishes, schwarz verputztes
Restaurant. Aus der offenen
Miniktiche von Alexander Wong
kommt Herzhaftes nach chine-
sisch-malaysischer Art: etwa
Dim Sum mit Ibérico, Sesam und
Austernsauce.

@®® Zentrum, Het Schieblock,
Schiekade 189, NL-3013 BR
Rotterdam (kein Tel.),
www.ox-rotterdam.nl,

Mi-Sa abends geoffnet,
Gerichte € 8-28 @Y

O Putaine

Das Restaurant im Miami-Vice-
Design befindet sich einem
schwimmenden Burokomplex
auf dem Rijnhaven. Michael
Schook kreiert zwei Dutzend
kleine delikate Speisen wie
Heilbutt mit Jalapefio und
Osietra Kaviar.

@®® OFloating Offices,
Rijnhaven, Antoine Platekade
996, NL-3072 ME Rotterdam,
Tel. 628 51 05 45,
restaurantputaine.nl,

Di-Sa ab mittags geoffnet,
Gerichte € 9-26 @YX T?

Einkaufen

© Library of Spirits

Hier ist fast alles versammelt,
was feine Spirituosen heifst —
als Inspiration fur Mitbringsel,
etwa hiesigen Jenever.

« Oude Binnenweg 111B, NL-3012
JB Rotterdam, Tel. 618 62 06 45,
www.libraryofspirits.com,

Mo 12-20 Uhr, Di-Do 11-20 Uhr,
Fr, Sa 10-20 Uhr, So 12-20 Uhr
]l

@ Markthal

Spektakuldre bogenformigen
Halle (MVRDV Architects).
Innen befinden sich zahlreiche
Lebensmittel- und Restaurant-
Stande.

« Verlengde Nieuwstraat,
NL-3011 Rotterdam,

Mo-Do 10-20 Uhr,

Fr10-21 Uhr, Sa 10-20 Uhr,

So 12-18 Uhr
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BEWERTUNGSSYSTEM:

Alle Adressen sind von er-
fahrenen FEINSCHMECKER-
Redakteuren und Autoren
getestet. Hier finden Sie alle
Informationen zu den in
dieser Ausgabe vorgestellten
Restaurants @, Hotels @ und
Weingiitern @.

RESTAURANTS:

@O PP @ Injeder Hinsicht perfekt
@®O®O®@® Kiche und Service
herausragend, Ambiente
und Komfort aukerge-
wohnlich

Exzellente Kiiche,

sehr guter Service,
Komfort und Ambiente
bemerkenswert

Sehr gute Kiiche, guter
Service, angenehmes
Ambiente, komfortabel
Gute Kliche, anspre-
chendes Ambiente
Solide Kiiche, sympa-
thisches Lokal
QOQOOQOQ Bewertung ausgesetzt

HOTELS:

®
L))

@OV @@ Injeder Hinsicht perfekt
@O®®@® Aukergewdhnliches
Haus mit hervorragen
dem Service in bemer-
kenswerter Lage
Groflker Komfort bis ins
Detail, sehr guter
Service, rundum Wohl-
befinden
Sehr guter Komfort,
freundliche Atmosphéare
® Guter Komfort und
freundliche Atmosphéare
[ )] Sympathische Unterkunft
QQOQOQOQ Bewertung ausgesetzt

WEINGUTER:

@@ @®®® Einer der besten

Weinproduzenten

@®O®O®® Herausragende
Weinqualitat

11 Sehr gute Weinqualitét

[ 1 ] Gute bis sehr gute
Weinqualitat

® Gute Weinqualitat

[ )] Halber Punkt

Y Bar

BIO Bioangebot

= Garage oder Parkplatz

I\# Mittags geoffnet

= Pool

g gutes vegetariches
Angebot

T Terrasse und/oder
Garten

“ Imbiss/Bistro/Weinstube

O Ubernachtung moglich

Y besonderes
Weinangebot

5 WLAN gratis

Q@ Zimmerservice

EC-Cash

1] Kreditkarten

2 Nur Barzahlung

Alle Hotels & Restaurants
getestet und bewertet

Foto: Lukas Kirchgasser

Foto: Stock.adobe.com



