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DEUTSCHLAND

BERLIN: Fish Klub, Funky Fisch,
Seaside Fish & Seafoodbar, Volk
DRESDEN: Kastenmeiers
DUSSELDORF: Café de Bretagne,
Nagaya

DUISBURG: [mod] by Sven Nothel
FRANKFURT: Bistro/Bar im
Frischeparadies, Mon Amie Maxie

HAMBURG: Fischereihafen
Restaurant, Jellyfish by Stefan Fath,
RIVE — Fish & Faible,

X.0. Seafood Bar

KOLN: La Societé, Poisson
MANNHEIM: Le Corange
MUNCHEN: Atlantik Fisch, Dallmayr
Bar & Grill, George Prime Steak &
Raw Bar, Green Beetle, Maison
Culinaire Tantris, Pescheria, Tantris
DNA

NURNBERG: Brasserie Nitz

PERL: Victor’s Fine Dining by
Christian Bau

REGENSBURG: Aska —

Traditional Sushi Bar

STUTTGART: Nagare

FRANKREICH

VERSAILLES: Airelles — Chéateau de
Versailles Le Grand Controle,
Ducasse au Chateau de Versailles

ITALIEN

ERBUSCO: Ca’ del Bosco
MAILAND: Viva Viviana Varese
VENEDIG: Al Bacareto, Ca’ di Dio,
Cipriani, Cip’s Club, Club del Doge,
Da Rioba, Danieli, Do Forni, Gio’s,
JW Marriott Venice Resort & Spa,
Sagra, Terrazza Danieli, The St.
Regis, Quadri

OSTERREICH

KITZBUHEL: Bastian’s Bar & Bakery,
Café Evi, Chizzo, Legendencafé,
Pano, Lebenberg Schlosshotel,
Romerhof-Stlberl, Sonnenbiihel
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Bingen

Papa Rhein

Nils Henkel kreiert im Urban-
Life-Style-Hotel Papa Rhein eine
junge Produktkliiche mit hohem
Anspruch. Seinen Pure Nature-
Stil présentiert er jetzt im neuen
Kochbuch ,Flora®

@ ®©® Hafenstr. 47, 55411 Bingen
am Rhein, Tel. 06786-350 10
www.paparheinhotel.de,

Mi-So mittags und abends ge-
offnet, Hauptgerichte € 20-30
ebhrratia

VENEDIG

Vorwabhl Italien: 0039

HOTELS

O ca’ di Dio

Der aktuelle Neuzugang unter
den Luxushotels, unmittelbar
beim Arsenale und heraus-
geputzt von der spanischen
Architektin Patricia Urquiola, die
mit klassischen und modernen
Designelementen spielt.

@99 ® OT Castello,

Riva Ca’ di Dio 2181, IT-30122
Venedig, Tel. 04 10 98 02 38,
www.vretreats.com, 63 Zi. und
Suiten, DZ ab € 250 @HYF @

@ Cipriani

Lieblingshotel der Hollywood-
stars, zugleich mittendrin und
doch vornehm distanziert auf
der Insel Giudecca. Erstklassi-
ger und aufmerksamer Service,
zwei Restaurants, riesiger Pool,
bestes Frihstlick.

@0®9 0T Giudecca,
Giudecca 10, IT-30133 Venedig,
Tel. 04124 08 O1,
www.belmond.com,

96 Zi. und Suiten, DZ ab € 600
ahYaFe

®® .Cip’s Club®, Mo-So abends

geodffnet, Hauptgerichte € 36-
54 TY

© Danieli

Ikonisches Hotel nahe der Seuf-
zerbricke, dessen Hauptgebau-
de sich in einem Palazzo aus
dem 14. Jahrhundert befindet.
Als Hotel feiert das Haus in die-
sen Tagen den 200. Geburtstag.
@99 @ OT Castello, Riva

degli Schiavoni 4196, IT-30122
Venedig, Tel. 0415 22 64 80,
hoteldanieli.com, 204 Zi. und
Suiten, DZ ab € 490 @Y F @
@®® Restaurant ,Terrazza
Danieli, Mo-So mittags und
abends geoffnet,

Hauptgerichte € 42-66 M

O Gritti Palace
Mehrere Jahre wurde restauriert,
2014 neu eroffnet. Die einstige

Venedig — Blick vom Musikkonservatorium tber die Stadt

Foto: Stefan Maiwald

Residenz des Dogen Andrea
Gritti bietet ein faszinierendes
historisches Ambiente: Hier sind
die Gaste der noblen Serenissi-
ma ganz nah. Daniele Turco ist
fur die Kiiche verantwortlich und
offeriert vielgerihmte Kochkur-
se, die morgens auf dem Fisch-
markt beginnen.

@@ ®® OT San Marco, Campo
Santa Maria del Giglio 2467, IT-
30124 Venedig, Tel. 04179 46 11,
thegrittipalace.com, 82 Zi. und
Suiten, DZ ab € 830 @B YT &
@00 .Club del Doge*,
www.clubdeldoge.com, Mo-So
mittags und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 46-55 MY

@ JW Marriott Venice

Resort & Spa

Ein beeindruckendes Resort
auflkerhalb des Stadtkerns, beim

Design pragte Matteo Thun den
Look. Das Hotel, eroffnet 2015,
bietet vor allem viel Platz. Auf
den 16 Hektar stehen u.a. mehr
als 100 Olivenbaume, auch Obst
und Gemuse stammen aus den
eigenen Gérten und Beeten.
Grofser Spa mit erstklassigem
Gym, Rooftop-Pool mit Venedig-
Blick. Mit dem hoteleigenen
Shuttleboot sind es zwanzig
Minuten bis zum Markusplatz.
@009 isoladelle Rose,
Laguna di San Marco,

IT-30133 Venedig,

Tel. 0418 5213 00,
www.jwvenice.com,

266 Zi., DZ ab € 388
ehYsFe

@00 ,Sagra“, Mo-So mittags
und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 24-42

WY

O The St. Regis

Sehr schicker Neuzugang (im
August 2019 war Eroffnung) in
modernem, urbanem Design.
Ungewohnlich groke Zimmer
und Suiten, einige mit Dach-
terrassen, feine Kiiche von
Nadia Frisina.

@889 OT San Marco,

San Marco 2159, IT-30124
Venedig, Tel. 0412 40 00 01,
www.stregisvenice.com,

169 Zi. und Suiten, DZ ab € 600
ehYFe

@@ ,Gio's*, Mo-So mittags
und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 22-40 NFTY

RESTAURANTS

© Al Bacareto

Gegriindet 1902 von Einwan-
dern aus Brindisi, ist die Osteria
noch von Einheimischen domi-
niert. Mit 70 Tischen in vier Sa-
len eines der grokeren Restau-
rants. Dezidiert venezianische
Klche, Spezialitat: ,seppie nere
con polenta“ — Tintenfische in
schwarzer Sauce mit Polenta. In
der Saison gibt es auch ausge-

zeichnete ,moeche” — frische,
weiche Krebse (nach der Hau-
tung), die frittiert werden.

@ OT San Marco, San Samuele
3447, Tel. 0415 28 93 36,
bacareto.it/osteria, Mo-Sa mit-
tags und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 20-32 @Mt

© DaRioba

Familiare Atmosphéare, venezia-
nische Spezialitdten wie Salbei-
risotto mit Meerbarben oder
Makrelen mit Fenchel. Dazu
kommt die Traumlage am Miseri-
cordia-Kanal.

@O OT Cannaregio,
Fondamenta Misericordia 2553,
Tel. 041524 4379,
www.darioba.com, Di-So mittags
und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 26 @R

© Do Forni

Labyrinthisch ziehen sich die
Sédle durch mehrere Gebaude —
ein bisschen geheimnisvoll wie
Venedig selbst. Berihmt ist das
Risotto ,Tiziano®, mit Scampi und
Champagner.
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@ OT San Marco, San Marco
468, Tel. 0415 23 2148,
www.doforni.it, Mo-So mittags
und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 29-37 E@HmMY

@ Quadri

Das historische ,Quadri“ gehort
nun ltaliens Spitzenkoch Massi-
miliano Alajmo. Unten lguft der
Café-Betrieb weiter, eine ambi-
tionierte Speisekarte lockt Ge-
nieker in den ersten Stock:
Paccheri mit rohem Fisch und
Pistaziencreme, Zitronenrisotto
mit Kapern und Kaffee, Ravioli
mit Burrata, Muscheln, Gambe-
retti und Tomaten oder der
Hummer mit Mango, Pfirsich und
Fenchel — alles ist fantasievoll
und Uberraschend, eben typisch
Alajmo. Das schrage Design be-
sorgte Alajmo-Kumpel Philippe
Starck. Der Tisch am Fenster mit
Blick auf den Markusplatz kostet
150 Euro extra.

@@ ® OT San Marco, Piazza San
Marco 120, Tel. 0415 22 2105,
www.caffequadri.it, Mi-Fr
abends, Sa, So mittags und
abends geoffnet,

Meniis € 195-260 @Y T

EXTRA-TIPP

Edipo Re

Bis zu zwolIf Personen kdnnen
sich an Bord des Motorseglers
kulinarisch verwodhnen lassen
und dabei Venedig auf einmali-
ge Art kennenlernen. Mehr In-
formationen Uber die Torns, in-
dividuelle Anfragen und Bu-
chung unter www.edipore.com.
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Hamburg

Fischereihafen Restaurant

Die Traditionsadresse fir her-
vorragende Fischgerichte: Aus-
ternkarte, Kaviar, Hummer in
verschiedenen Variationen. Als
Hauptgerichte Steinbutt, See-
zunge klassisch und Seeteufel
mit spanischen Akzenten. Der
schone Elbblick ist inklusive.
®® OT Altona, Groke Elbstr.
143, 22767 Hamburg, Tel. 040-
3818 16, www.fischereihafenres-
taurant.de, Mo-So ab 11.30 Uhr
durchgehend gedffnet, Haupt-
gerichte € 17-65 @BFYET

Jellyfish by Stefan Fath

Mitten in Eimsbuttel hat sich die-
se Adresse fur gehobene Fisch-
kultur etabliert. Bei der Qualitat
werden keine Kompromisse ge-
macht: Fisch aus Wildfang und
nachhaltiger Fischerei, kreativ
interpretiert: etwa Hummer mit
Karotte, Kokos und Mango.
@@ O OT Eimsbittel, Weidenal-
lee 12, 20357 Hamburg, Tel.
040-410 54 14, www.jellyfish-
restaurant.de, Mi abends, Do-So
mittags und abends gedffnet,
Meniis € 90-179 @l T

RIVE - Fish & Faible
.Jewels of the Sea® heilt die
grofke Meeresfriichte-Etagere

fur zwei Personen. Auf der Karte
im stimmungsvollen Restaurant
im Brasseriestil direkt an der
Elbe sind internationale Fisch-
spezialitdten versammelt.

@®® OT Altona-Altstadt, Van-
der-Smissen-Str. 1, 22767 Ham-
burg, Tel. 040-380 59 19, www.
rive.de, Di-Fr ab 12 Uhr, Sa, So
ab 13 Uhr durchgehend geoff-
net, Hauptgerichte € 18-58
mabhrraT

X.0. Seafood Bar

Fabio Haebel hat auf St. Pauli
mit seiner kleinen Bar moderne
Fischkultur etabliert: hochwerti-
ge, nachhaltige Produkte — zeit-
gemal interpretiert und serviert
(gern auch zum Teilen): Austern,
Kalmar mit Salzzitrone und Heil-
butt mit Beete.

@®® OT St. Pauli, Paul-Roosen-
Str. 22, 22767 Hamburg, Tel.
0151-72 42 30 46, www.thisisxo.
de, Di-Fr, So abends, Sa mittags
und abends geoffnet, Hauptge-
richte € 22-110 @hTE

Koln

Poisson

Feine Traditionsadresse fiir
Fisch und Meeresfrichte: Ralf
Marhencke pflegt eine kleine
Austerntheke. Fisch kommt
klassisch und edel kombiniert
auf den Teller, etwa Steinbutt
mit

Foie gras.

@@ O OT Altstadt-Nord, Wolfs-
str. 6-14, 50667 Koln, Tel. 0221-
27 73 68 83, www.poisson-
restaurant.de, Di-Fr mittags und
abends, Sa ab 12 Uhr durch-

gehend gedffnet, Hauptgerichte
€ 32-58 @bt

Berlin

Fish Klub

Das Ambiente der Bar in der
Markhalle Neun verstromt In-
dustriecharme, die Qualitat des
Fisch- und Austernhandlers ist
tadellos. Meeresfrlchte von klei-
nen Produzenten aus Frank-
reich.

@ OT Kreuzberg, Markthalle
Neun, Eisenbahnstr. 42/43,
10997 Berlin, www fishklub
berlin.com, Mi, Do 12-18 Uhr,
Fr11-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr
geodffnet, Gerichte € 6-25 und
nach Gewicht @M

Funky Fisch

Moderne Brasserie von Szene-
gastronom The Duc. Aus der
grolken glasernen Theke kann
man Fisch und Zubereitungsart
wahlen, das Ganze kommt dann
mit Remoulade, Salsa Brot und
Gemduse. Die Karte bietet alles
mit Seafood — von Salat, tber
Burger, Pasta und Risotto.
@@ O OT Charlottenburg,
Kantstr. 135-136, 10625 Berlin,
Tel. 0163-938 22 15, www.funky-
fisch.de, Di-Sa ab 12 Uhr durch-
gehend geodffnet, Gerichte

€ 9-35 @M

Seaside Fish & Seafoodbar

Am Gendarmenmarkt kbnnen
sich die Gaste an der Theke
inspirieren lassen und selbst
eine Auswahl zusammenstellen.
Fisch und Meeresfriichte kom-
men von der Grillplatte. Vorab
Austern am Marmortresen.

@ O OT Mitte, Mohrenstr. 17,
10117 Berlin, Tel. 030-30 20 91
73 54, www.seaside-fish.
com, Mo-Fr mittags und abends,
Sa, So ab 13 Uhr durchgehend
geodffnet, Fischgerichte zu Ta-
gespreisen E@HMT

Volk

Austernbar und Bistro im I1&ssi-
gen franzosischen Stil. Klichen-
chefin Margaux Arabian hat beste
Verbindungen nach Frankreich.
Ihre Meeresfriichteplatten sind
sehr gut bestlckt — mit Austern,
Muscheln, Schnecken, Taschen-
krebs und Hummer.

@®® OT Mitte, Brunnenstr. 182,
10119 Berlin, Tel. 0173-686 38
83, volkmitte.de, Di-So ab 12 Uhr
durchgehend geoffnet, Meeres-
friichteplatten € 66-99, Haupt-
gerichte € 13-22 @bt

Diisseldorf

Café de Bretagne
Unkompliziertes Bistro im fran-
zOsischen Stil: Austern, Venus-
muscheln, Schwertmuscheln
und Moules frites in mehreren
Variationen.

@ OT Carlstadt, Benrather Str. 7,
40213 Dusseldorf, Tel. 0211-56
94 07 75, Mo abends, Di-Do ab
11 Uhr durchgehend, Fr, Sa ab 10
Uhr durchgehend, So ab 12 Uhr
durchgehend geoffnet, Haupt-
gerichte € 15-39 @l

Nagaya

Im hellen puristisch gestalteten

Restaurant sind Fisch und Mee-
resfriichte flr Sushi und Sashimi
von ausgesuchter Qualitat. Car-

paccio vom Gelbschwanz (Mak-
rele) und Schwarzer Kabeljau in
Miso sind weitere Beispiele im
Rahmen der ambitionierten Fol-
ge. Omakase-Ment am Abend.
@@ 00 Innenstadt, Kloster-
str. 22, Tel. 0211-863 96 36,
www.nagaya.de, Di, Do-Sa mit-
tags und abends, Mi mittags ge-
6ffnet, Hauptgerichte € 32-138
e v

Dresden

Kastenmeiers

Im Taschenbergpalais hat Gerd
Kastenmeier sein Fischrestau-
rant etabliert, mit Sushi- und
Austernbar im Separee, im gro-
Zen, mit modernen Polsterses-
seln hell gestalteten Restaurant
stehen Tatar, Bouillabaisse und
Garnelen auf der Karte. Aus der
Frischetheke konnen die Gaste
selbst wahlen.

@O OT Innere Altstadt, Ta-
schenberg 3, 01067 Dresden,
Tel. 0351-48 48 48 01, www.
kastenmeiers.de, Mo-So abends
geodffnet, Hauptgerichte € 27-93
ehatl

Mannheim

Le Corange

Im 6. Stock des Modehauses
Engelhorn steht feine Fischki-
che im Mittelpunkt: Prunier-Kavi-
ar mit Blini gehort ebenso dazu
wie die ganze Seezunge aus
der Bretagne — und naturlich
Austern, auch von Tarbouriech.
@@ ® Innenstadt, im Modehaus
Engelhorn, O 5 9-12, 68161
Mannheim, Tel. 0621-167 11 99,
www.corange-restaurant.de, Di-

Do abends, Fr, Sa mittags und
abends geoffnet, Hauptgerichte
€ 59, Meniis € 69-159 E1hY
Frankfurt

Bistro/Bar im Frischeparadies
Das Bistro bietet drei Sorten Ka-
viar, eine Meeresfrlichteplatte
auf Vorbestellung und eine wun-
derbare Bouillabaisse. Der Fein-
kosthandler unterhalt zehn
Filialen in Deutschland.

Q© OT Griesheim, Larchenstr. 101,
65933 Frankfurt am Main, Tel.
069-380 32 30, www.frische
paradies.de/frankfurt, Di-Sa 11-16
Uhr, Gerichte € 14-99 @MY &

Mon Amie Maxie

Die Uppig dekorierte Brasserie
bietet eine Austernbar und eine
reich bestiickte Seafoodtheke —
auf der Karte Plateaux de Fruits
de Mer in verschiedenen Gro-
ken und Fischgerichte.

@@ OT Westend, Bockenheimer
Landstr. 31, 60325 Frankfurt am
Main, Tel. 069-7140 21 21, www.
mook-group.de/monamiemaxi,
Mo-Fr, So mittags und abends,
Sa abends geodffnet, Haupt-
gerichte € 23-120 @MY TE

Perl

Victor’s Fine Dining

by Christian Bau

Christian Bau ist Perfektionist
und verwendet nur das Beste
aus aller Welt — die Qualitat seiner
Fische und Meeresfriichte ist ex-
zellent: sei es Atlantik-Steinbutt
oder portugiesischer Carabine-
ro

@89 ®® OT Nennig, Schloss-
str. 27-29, 66706 Perl, Tel.
06866-79118, www.victors-fine-

dining.de, Do, Fr abends, Sa, So
mittags und abends geodffnet,
Menis € 225-265 @haTay
Miinchen

Atlantik Fisch

Seit vielen Jahren schon zieht
das Bistro ein Fisch liebendes
Publikum an. Die Austern kom-
men frisch aus dem eigenen Be-
cken. Auf der Karte bretonische
Seezunge, Dorade und Loup de
Mer, im Ganzen serviert.

@®® OT Ludwigsvorstadt-Isar-
vorstadt, Zenettistr. 12, 80337
Minchen, Tel. 089-74 79 06 10,
www.atlantik-muenchen.de, Di-
Do, Sa abends, Fr mittags und
abends geoffnet, Hauptgerichte
€ 33150 mbyYaTy

Dallmayr Bar & Grill

Das Bar-Restaurant hat auch
nach Ladenschluss noch geoff-
net und bietet Austern, Fisch
vom Grill und Meeresfrichte-
platten in bester Qualitat.

@O OT Altstadt-Lehel, Diener-
str. 14-15, 80331 Miinchen,

Tel. 089-213 5112, www.dall-
mayr.com, Mo-Sa ab 9.30 Uhr
durchgehend geoffnet, Haupt-
gerichte € 22-39 @HMYTY

George Prime Steak & Raw Bar
Die Meeresfriichtetheke mit
Austern, Alaska King Crab, Ja-
kobsmuscheln und Hummer ist
auf Eis spektakular in Szene
gesetzt. Ein Schwerpunkt des
Restaurants ist — auker Steak —
die Nikkei-Kiche auf Fischbasis.
@® OT Maxvorstadt, Maximilians-
platz 9, 80333 Munchen, Tel.
089-215 36 77 77, www.george-
primesteak.com, Di-Sa abends

geodffnet, Hauptgerichte
€30-149 mby T

Pescheria

Frischer Fisch, eine lockere
Atmosphére und ltalienflair — ein
Besuch im sympathischen Lokal
ist wie ein Kurzurlaub am Meer.
@® OT Ludwigsvorstadt-
Isarvorstadt, Pettenkoferstr. 1,
80336 Miinchen, Tel. 089-

24 2140 27, www.pescheria.de,
Mo-Fr 11.30 bis 1 Uhr, Sa, So

12-1 Uhr, Hauptgerichte € 21-24
@ ht

Niirnberg

Brasserie Nitz

Brasserie mit mediterranem
Flair und legerer Eleganz. Henri
Diagne bringt Nizza nach Nurn-
berg — Meeresfrichteplatte,
Moules frites und Austern.

@®® OT Sebald, im Hotel Karl
August, Augustinerhof 1, 90403
Nirnberg, Tel. 0911-376 76 62
70, www.brasserie-nitz.de,
Di-Sa abends geoffnet, Haupt-
gerichte € 16-61@BYE S

Regensburg

Aska - Traditional Sushi Bar
Sushi-Meister Atsushi Sugimoto
trifft auf Anton Schmaus. Das
vielgangige Menl mit kunst-
vollen Sashimi und Nigiri — der
Fisch stammt teils aus der Regi-
on — wird in tiefschwarzem Inte-
rieur in Szene gesetzt. Der Fo-
kus liegt in der Reduktion aufs
Wesentliche. Nur zehn Platze.
@@ 0 OT Innenstadt, Watmarkt

KOCH DES MONATS

Mailand

Viva Viviana Varese

Viviana Varese setzt sich gegen
Diskriminierung ein: am Herd, im
Saal und uberall sonst. In ihrem
Restaurant arbeiten 20 Mitarbei-
ter jeder Hautfarbe, jeder Religi-
on und jeder sexuellen Ausrich-
tung. Nach Corona reduzierte
sie in ihrem frisch eroffneten
Restaurant die Karte von 24

auf 12 Gerichte, die Preise eines
Menls um fast die Halfte. Und
praktiziert eine neue Einfachheit
— ,zurick zu den Pfannen, weg
vom Vakuumierer® —, etwa bei
Pasta e Patata mit gerducherten
Kartoffeln und Pistazienpesto.
@@ ® Piazza XXV Aprile 10,
IT-20121 Mailand,

Tel. 0039-249 49 73 40,
www.vivavivianavarese.it,

Di-Sa mittags und abends
gedffnet, Menis € 55-130
by

Mailand sf’

'b

- iva Vlwana Varese

5, 93047 Regensburg, Xxﬁ}ajf)ﬁ,,e asnom‘d'QPona Nirovz

Tel. 0941-59 99 30 00, www. 25
aska.restaurant, Di-Fr abends, Y 0__ /150
Sa mittags und abends geoffnet, E Yoy b
Menus € 95-120 @B

WINZER-PORTRAT UNTERWEGS

Erbusco/Lombardei

Ca’ del Bosco

Franciacorta, ein rechtlich ge-
schitzter Begriff wie Champag-
ner, istim Ausland eigentlich
nur Kennern ein Begriff. Auch
weil die ltaliener 80 Prozent
ihrer besten Schaumweine
selbst trinken. Dies hat Maurizio
Zanella, Besitzer des gefeierten
Franciacorta-Weinguts Ca’ del
Bosco, das 2022 sein 50-jahri-
ges Bestehen feiert, gedndert.
Heute werden von 240 Hektar
1,7 Mio. Flaschen produziert, bio-
zertifiziert und nach der klassi-
schen Champagnermethode.
@099 Via Albano Zanella 13,
IT-25030 Erbusco (BS),

Tel. 0039-03 07 76 6111,
www.cadelbosco.com,

Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa, So 9-17 Uhr
e

NEUEROFFNUNG
Miinchen

Maison Culinaire Tantris

Die lkone, deutlich verjingt in
Esprit und Kiichenstil: Zwei
Menus stehen zur Wahl, beiden
gemeinsam ist die klare, ange-
nehm reduzierte Optik, der kon-
zeptionelle wie aromatische
Mut und die franzdsische Seele,
hochst zeitgemaf interpretiert.
Benjamin Chmura hat das Zeug
zur absoluten Spitze!

@99 @ OT Schwabing,
Johann-Fichte-Str. 7, 80805
Minchen, Tel. 089-36195 90,
www.tantris.de, Mi-Sa mittags
und abends geodffnet,

Ments € 230-295 B8l YTY

Tantris DNA

Der Gartensalon wurde zum
intimen A-la-carte-Restaurant.
Evergreens des Hauses (Hans

Haas’ Lauchpiree mit Kaviar,
Erbusco Witzigmanns Kalbsbries Rumohr)
Z M| | und der klassisch franzésischen
§ [’%,, Kliche (Hechtnocken Sauce
g & B TNV Nantua), aktuell adaptiert.
“’ Weingut ’
%Q Ca’ del Bosco @99 OT Schwabing,
e Johann-Fichte-Str. 7, 80805
. fiirse Miinchen, Tel. 089-36195 90,
Mailanlialié/zn ig ) wvxc/jvv.LantrC;s.de, Fffr—Di n;ittags
und abends geoffnet, Haupt
i T T gerichte € 74-92 @l
DEUTSCHLAND @® OT Feuerbach, Feuerba-
Duisburg cher-Tal-Str. 34, 70469 Stuttgart,

[mod] by Sven Né6thel

,Mod*“ ist das schwedische Wort
fur Mut, programmatisch in die-
sen Zeiten. Nordisch inspiriert
ist auch das schicke Ambiente,
mit viel Eichenholz in lichtem,
leichtem Design gestaltet.

@@ @ OT Baerl, Grafschafter
Str. 197, 47199 Duisburg,

Tel. 0176-23 55 78 64,
www.mod-dining.com,

Di-Sa abends, So mittags geoff-
net, Hauptgerichte € 32-35
mhat

Koln

La Societé

Klchenchef in der aufgefrisch-
ten Traditionsadresse ist der
junge Leon Hofmockel (zuvor
LAqua“). Er serviert schwelgeri-
sche, produktfokussierte
Gerichte, etwa Wolfsbarsch auf
Spinat mit Kapernmayonnaise.
@®@®® OT Neustadt-Sud,
Kyffhauserstr. 53, 50674 Koln,
Tel. 0221-23 24 64,
www.lasociete.info,

Do-So abends geodffnet,
Hauptgerichte € 36-48 Y@

Stuttgart

Nagare

Gehobene japanische Kiiche in
lebhaftem Wirtshaus-Ambiente:
Shinichi Nakagawa kochte
bereits in der Stuttgarter Top-
Gastronomie. Neben dem
besten Sushi der Stadt gibt es
hier japanisch interpretierte
Bouillabaisse und moderne
Fischkiche.

Tel. 0711-93 54 12 90,
www.restaurant-nagare.de,
Do-So abends geoffnet,
Gerichte € 4-16 @@

Miinchen

Green Beetle

Feinkost Kafer wird griin: Vege-
tarisch bis vegan, saisonal, bio-
logisch, regional und vor allem
nachhaltig.

@O OT Bogenhausen, Schu-
mannstr. 9, 81679 Miinchen,
Tel. 0176-14 16 80 23,
www.feinkost-kaefer.de/
greenbeetle, Mo-Sa abends,
So 11-14 Uhr (Brunch) geoffnet,
Hauptgerichte € 24-29 8l T@

EUROPA

Frankreich

Airelles — Chateau de Ver-
sailles Le Grand Contrdle
Individuell mit Stuck, Parkett
und floralen Tapeten und Stof-
fen gestaltete Zimmer in einem
Backsteinhaus aus dem 17. Jahr-
hundert. Im Restaurant lasst
Alain Ducasse die Zeit von Louis
XIV wieder aufleben.
@00 ® 12 Rue de I'Indépen-
dance Américaine, 78000 Ver-
sailles, Tel. 0033-185 36 05 50,
www.airelles.com/fr/destination/
chateau-de-versailles-hotel,

14 Zi. und Suiten, DZ ab € 1100
b=

@®@®®. Ducasse au Chateau de
Versailles®, Tel. 0033-

185 36 05 77, Mo-Sa mittags
und abends, So abends geoff-
net, Ment € 280 MM
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@ Lebenberg Schlosshotel
Traumlage oberhalb des Orts-
kerns samt Bilderbuchblick.
Schoner Spa mit fast 50 Meter
langem Panorama-Pool im
obersten Stockwerk, Uppiges
Frihstick.

@@ @ Lcbenbergstr. 17,
AT-6370 Kitzbuhel,

Tel. 53 56 69 01,
www.daslebenberg.com,

Foto: A.Rochau/stock.adobe.com

150 Zi. und Suiten, DZ ab € 140
webhYes?®

RESTAURANTS/CAFES
@ Bastian’s Bar & Bakery
Kaffeehausflair mit hohen
Wanden und groken Fenstern.
Sehr guter Cappuccino.

* Vorderstadt 21,

Tel. 535 6716 46 11,
www.bastians.at,

Mo-So 7.30-19 Uhr el

© Café Evi

Nicht nur guter Kaffee, sondern
auch immer wieder kleine, feine
Gerichte zum Naschen.

* Hornweg 5, Tel. 535 66 33 39,
www.facebook.com,

Mo-Fr 6-15 Uhr, Sa 8-12 Uhr

=2

O Chizzo

Schoén gelegen im Ort, nach
Komplettrenovierung Anfang
2019 neu eroffnet. Viele oster-
reichische Kostlichkeiten,
beachtliche Weinkarte, oft Live-
musik, immer gute Stimmung.
@ O Josef-Herold-Str. 2,

Tel. 535 66 45 00,
www.chizzo.at,

Mo-So mittags und

abends geoffnet,
Hauptgerichte € 22-34
@bty

O Legendencafé
Selbstbewusster Name flr
selbstbewusste Skifahrer, die
es die Streif hinunter geschafft
haben. Direkt in der Gondel-
Talstation. Abfahrts-Erstlinge
haben sich das alkoholische
Getrank redlich verdient.

*« Hahnenkammstr. 1,

Tel. 66 42 22 67 97,
www.legenden.tirol,

Winter: Mo-So 7.30-22 Uhr,
Sommer: 8-22 Uhr @b

O Pano

Kostliches Eis, Stikspeisen
wie Kuchen und Macarons,
schon gelegen.

» Hinterstadt 12,

Tel. 535 66 54 61,
www.facebook.com,

Mo-Sa 8-18 Uhr,

So 9-18 Uhr (in der Zwischen-
saison Mi geschl.) (&

© Romerhof-Stiiberl

Im gemdutlichen Stuberl wird ty-
pisch tirolerische Kiche ser-
viert. Das Gourmetrestaurant

des Hotels Tennerhof hatte bei
Redaktionsschluss geschlossen.
Wie und wann es dort nach dem
Weggang von Johannes Denk
weiter geht, ist noch nicht klar.
@O Griesenauweg 26,

Tel. 535 66 3181,
www.tennerhof.com,

Di-So abends geoffnet,
Hauptgerichte € 17-33

ahts

© Sonnbiihel

Schon beinahe legendére Hiitte
direkt an der Streif mit Kostlich-
keiten aus Tirol, aber auch Fisch
und Meeresfriichten aus der
Adria. Grolke Weinkarte. Viele
bayerische Géste, die es kra-
chen lassen.

®® Hahnenkamm 11,

Tel. 535 66 27 76,
www.sonnbuehel.at,

Mo, Sa, So 11-16 Uhr,

Fr mittags und abends geoffnet,
Hauptgerichte € 25-38
@by

Kitzbiihel
o AP s B
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UNSER
BEWERTUNGSSYSTEM:

Alle Adressen sind von er-
fahrenen FEINSCHMECKER-
Redakteuren und Autoren
getestet. Hier finden Sie alle
Informationen zu den in
dieser Ausgabe vorgestellten
Restaurants @, Hotels @ und
Weingiitern @.

RESTAURANTS:

@O @@ @ Injcder Hinsicht perfekt

@®@®@®@® Kiiche und Service

herausragend, Ambiente

und Komfort auerge-

wohnlich

Exzellente Kiiche,

sehr guter Service,

Komfort und Ambiente

bemerkenswert

Sehr gute Kiiche, guter

Service, angenehmes

Ambiente, komfortabel

® Gute Kiiche, anspre-
chendes Ambiente

)] Solide Kiiche, sympa-
thisches Lokal

QQOQOQOQ Bewertung ausgesetzt

HOTELS:

@O @ @@ Injcder Hinsicht perfekt
@O0®@® Aurergewshnliches
Haus mit hervorragen
dem Service in bemer-
kenswerter Lage
GroRer Komfort bis ins
Detail, sehr guter
Service, rundum Wohl-
befinden
Sehr guter Komfort,
freundliche Atmosphére
[ ] Guter Komfort und
freundliche Atmosphére
[ )] Sympathische Unterkunft
OOOQQ Bewertung ausgesetzt

WEINGUTER:

@@ PP @ Einer der besten

Weinproduzenten

@®@®O®@® Herausragende
Weinqualitat
o000 Sehr gute Weinqualitat
[ ] ] Gute bis sehr gute
Weinqualitat
® Gute Weinqualitat
[ )] Halber Punkt
Bar
Bioangebot

Garage oder Parkplatz
Mittags geoffnet
Pool

Terrasse und/oder Garten
Imbiss/Bistro/Weinstube
Ubernachtung moglich
besonderes Weinangebot
WLAN gratis
Zimmerservice

ES EC-Cash
Kreditkarten

Nur Barzahlung

NE D)YFRD=IAINPIDEN

Alle Hotels & Restaurants
getestet und bewertet

gutes vegetariches Angebot



