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GUIDE

DEUTSCHLAND 
ANDERNACH: Purs
BAD PETERSTAL-GRIESBACH:
Hotel Dollenberg, Le Pavillon
BAD SCHANDAU: Schloss Prossen
BALDERSCHWANG: Hubertus 
Mountain Refugio
BERLIN: Café Frieda, Golvet
DÜSSELDORF: Nagaya, Nagomi, 
Nikko, Takumi, Yabase, Yoshi by 
Nagaya

ELTVILLE Die Adlerwirtschaft 
Franz Keller
ERFURT: Clara im Kaisersaal
MÜNCHEN: Atelier
NÜRNBERG: Joway
PFRONTEN: Berg und Tal 
Allgäu-Lofts
SCHEFFAU: Alpenloge

ITALIEN 
BOZEN: Aeon
BRUNECK: Falkensteiner Hotel 
Kronplatz
DORF TIROL: Castel – Das neue 
Castel
GSIESERTAL: Fontis Eco Farm & 
Suites
MONTAN: Manna Resort 
SAN GIOVANNI DI FASSA:
Ciampedie Luxury Alpine Spa Hotel 

ÖSTERREICH 
BAD HOFGASTEIN: Das.Goldberg
ITTER: Kraftalm
LECH: Hotel Edelweiß
SALZBURG: Blaue Gans
SCHRUNS: Pure Resort
SÖLDEN: The Secret Sölden
ST. ANTON: Ullrhaus
WAGRAIN: Almmonte Präclarum 
Suites
WIEN: Babette’s, Die Josefi ne, 
Bruder, Herzig, Miznon, Neni, 
Ulrich Café, Wieninger am Nussberg, 
Zum Schwarzen Kameel

SCHWEIZ 
ENGELBERG: Kempinski Palace 
Engelberg Titlis 
GRAUBÜNDEN: Hotel Piz Mitgel
GRINDELWALD: Bergwelt Grindel-
wald
HÉRÉMENCE: Eringer Hotel 

SPANIEN 
MALLORCA: Zarranda

ÖSTERREICH
Arlberg
Ullrhaus
Das Hotel mit German Design 
Award für sein stylishes Interior 
hat neben Zimmern, Suiten und 
Appartments eine Rooftop-Suite 
mit Dachterrasse und Panora-
mablick auf die Bergwelt. Nor-
disch-regionale Küche im „Ullrl“.
a a a Alte Arlbergstr. 2, 
AT-6580 St. Anton am Arlberg, 
Tel. 0043-544 63 52 00, 
www.ullrhaus.at, 40 Zi. und Sui-
ten, DZ ab € 188 R Q FH JOP
a a „Ullr“, Sa-Mi abends geö� -
net, Hauptgerichte € 24-65 k

Sölden
The Secret Sölden
Sehr moderne Suiten und Apart-
ments und die Skybar „The Vue“ 
setzen künftig stylishe Zeichen 
im Ötztal. Französisch-alpine 
Küche ist im „La’Liv“ geplant. 
Die Erö� nung ist für Anfang 
2022 angekündigt. 
C C C C C Oberwindaustr. 19, 
AT-6450 Sölden, 
Tel. 0043-52 54 26 00, 
www.the-secret- soelden.com, 
44 App., DZ ab € 284 
R Q FH JO
C C C C C „La’Liv", Mo-So 
abends geö� net, bei Redakti-
onsschluss standen die Preise 
der Gerichte noch nicht fest Kv

Bad Hofgastein
Das.Goldberg
Fünf Restaurants von zünftig bis 
Gourmet hat das Designhotel, 
das sich nach der Renovierung 
schick mit viel Holz zeigt.

a a a Haltestellenweg 23, 
AT-5630 Bad Hofgastein, Tel. 
0043-64 32 64 44, www.das-
goldberg.at, 65 Zi. und Suiten, 
DZ ab € 320 Q FH JOP
a a Gourmetrestaurant, 
Mo-So abends geö� net, 
Hauptgerichte € 20-27 KN

Wagrain
Almmonte Präclarum Suites
Direkt an der Gondelbahn Fly-
ing Mozart im Skigebiet Snow 
Space Salzburg steht seit 2021 
das neue Designhotel. Im Dach-
geschoss des modernen Holz-
hauses liegt ein Spa mit Infi nity- 
Outdoorpool, im Erdgeschoss 
das Restaurant „Almmonte 96”. 
Hauseigener Skiverleih.
a a a Widmoosweg 3, AT-5602 
Wagrain, Tel. 0043-64 13 72 86, 
www.almmonte.com, 
23 Zi. und Suiten, DZ ab € 211 
R Q FH JOP
a b „Almmonte 96“, Mo-So ab 
11.30 Uhr durchgehend geö� net, 
Hauptgerichte € 9-34 IKN

Zürs am Arlberg
Tian – Sharing Chef’s Garden
In dieser Wintersaison soll das 
vegetarische Restaurant „Tian“ 
von Spitzenkoch Paul Ivic ab 
22. Dezember im Traditionshaus 
wieder mit einem Sharing-Kon-
zept die Gäste bewirten. 
a a „Tian auf Skiurlaub in Zürs“, 
im Hotel Edelweiss am Arlberg, 
Zürs 79, AT-6763 Zürs am Arl-
berg, Tel. 0043-55 83 26 62, 
www.edelweiss-arlberg.at, 
Mo-Sa abends geö� net, 
Menü € 75 R Q vFH m

Schruns
Pure Resort
Gleich neben dem Lift zum 
Skiparadies Silvretta Montafon 
steht das brandneue Resort 
in moderner Holzbauweise mit 
28 Pent houses und 14 Zimmern 
in idealer Lage. Im Ort befi ndet 
sich das Restaurant „Josefs-
heim“. Erö� nung im Dezember 
2021 geplant. 
C C C C C Silvrettaplatz 3, 
AT-6780 Schruns, Tel. 0043-
533 42 98 65,www.pure-re-
sorts.com, 28 App. und 14 Zi., 
DZ ab € 170 R Q H JO

Itter
Kraftalm
Seit 130 Jahren schon verwöhnt 
Familie Hölzl Gäste, seit Mai 
2021 im modernen Hotel mit 
Infi nity-Pool, Sauna und gemüt-
lichem Restaurant. Ideal für 
Wintersport: Ski in, Ski out ins 
Schneeparadies Hohe Salve 
und Wilder Kaiser. Tiroler Küche 
nach Familienrezepten im Res-
taurant. 
a a a Barmerberg 24, AT-6305 
Itter, Tel. 0043-533 27 51 52, 
www.kraftalm.at, 29 Zi. und 
Lofts, DZ ab € 288 Q FJOP
a b Restaurant Di-So 8-18 Uhr 
geö� net (Frühstück nur für Ho-
telgäste oder mit Reservierung), 
Hauptgerichte € 13-30 ik

SCHWEIZ
Hérémence
Eringer Hotel 
70 lichtdurchfl utete, puristisch-
behagliche Zimmer und Suiten 
hat das Ski-in-Ski-out-Hotel im 

Skigebiet 4Vallés. Nach einem 
Tag auf der Piste genießt man 
die Panoramaterrasse, den 
3000 m2 großen- Thermal-Spa 
und das elegante Restaurant mit 
transalpiner Küche. Erö� nung 
für Dezember 2021 geplant. 
C C C C C Route des Indivis 21, 
CH-1987 Hérémence, www.de.
eringerhotel.ch, 70 Zi. und Sui-
ten, DZ ab € 220 r q fop
C C C C C Restaurant Mo-So 
mittags und abends geö� net, 
Hauptgerichte € 38 ik

Grindelwald 
Bergwelt Grindelwald 
Im Sommer 2021 ging das Small- 
Luxury-Designhotel an den 
Start, dessen moderne Holzver-
schalung sich elegant und natur-
nah in die Bergwelt des Berner 
Oberlands einfügt. 90 Zimmer 
und Suiten, cooler Lifestyle, gro-
ße Spalandschaft und mehrere 
Restaurants, darunter das „BG’s 
Grill Restaurant“ mit Topchef 
Marcus G. Lindner stehen den 
Gästen zur Verfügung.
a a a a Bergwelt 4, CH-3818 
Grindelwald, Tel. 0041-
338 54 85 85, www.bergwelt- 
grindelwald.com, 
90 Zi. und Suiten, DZ ab € 312 
R Q FH JOP 
a a a „BG’s Grill“, Mo-So 
abends geö� net, Hauptgerichte 
€ 44-115 

Engelberg
Kempinski Palace 
Engelberg Titlis 
Renoviert und mit Anbau ist das 
Grandhotel von 1904 mit 129 

ten gestaltet. Auch im Gourmet-
restaurant „Luisa“ von Manuel 
Astuto kommt Weltküche auf 
den Tisch. Spa mit Thai-Massa-
gen, Damp� ad und Pool. Die 
Hotelerö� nung war für Ende No-
vember geplant, die des Restau-
rants für Anfang Januar 2022.
C C C C C Klammweg 3 Kal-
ditsch, IT-39040 Montan, 
Tel. 0039-04 71 143 00 95,
www.mannaresort.it, 
18 Zi. und Suiten, DZ ab € 560 
r q fh jop
C C C C C „Luisa“, Mi-Sa abends  
geö� net, Menüs € 90-150 kn

Dorf Tirol
Castel
Nach der Rundumerneuerung 
ist das Hotel mit Blick auf Meran 
kaum wiederzuerkennen. Teile 
wurden abgerissen und kom-
plett neu gebaut, 44 Zimmer 
und Suiten sind jetzt zeitgemäß 
schick, der Spa neu und das À-
la-carte-Restaurant verglast. In-
tim geht es zu im neuen 
„Castel fi nedining“ von Spitzen-
koch Gerhard Wieser mit nur 
fünf Tischen.
a a a a Keschtngasse 18, 
IT-39019 Dorf Tirol, Tel. 0039- 
04 73 92 36 93, www.hotel-
castel.com, 45 Zi. und Suiten, 
DZ ab € 364 R Q FH JOP
a a a a „Castel fi nedining“, 
Di-Sa abends geö� net, Menüs 
€ 178-208 k

Bruneck
Falkensteiner Hotel Kronplatz
Aktivurlaub ist angesagt im 
Adults-only-Hotel vom Architek-

Zimmern und Suiten wieder be-
reit für Gäste. Zu den Neuheiten 
zählen Rooftop-Spa mit Infi nity- 
Pool und das „Cattani“ mit Farm- 
to-table-Küche von Michéle 
Müller am Herd, vormals Sous-
chefi n im Berliner Hotel Adlon. 
a a a b Dorfstr. 40, CH-6390 
Engelberg, Tel. 0041-416 39 75 75, 
www.kempinski.com, 129 Zi. 
und Suiten, DZ ab € 404 
r q hfjop
a b „Cattani“, Mo-So mittags 
und abends geö� net, 
Haupt gerichte € 20-81 ikn

ITALIEN
San Giovanni Di Fassa
Ciampedie Luxury 
Alpine Spa Hotel
Ski in, Ski out zu den Dolomiten-
Pisten Ciampedie und Rosen-
garten bietet das Hotel im mo-
dernen Alpinstil. 46 Suiten, 
1200 m2 großer Spa und Voll-
verpfl egung von morgens bis 
zum Gourmetmenü abends 
samt großem Weinkeller.
a a a b Strada Neva, 5 Loc. 
Vigo di Fassa, IT-38036 San 
Giovanni Di Fassa, Tel. 0039-
04 62 77 52 52, www.hotel-
ciampedie.com/de, 
46 Zi. und Suiten, DZ ab € 336 
r q fh jop
a b Restaurant, Mo-So abends 
geö� net, Menü € 70 k

Montan
Manna Resort
Mal nicht alpin, sondern inspi-
riert von Afrika oder Asien sind 
die 15 Juniorsuiten und Suiten  
im neuen Resort in den Dolomi-
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Hotel
1Nikko
Seit über 40 Jahren existiert 
das vor drei Jahren renovierte, 
gehobene Businesshotel mit 
393 Zimmern und Suiten und 
japanischen Wurzeln zentral 
im Japanviertel. Mit hauseigener 
Sushi-Bar und Teppanyaki-
Restaurant „Benkay“.
a a b OT Innenstadt, Immer-
mannstr. 41, 40210 Düsseldorf, 
Tel. 0211-83 40, www.nikko-
hotel.de, 393 Zi. und Suiten, 
DZ ab € 97 R Q FH JOP

Restaurants
2Nagaya
Japanischer Purismus tri� t in 
elegant-heller Atmosphäre auf 
europäische Akzente. Yoshizumi 
Nagayas Top-Restaurant bietet 
ein Omakase-Menü sowie Sushi 
und Sashimi, dazu eine breite 
Wein- und Sake-Auswahl. Etwas 
günstigerer Lunch.
A A A B OT Innenstadt, Kloster-
str. 42, 40211 Düsseldorf, Tel. 
0211-863 96 36, www.nagaya.
de, Di, Do-Sa mittags und 
abends, Mi mittags geö� net, 
Menüs € 158-198 Hauptgerichte 
€ 32-138 R Q I

3Nagomi
Bei Japanern beliebt, mit leb-

ten Matteo Thun mit Trainings-
geräten auf den Zimmern, Spa 
und den Bergen vor der Tür. 
Genießen kann man im Slow-
Food-Restaurant „7Summit.“
a a a bSeilbahnstr. 1c, IT-39031 
Reischach/Bruneck, Tel. 0039-
04 74 86 24 00, www.falken
steiner.com/it/hotel-kronplatz, 
97 Zi. und Suiten, DZ ab € 349 
R Q FH JOP
a a „7summit“, Mo-So mittags 
und abends geö� net, 
Menü € 65 ik

St. Martin im Gsieser Tal
Fontis Eco Farm & Suites 
Nachhaltigkeit wird auf dem 
Farmhotel großgeschrieben. 
Sieben Apartments plus Well-
nessbereich, gespeist wird im 
Schwesterhotel Quelle.
a a aSchuer 8, IT-39030 St. 
Martin im Gsieser Tal, 
Tel. 0039-04 74 78 00 21, 
www.farm-fontis.com, 8 Suiten, 
DZ ab € 478 R Q j p 

Ritten/Oberbozen
Aeon
Auf zwei Holzhäuser mit Glas-
front verteilen sich die Zimmer 
und ein Rooftop-Infi nity-Pool. 
Das „Aeon Bistro“ serviert loka-
le Küche, Lunch und Kuchen der 
nahe „Lobishof“. Adults only.
a a aStauseeweg 9, 
IT-39054 Ritten, Tel. 0039-
047 11 80 09 07, www.aeon.it, 
15 Zi. und Suiten, DZ ab € 280
R Q fh jo
a b „Aeon Bistro“ (nur für Hotel-
gäste), Mi-Sa abends geö� net, 
Hauptgerichte € 18-20 K

hafter Stimmung. Zu Bier, Wein 
und Sake gibt es Sushi, Sashimi 
und eine Auswahl an Frittiertem, 
Suppen, Reisgerichten. Speziali-
tät: gebratene Foie gras auf ge-
gartem Rettich mit Miso-Sauce.
A B OT Innenstadt, Bismarckstr. 
53, 40210 Düsseldorf, Tel. 0211-
41 65 89 88, www.nagomi.de, 
Mo-Sa abends geö� net, 
Gerichte € 5-35 R Q K

4Takumi
Die Warteschlange spricht für 
sich: Reichhaltige Ramen schlürft 
man bestens in einfacher, au-
thentischer Atmosphäre. Diver-
se Filalen der Brickny-Gruppe in 
Düsseldorf und Deutschland.
A OT Innenstadt, Immermann- 
str. 28, 40210 Düsseldorf, Tel. 
0211-179 33 08, www.takumi-
duesseldorf.de, Mo-So ab 12 
Uhr durchgehend geö� net, 
Ramen € 11-16 S I

5Yabase
Zuverlässige Wahl speziell für 
Sushi und Sashimi hinter holz-
vertäfeltem Fenster. Direkt 
am Geschehen ist man an der 
Sushi-Theke. Mittags Business- 
Menüs und Bento-Boxen.
A B OT Innenstadt, Kloster-
str. 70, 40211 Düsseldorf, 
Tel. 0211-36 26 77, 
www.yabase-ddf.com, Di-Sa 
mittags und abends geö� net, 
Gerichte € 5-40 R Q I

6Yoshi by Nagaya
Wie in Japan: Das Tasting-Menü 
Omakase im fi ligran dekorierten 
Kaiseki-Stil. Hier gibt es das 

authentische Erlebnis von Yoshi-
zumi Nagaya. Mittags kleines 
Menü oder Bento-Box.
A A A OT Innenstadt, Kreuzstr. 
17, 40210 Düsseldorf, Tel. 0211-
86 04 30 60, www.nagaya.de, 
Di, Mi, Fr, Sa mittags und 
abends, Do abends geö� net, 
Menüs € 128-148 R Q IN

Einkaufen
7Anmo Art/Cha
Puristisch eingerichteter Eck-
laden für japanische, taiwane-
sische, chinesische und korea-
nische Premium-Tees, form-
schöne Utensilien und Textilien. 
Tee-Tastings und -Zeremonie 
(nach Anmeldung).
• OT Innenstadt, Bendemannstr. 
18, 40210 Düsseldorf, Tel. 0211-
38 73 17 41, anmo-art-cha.com, 
Mo-Sa 12-18 Uhr R Q

8Bakery my heart
Ein ungewohntes Erlebnis: die 
einzelnen folierten Backwaren. 
Entdeckungsfreudige probieren 
Nudeln im Hotdog-artigen 
„Yakisoba Pan“ oder Brötchen 
mit süßen roten Adzukibohnen.
• OT Innenstadt, Marienstr. 26, 
40210 Düsseldorf, Tel. 0211-
550 47 60, www.facebook.com, 
Di-Sa 8-18 Uhr R Q

9Kyoto – Japan Art Deco
Schönes und Köstliches aus 
Japan: Ein Mekka für Geschirr, 
Textilien, Messer, Sake. Sogar 
einen Yakitori-Grill kann man 
kaufen.
• OT Innenstadt, Immermann-
str. 26, 40210 Düsseldorf, 

Tel. 0211-35 27 36, www.kyoto- 
japan.de, Mo-Sa 11-18 Uhr R Q

0Shochiku
Supermarkt für japanische Le-
bensmittel für den Einkauf von 
Frischfi sch in Sushi-Qualität,
japanisches Gemüse, Reis und 
teils hochwertige Würzsaucen 
und Alkoholika.
• OT Innenstadt, Immermannstr. 
15, 40210 Düsseldorf, 
Tel. 0211-53 67 20 88, 

www.shochiku-onlineshop.com, 
Mo-Do 8.30-19 Uhr, 
Fr-Sa 8.30-20 Uhr R Q
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Bad Schandau
Schloss Prossen
Die Geschichte des ehemaligen 
Ritterguts in Bad Schandau 
im Herzen der Sächsischen 
Schweiz ist wechselhaft, zuletzt 
drohte es zu verfallen. Bis der 
neue Eigentümer es entdeckte 
und behutsam zu einem ganz 
besonderen Feriendomizil um-
bauen ließ. Historische Elemen-
te tre� en auf zeitgenössisches 
Design – ein Juwel an der Elbe. 

Alle Hotels & Restaurants 
getestet und bewertet

UNSER 
BEWERTUNGSSYSTEM:
Alle Adressen sind von er-
fahrenen FEINSCHMECKER- 
Redakteuren und Autoren 
getestet. Hier fi nden Sie alle 
Informa tionen zu den in 
dieser Ausgabe vorgestellten 
Restaurants a , Hotels a   und 
Weingütern a  .

 RESTAURANTS:      

a a a a a  In jeder Hinsicht perfekt
a a a a  Küche und Service 

herausragend, Ambiente 
und Komfort außerge-
wöhnlich

a a a    Exzellente Küche, 
sehr guter Service, 
Komfort und Ambiente 
bemerkens wert

a a    Sehr gute Küche, guter 
Service, angenehmes 
Ambiente, komfortabel

a    Gute Küche, anspre- 
chendes Ambiente 

b    Solide Küche, sympa-
thisches Lokal 

c c c c c  Bewertung ausgesetzt

 HOTELS:            

a a a a a   In jeder Hinsicht perfekt
a a a a       Außergewöhn liches 

Haus mit hervorragen 
dem Service in bemer-
kenswerter Lage

a a a    Großer Komfort bis ins 
Detail, sehr guter 
Service, rundum Wohl-
befi nden

a a    Sehr guter Komfort, 
freundliche Atmosphäre

a    Guter Komfort und 
freund liche Atmosphäre

b    Sympathische Unterkunft 
c c c c c  Bewertung ausgesetzt

 WEINGÜTER:         

a a a a a  Einer der besten 
Weinproduzenten

a a a a       Herausragende 
 Weinqualität
a a a           Sehr gute Weinqualität
a a               Gute bis sehr gute 
 Weinqualität
a                    Gute Weinqualität
b    Halber Punkt

 SYMBOLE:         

f Bar 
g Bioangebot
h Garage oder Parkplatz
I Mittags geö� net
j Pool
V gutes vegetariches Angebot
k Terrasse und/oder Garten
l Imbiss/Bistro/Weinstube
m Übernachtung möglich
n besonderes Weinangebot
o WLAN gratis
p Zimmerservice

r EC-Cash
q Kreditkarten 
s Nur Barzahlung

IN DIE BERGE!
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DEUTSCHLAND
Balderschwang
Hubertus Mountain Refugio
Das Retreat im Oberallgäu ver-
wöhnt seine Gäste mit Zimmern 
und Suiten im modernen Alpen-
stil, Slow-Food-Gourmetküche 
und einem brandneuen Spa-
Gebäude mit Infi nity-Pool und 
spektakulärer Aussicht.
a a a a Dorf 5, 87538 Balder-
schwang, Tel. 08328-92 00, 

CHEF’S TABLE
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Stockholm
Frantzén
Einigen gilt er als der derzeit 
beste Koch der Welt Björn Frant-
zén verbindet in seinem Stock-
holmer Restaurant das Beste 
aus französischer, japanischer 
und schwedischer Küche.  
a a a a a OT Norrmalm, Klara 
Norra kyrkogata 26, SE-11122 
Stockholm, Tel. 0046-820 85 80, 
www.restaurantfrantzen.com, 
Mi-Sa mittags und abends 
geö� net, Menü € 375 R Q IN

www.hotel-hubertus.de,
66 Zi. und Suiten, DZ ab € 340 
R Q FH JOP
a a b „Hubertus“, Mo-So abends 
geö� net, Menüs € 45-60 KV 

Pfronten
Berg und Tal Allgäu-Lofts
Die Luxus-Lofts mit freier Sicht 
auf die Berge warten mit 70 bis 
148 m², Küche und privater Well-
ness, etwa mit Natursteindusche 
oder Sauna auf. Architektonisch 
attraktiv ist der Anbau „Schlaf-
nest“ mit Panoramablick. Zum 
Abendessen geht's ins Restau-
rant „Schlossanger“.
a a a b Falkensteinweg 19, 
87459 Pfronten, Tel.08363-
91 45 56 60, www.berg-tal.com, 
8 Lofts und 2 Zi., DZ ab € 310 
(Mindestaufenthalt 2 Nächte) 
R Q H JO
a a b „Schlossanger“, Mo-So 
mittags und abends geö� net, 
Hauptgerichte € 23-38 IKN

Sche� au
Alpenloge
Suiten und Zimmer von 33 bis 
60 m2, jedes individuell einge-
richtet. Das Restaurant bewirtet 
ausschließlich Hausgäste, seit 
Herbst 2021 wirkt hier der Brite 
Mark Bea stall, er kommt aus 
dem „Valentin” in Lindau. Spa 
mit Sauna und Sole-Damp� ad.
a a a b Kirchenanger 6, 88175 
Sche� au, Tel. 08381-912 36 00, 
www.alpenloge.com, 9 Logen, 
DZ ab € 279 R Q HOP
a a b Restaurant Mo-Mi, Fr, 
Sa abends geö� net, 
Menüs € 62-79 K

Bei Yoshizumi Nagaya 
erleben Gäste authentische 
japanische Hochküche
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a a b Gründelweg 15, 01814 
Prossen, Tel. 035022-54 83 55, 
www.schloss-prossen.de, 
8 App. und 2 Suiten, 
DZ ab € 120 (Mindestaufenthalt 
3 Nächte/Nebensaison 
oder 5 Nächte/Hauptsaison) 
R Q HO
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DAS BESONDERE HOTEL
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Salzburg
Blaue Gans
Das älteste Gasthaus von Salz-
burg vereint historische Bau-
substanz aus dem 14. Jahrhun-
dert und zeitgenössisches 
Interieur. Gleichzeitig ist es 
ein Arthotel mit über 140 Kunst-
werken von Weltrang. Im Res-
taurant serviert Martin Bauer-
feind Klassiker wie Wiener 
Schnitzel oder Backhendl.
a a b Getreidegasse 41-43, 
AT-5020 Salzburg, 
Tel. 0043-662 84 24 91, 
35 Zi., DZ ab € 119, 
www.blauegans.at R Q H lO

KOCH DES MONATS
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Andernach
Purs
Christian Eckhardt interpretiert 
die Prinzipien der französischen 
Hochküche in zeitgemäßer  
Form mit feinsinnigen Komposi-
tionen. Herausragende Produkt-
qualität und stilvolles Ambiente.
A A A A B Steinweg 30, 
56626 Andernach, Tel. 02632-
958 67 50, www.purs.com, 
Mi-Sa abends geö� net, Haupt-
gerichte € 40-55 R Q FH K M N
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Berlin
Golvet
Jonas Zörner begeistert im 
kosmopolitischen Restaurant 
mit Blick über Berlin jetzt mit 
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geschmackvollen und aroma-
starken Gerichten mit Einfl üssen 
aus Frankreich und Spanien. 
A A A OT Tiergarten, Potsdamer 
Str. 58, 10785 Berlin, 
Tel. 030-89 06 42 22, 
www.golvet.de, Mi-Sa abends 
geö� net, Hauptgerichte 
€ 55-65 R Q FKV

SIGNATURE DISH
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Bad Peterstal-Griesbach
Le Pavillon
Martin Herrmann zelebriert fran-
zösische Hoch küche in klassi-
scher Manier mit Topprodukten 
– das kulinarische Herzstück im 
schönen Ferienhotel.
a a a a Hotel Dollenberg, 
Dollenberg 3, 77740 Bad 
Peterstal-Griesbach, Tel. 07806-
780, www.dollenberg.de, 
105 Zimmer und Suiten, 
DZ ab € 288 R Q FH J KOP
A A A A „Le Pavillon“, 
Mo, Do-So abends geö� net, 
Haupt gerichte € 55-70 N

FRANZ KELLER
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Eltville am Rhein
Die Adler Wirtschaft 
Franz Keller
Im kleinen Fachwerkhaus hat 
Franz Keller senior seine Vor-
stellungen von einer echten 
Wirtshausküche verwirklicht, 
hergestellt aus guten Produkten 
der Region – wie von Bent-
heimer Schweinen, Charolais- 
und Limousin-Rindern vom 
eigenen Falkenhof im Taunus. 
Franz Keller junior setzt das 
Konzept „Vom Einfachen das 
Beste“ überzeugend um. 
A A OT Hattenheim, Haupt-
str. 31, 65347 Eltville am Rhein, 
Tel. 06723-79 82, 
www.franzkeller.de, 
Mi-Sa abends und jeden 
ersten Mo im Monat abends 
geö� net, Menüs € 49-95 
R Q H K M N 

Franz Keller’s Falkenhof 
Auf dem 14 Hektar großen Öko-
Bauernhof im Wispertal 
liefern Tiere wie Kaninchen, 
Schweine und Rinder aus 
artgerechter Haltung das 
Fleisch für die „Adler Wirt-
schaft“. 
• OT Dickschied, 
Falkenhofstr. 1, 
65321 Heidenrod, 
Tel. 0175-208 78 67, 
www.falkenhof-franzkeller.de
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NEUERÖFFNUNG
Roquebrune-Cap-Martin
Hotel The Maybourne Riviera
Allein die Lage hoch oben am 
Felsen ist atemberaubend. Das 
neue Haus der Londoner May-
bourne Group (Claridges) ist ein 
architektonisches Highlight und 
das spektakulärste neue Hotel 
an der französischen Südküste. 
Mauro Colagreco führt kulina-
risch Regie, im Frühjahr erö� net 
Jean-Georges Vongerichten ein 
Outlet mit Grill und Sushi-Bar. 
a a a a b 1551 Route de la 
Turbie, FR-06190 Roquebrune- 
Cap-Martin, Tel. 0044-
20 39 87 03 10, www.maybourne 
riviera.com, 69 Zi. und Suiten, 
DZ ab € 600 Q FH J KOP
a a a „Ceto“, Tel. 0033-
493 37 22 44, Mi-Sa mittags und 
abends, So mittags geö� net, 
Hauptgerichte € 35-145 IKN

DEUTSCHLAND
Berlin
Café Frieda
Die Londoner Wirtin Samina 
Raza und ihr Partner Ben Zviel 
haben das „Café Frieda“ als „All-
Day-Hangout“ konzipiert. Mit-
tags gibt es eine abgespeckte, 
abends dann die ganze ständig 
wechselnde Karte mit Fokus auf 
feinste französische Produkte. 

a a b OT Prenzlauer Berg, 
Lychener Str. 37, 10437 Berlin, 
Tel. 030-44 71 98 00, 
www.cafefrieda.de, Mi-Sa ab 
10 Uhr durchgehend bis in den 
späten Abend, So von 10-19 Uhr 
geö� net, Hauptgerichte € 9-26 
R Q IK

Erfurt
Clara Restaurant im Kaisersaal
Küchenchef Christopher Weigel 
kommt vom „Kai3“ im Hotel 
Budersand auf Sylt komponiert 
Menüs mit Spitzenprodukten 
vornehmlich von Thüringer 
Jägern und Landwirten.
a a a OT Altstadt, Futterstr. 15-
16, 99084 Erfurt, Tel. 0361-
568 82 07, www.restaurant-
clara.de, Di-Sa abends geö� net, 
Hauptgerichte € 38-45 R Q N V

Nürnberg  
Jøwåy
Der neue Küchenchef Johann 
Schatz schickt zeitgemäß 
smarte Leckerbissen mit klarer, 
gewollt übersichtlicher Aromen-
palette an die quadratischen 
Eichenholz-Bistrotische. 
a a OT Lorenz, Hutergasse 1, 
90403 Nürnberg, Tel. 0911-
24 03 31 30, www.joway.de, 
Di-Fr abends, Sa mittags 
und abends geö� net, 
Menüs € 85-109 R Q K

München
Atelier
Nach Jan Hartwigs Ausscheiden 
führt jetzt Anton Gschwendtner 
die Regie im Flaggschi�  des 
Münchner Hotels Regie.

a a a im Hotel Bayerischer Hof, 
OT Innenstadt, Promenade-
platz 2-6, 80333 München, 
Tel. 089-212 06 34, 
www.bayerischerhof.de, 
Di-Sa abends geö� net, Menüs 
€ 205-235 R Q FH K M N

EUROPA
Spanien
Mallorca
Zaranda
Mallorcas höchstdotierter Koch 
hat ein neues Zuhause für sich 
und sein „Zaranda“ gefunden 
und wirkt jetzt mit einem Groß-
teil seines alten Teams im Hotel 
Es Príncep inmitten Palmas.
a a a a im Hotel Es Princep, 
Carrer de Bala Roja, 1, ES-07001 
Palma de Mallorca, Tel. 0034-
680 60 25 80, www.zaranda.es, 
Di-Sa abends geö� net, 
Menüs € 115-165 R Q K

die Bar Barfl y’s Club vertreiben 
stilvoll die Zeit.
a a OT 6. Bezirk, Esterházygas-
se 33, 1060 Wien, Tel. 15 88 70, 
www.hoteljosefi ne.at, 
49 Zi. und Suiten, DZ ab € 150 
R QO

Restaurants/Cafés
2Bruder
Das junge Restaurant mit Bar in-
terpretiert österreichische Kü-
che lässig-modern. Dafür wird 
mit Aromen gespielt und selbst 
fermentiert oder angesetzt, z. B. 
Wermut, den man auch im dazu-
gehörenden Shop kaufen kann.
a OT 6. Bezirk, Windmühl -
gasse 20, 1060 Wien, 
Tel. 66 41 35 13 20, 
www.bruder.xyz, 
Mi-Sa abends geö� net, 
Hauptgerichte € 9-22 R Q K

3Herzig
Fine Dining bei Spitzenkoch 
Sören Herzig im ehemaligen 
Dorotheum: Hier genießt man 
detailstarke, präzise Gerichte, 
die dennoch unkompliziert 
sind. Wechselnde Kunst an den 
Wänden sorgt für eine anregen-
de Atmosphäre. 
a a a OT 15. Bezirk, Schanz-
str. 14, 1150 Wien, 
Tel. 66 41 15 03 00, 
www.restaurant-herzig.at, 
Mi-Sa abends geö� net, 
Menüs € 115-140 R Q K

4Miznon
Authentisches Streetfood mit 
täglich wechselndem Menü vom 
israelischen Starkoch Eyal Shani. 

b OT 1. Bezirk, Schulerstr. 4, 
1010 Wien, Tel. 15 12 10 53,
ww.miznonvienna.com, 
Di-Sa ab 12 Uhr durchgehend 
geö� net, Gerichte € 6-15 R Q I

5Neni am Naschmarkt
Levante-Küche mit Wiener 
Schmäh: Bei der in Österreichs 
Hauptstadt lebenden Israelin 
Haya Molcho und ihren vier 
Söhnen schmeckt’s einfach gut.
a b OT 6. Bezirk, Naschmarkt 
510, 1060 Wien, 
Tel. 15 85 20 20, www.neni.at/
restaurants/naschmarkt, 
Mo-Sa 8-23 Uhr, So 10-21 Uhr, 
Gerichte € 4-18 R Q IK

6Ulrich Café – 
Restaurant – Bar
Porridge, Pancakes, Bowl oder 
klassisch mit Croissant und Bröt-
chen: Hier gibt es das vielfältigs-
te Frühstücksangebot der Stadt.
• OT 7. Bezirk, St. Ulrichsplatz 1, 
1070 Wien, Tel. 19 61 27 82, 
www.ulrichwien.at, 
Mo-So ab 12 Uhr durchgehend 
geö� net, Hauptgerichte € 11-25 
R Q IFK

7Wieninger am Nussberg
Von April bis Oktober genießt 
man auf rustikalen Bänken 
zwischen den Reben neueste 
Weine, Fleischlaberl, Käfer-
bohnensalat, Käse, Brot und die 
beste Aussicht auf Wien und 
die Weinberge.
• OT 19. Bezirk, Eichelhofweg 
125, 1190 Wien, Tel. 13 20 06 43, 
www.wieninger-am-nussberg.at, 
ab April: Do 15-22 Uhr, 

Fr, Sa 12-22 Uhr, So 11-22 Uhr 
R Q

8Zum Schwarzen Kameel
Seit dem 17. Jahrhundert hält 
das Restaurant im 1. Bezirk Hof. 
Die belegten Brote aus der 
Sandwich-Vitrine in der Bar 
sind Pfl icht.
a a OT 1. Bezirk, Bogner-
gasse 5, 1010 Wien, 
Tel. 15 33 81 25, 
www.kameel.at, 
Mo-So ab 8 Uhr durchgehend 
geö� net, Hauptgerichte € 25-41
 R Q IFKN

Einkaufen
9Babette’s
Über 2000 Kochbücher, dazu 
Biogewürze und -Gewürz-
mischungen versammelt das 
Geschäft im Freihausviertel, 
eine weitere Filiale befi ndet sich 
Am Hof 13 in der Inneren Stadt. 
• OT 4. Bezirk, Schleifmühlgasse 
17, 1040 Wien, Tel. 15 85 51 65,   
www.babettes.at, 
Mo-Fr 10-19 Uhr, Sa 10.30-17 Uhr 
R Q
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Vorwahl 0043

Hotels
1Hotel Die Josefi ne 
Das neue Boutiquehotel steht 
gleich neben der Shopping meile 
Mariahilfer Straße und entführt 
mit seinem eleganten Interior in 
die 1920er-Jahre. 3000 Schall-
platten in der Phonothek und 
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