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Girona

El Celler de Can Roca

Die drei Roca-Brider Joan,
Josep und Jordi verstehen ihr
Restaurant als ein nie endendes
Projekt. Konstante Veranderung
und Innovation sind die Trieb-
federn aller MenUs, die Gerichte
Aromenbilder, die auf dem Tel-
ler entstehen.

@0®® 9@ Carrer de Can Sunyer,
48, ES-17007 Girona,Tel. 0034-
972 22 2157, https://cellercan
roca.com, Di abends, Mi-Sa
mittags und abends geoffnet,
Meni € 190-250 BeYTa

FRANKEN

Hotels

© Hotel zur Schwane

Wein- und genussaffines Haus
im Herzen des Weinbaustadt-
chens Volkach. Man schlaft hin-
ter historischen Mauern in stil-
voll restaurierten Zimmern. Eige-
nes VDP-Weingut und Weinshop
im Haus, dazu die historische
Weinstube und das Gourmetres-
taurant ,Weinstock®. Im Sommer
stimmungsvoller Innenhof.
@0 O Hauptstr. 12, 97332
Volkach, Tel. 9381-806 60,
www.schwane.de, 35 Zi,,

DZab €155 HFTE

@ Karl August

Urbanes Boutiquehotel der neu-
en Generation im 2022 erdffne-
ten Augustinerhof-Areal im
Ndrnberger Stadtzentrum. Stil-
voll-funktionale Zimmer, die
grokzlgige Lobby ist gleichzei-
tig Lounge und Treffpunkt fr
Gaste und Locals. Im Haus die
,Brasserie Nitz* und eine eige-
ne Backerei, direkt gegentber
liegt das Gourmetrestaurant
Llisane®.

@@ O Augustinerhof 1, 90403
Ndrnberg, Tel. 0911-376 76 60,
www.Kkarlaugust.de,

120 Zi, DZ ab € 134 HIT

© Posthotel by Alexander
Herrmann

Das traditionsreiche Haus im
oberfrankischen Wirsberg domi-
niert den Marktplatz. Die grof-
zigigen Zimmer haben zeitge-
maken Komfort, besonderen
Wert legt man auf gute Betten.
Neben dem Gourmetrestaurant
bietet der bekannte TV-Koch
seinen Gasten auch das Bistro
,Oma & Enkel“ sowie Vinothek
und Bar. Gutes Friihstiick.
@0 ® Marktpl. 11, 95339
Wirsberg, Tel. 09227-20 80,
www.herrmanns-posthotel.de,
40 Zi, DZ ab € 19 LT

Restaurants

O Aura

Im grofkzligigen Restaurant mit
der historischen Holzdecke und
den bequemen Sesseln ist die
Stimmung auffallend locker und
entspannt. Die Menus von Alex-
ander Herrmann und Tobias
Batz sind spannende Genussrei-
sen in die Welt frénkischer Pro-
dukte, angereichert von Uber-
raschenden Aromen aus dem
hauseigenen Foodlabor ,Anima“
@99 ® Im Posthotel by
Alexander Herrmann, Marktpl. 11,
95339 Wirsberg, Tel. 09227-

20 80, www.herrmanns-post-
hotel.de, Mi-Sa abends geodffnet,
Menii ab € 219 (6-Gange)

O Etz

Im postindustriellen Ambiente
einer ehemaligen Eisenwarenfa-
brik kochen Felix Schneider und
sein junges Team in der offenen
Kiche vor den Augen der Gas-
te. Alle Zutaten flr seinen pro-
duktfokussierten Stil kommen
aus Franken, vieles wird selbst
gesammelt, eingelegt und fer-
mentiert. Das Menu ist ,mikro-
saisonal®, es wechselt sieben
Mal im Jahr.

@@ @@ Cingang Uber Kirsch-
gartenstr, Wiesentalstr. 40,
90419 Nurnberg, Tel. 0911-

47 7128 09, www.etzrestaurant.
de, Do-Sa abends geoffnet,
Menii € 210 BE”

O Tisane

Beste Produkte und handwerkli-
che Préazision sind die Basis des
kommunikativen Chef’s-Table-
Konzepts. Die Gaste nehmen
am aus Beton gegossenen U-
formigen Tresen Platz und sind

immer ganz nah am Geschehen.
René Steins Stil ist puristisch-fo-
kussiert, als ,undogmatischer
Regionalist® verwendet er aber
nicht ausschlieRlich frénkische
Produkte.

@@ ® Augustinerhof 1, 90403
Ndrnberg, Tel. 0911-376 76 62 76,
www.restaurant-tisane.de,
Mi-Sa abends geodffnet,

Meni €190 @bhaa

© Weinstock

Fast schon skandinavisch coo-
les Ambiente trifft auf histori-
sche Bausubstanz — das passt
zu Cornelia Fischers sehr zeit-
gemadker Regionalklche. Ihr Stil
ist ideenreich, handwerklich
enorm prazise und produktori-
entiert — Gemuse und Krauter
stammen zum grofken Teil aus
dem eigenen Garten. Dazu
passt die rein frankische Wein-
begleitung.

@@ ® Hauptstr. 12, 97332
Volkach, Tel. 9381-552 96 09,
www.schwane.de, Fr-Di abends
geodffnet, Hauptgerichte € 34-42
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KOLUMBIEN

Bogota

Leo

Bei Spitzenkdchin Leonor Espi-
nosa erleben Gaste eine Ent-
deckungsreise in kulinarisches
Neuland. In wahlweise acht oder
zwolf Gangen wird die Ge-
schmacksvielfalt des bunten
Kolumbiens in modernem, styli-
shem Ambiente prasentiert. Zu
jedem Gericht gibt es Erlaute-
rungen Uber die Herkunft der
Zutaten, die Tradition der Zube-
reitung und die Komposition, die
die Kochin daraus entwickelt
hat. Espinosa hat ein Netzwerk
aufgebaut, um das Wissen Uber
fast vergessene Zutaten und Zu-
bereitungsmethoden zu bewah-
ren. Ihre Tochter Laura Herndn-
dezistim ,Leo” flr die Getranke
zustandig.

@@ Calle 65bis # 4-23,
Bogota, Kolumbien, Tel. 0057-
3176 6168 66, www.restaurant-
eleo.com, Mo-Sa mittags und
abends geéffnet, Ment (8/12
Gange) €177/202 BY

WINTER-HIDEAWAYS

Alpen mit
Genus =

FRANKREICH

Méribel

Chalet Harmony

Keine Kompromisse: Das neue
Luxus-Chalet verteilt auf vier
Etagen eine Mastersuite und
sechs weitere Schlafzimmer fur
bis zu 15 Personen. Ein ganzes
Stockwerk ist mit Kino, Well-
nessbereich mit Gym und In-
doorpool der Entspannung ge-
widmet. Der Privatkoch bereitet
in der offenen Kiche Snacks
und Mahlzeiten zu, zum Aperitif
versammelt man sich um den
Kamin. Eigener Weinkeller,
Billardtisch. Eine Liga fir sich!
@999 Dou du Pont,

73550 Méribel, Tel. +33-

(0)4 79 0105 31, www.ultimate-
luxurychalets.com, 7 Zimmer fir
15 Personen, Preis flir 1 Woche
ab € 4000 BEFAT

Le Coucou Méribel

Poleposition direkt an der Piste!
Kraftige Farben sorgen im Bouti-
quehotel fur stylishes Flair. Un-
ter den 55 Zimmern gibt es
neue Suiten (39 insgesamt) so-
wie zwei private Chalets flr bis

zu 12 Personen. Das Restaurant
,Biancaneve" serviert italieni-
sche Klassiker, ein Outpost der
.Beefbar® Cuts von Black An-
gus, Wagyu und Kobe Beef. Der
schone Tata Harper Spa konkur-
riert mit Apres-Ski.

@09 ® 464 Route du Belvéde-
re 73550 Les Allues Méribel,
Tel. +33-(0)4 57 58 37 37,
www.lecoucoumeribel.com,

55 Zi., DZ ab € 607 K TFY

ITALIEN

Dorf Tirol/Stidtirol
SomVita Suites

Das im Frihjahr 2023 er6ffnete
4-Sterne-Hotel mit 45 Suiten
lockt mit Skypool und spektaku-
larem Panorama Uber das Me-
raner Land. Natur erleben mit
dem Mountainbike oder beim
Wandern ist hier Teil des Aktiv-
programms, Entspannung bietet
der schdne Wellnessbereich. Im
Bistro ,SomVino“ werden Frih-
stick vom Buffet und am Abend
Sidtiroler Gerichte serviert.
@@ ® Hauptstralke, 64, IT-39019
Dorf Tirol, Tel. 0039-04 73 92
35 04, www.somvita-suites.com,
45 Suiten ab € 215 HF AR

St. Martin in Passeier/
Sudtirol

Quellenhof See Lodge

Nur 26 modern gestaltete
Wohneinheiten hat die exklusive
Anlage in St. Martin in Passeier
bei Meran. Die 2022 er6ffnete
Quellenhof See Lodge begruft
Géste ab 14 Jahren, Natur und
Entspannung stehen hier im Mit-
telpunkt. Die See-Suiten und
See-Villen (eine davon zweisto-
ckig) haben eine private Terras-
se, teilweise mit kleinem Pool
und integriertem Whirlpool. Eini-
ge bieten Ausblick auf den See
oder die Dolomiten.

@O O P Pseirerstr. 47, 39010
IT-St. Martin in Passeier,

Tel. 0039-04 73 53 00 07,
www.quellenhof-seelodge.it,
26 Zi, DZ ab € 674 Y THF

OSTERREICH

Bad Gastein

The Comodo Hotel

Bad Gastein hat sich zum Place
to be gemausert, nicht zuletzt
durch Hotels wie das Anfang
2023 eroffnete The Comodo.
Das Designhotel mit 70 Zimmern
und Suiten verbindet alpine
Nostalgie mit Sixties-Style. Mid-
century-Flair pragt die Raume,
der Wellnessbereich hat einen
Innenpool und ein Sonnendeck.
Die Kinstler von Amberdesign
aus Berlin schufen 140 Werke ftr
das Hotel, auch Kiichenchef
Max Jensen kommt aus Berlin
und verfolgt im Restaurant das
Farm-to-Table-Konzept, die Lob-
by ist kommunikativer Treff.
@0 @ Kaiserhofstrake 18,

5640 Bad Gastein, Osterreich,
Tel. +43-6434-30432,
www.thecomodo.com, 70 Zi,,

DZ ab € 204 HRITF AR

Straubinger Grand Hotel &
Badeschloss

Mitte des 19. Jahrhunderts wur-
de das Straubinger erbaut, Ende
des 18. Jahrhunderts eroffnete
das Badeschloss, schon Kaiser
und Fursten wie Kaiser Franz
Josef residierten hier. Seit Sep-
tember ist das historische En-
semble im Herzen Bad Gasteins
vollstandig als Hotel er6ffnet:
das Grand Hotel mit 5 Sternen
und 46 Zimmern und Suiten,
das zeitgeistige Badeschloss
mit 4 Sternen und 102 Zimmern
und Suiten. Zwei Restaurants,
Weinbar, Café und Wellness
sind firstlich.

@09 ® Straubinger Grand Hotel
Bad Gastein, Straubingerpl. 2,
5640 Bad Gastein, Tel. +43-
6434 30490500, www.travel-
charme.com/hotels/straubinger,
46 7i.DZ ab € 270 BEFYHT
@ ®® Badeschloss Hotel Est.
1791, Straubingerpl. 4a, 5640
Bad Gastein, Tel. +43 6434-
30490400, www.travelcharme.
com/hotels/badeschloss

102 Zi., DZ ab € 255,
hxTYht=s

Kitzbiihel

Grand Tirolia

2022 wurde das Kitzbuheler
Topresort auf dem Hochplateau
Eichenheim komplett renoviert,
alle 76 Zimmer und Suiten rede-
signt. Das A-la-carte-Restaurant
LTirolia“ bekam eine Showkdiche.
Als Erganzung entsteht derzeit
nebenan ein neues Hotel fur Fa-
milien mit 71 Zimmern und Sui-
ten sowie einem familiengerech-
ten Spa und Schwimmteich vor
der Tur, der im Winter zur Eis-
laufflache wird. Beide Hauser
sind mit einem Gang verbunden.
Geplante Eroffnung: Wintersai-
son 2024/25.

@99 ® tichenheim 10, 6370
Kitzbuhel, Tel. +43-5356-66615,
www.hommage-hotels.com,
717i.,DZ ab € 255 F &

Henri Country Hotel

Nach Wien und Seefeld in Tirol
offnet im Frihjahr mit Kitzbuhel
das dritte Hotel der Zeitgeist-
Gruppe in Osterreich. Auch hier

wird es Zimmer von Petite Kabi-
nett bis Salon und von M- bis
XL-Studio geben, aukerdem
eine Wohnlounge und eine
Hauskliche mit Self-Service. Die
Zutaten flr das Frihstlck kom-
men Uberwiegend aus der Regi-
on, nachmittags gibt es Kaffee
und Kuchen und eine Jause, am
Abend eine internationale Vari-
ante des Tiroler Nachtessens.
@@ O Bahnhofpl. 1, 6370 Kitzbu-
hel, Tel. +43-5356-734702000,
www.henri-hotels.com, 85 Zi.,
DZ ab €158 HF

LaMonte Apartments

Direkt an der legendaren Hah-
nenkammbahn liegen zwei
Apartments, die zum ,LaMonte
Bistro & Restaurant” gehoren
und 2022 eroffnet wurden. Aus
der Kiiche kommt dort schon
morgens mit ,caffé all’italiana“
italienisches Lebensgefihl, mit-
tags gibt es italophile Klassiker
und abends Aperitivi und Weine.
Die meisten Produkte kommen
aus ltalien, im hauseigenen Deli-
katessen-Shop werden etliche
auch zum Mitnehmen angebo-
ten. Die LaMonte Luxury Apart-
ments sind stilvoll mit hochwerti-
gem Interieur gestaltet.

@@ O Maurachfeld 1, 6370 Kitz-
blhel, Tel. 0043-5356-209 10,
www.lamonte.at/de,

Apt. ab € 550 BF

SCHWEIZ
Crans-Montana

Aida Hotel & Spa

Mit der Verbindung von Alt und
Neu wird oft geworben, selten
gelingt es so gut wie in dem
Boutiquehotel mit nur 18 Zimmern.
Ein Highlight ist der Spa mit Pool
unter der gewdlbten Holzdecke.
Zeitgendssische Mobel fligen
sich in das Ambiente mit 300
Jahre alte Holzvertafelungen
ein, als hatten sie schon immer
dort gestanden. Lokale Hand-
werker schufen aus Holz, Stein
und recycelten Materialien eine
authentische Atmosphare im
schicken Alpenstil. Fur Géaste ab
16 Jahren (Adults only).

@@ @ Chemin du Béthania 1,
3963 Crans-Montana,

Tel. +41-27 485 4111,
www.aidahotelspa.ch, 18 Zi.,

DZ ab € 694 HF A

Six Senses

Im Mé&rz 2023 ert6ffnete die thai-
landische Six-Senses-Gruppe
ein Resort in Toplage Uber der
Hauptgondel in Crans, von hier
sind 160 Pistenkilometer erreich-
bar. Die 45 Terrassenzimmer
und Suiten bieten einen wun-
derbaren Blick auf die Berge.
Naturliche Materialien wie Quar-
zit und einheimische Holzer
schaffen wohnliche Atmosphare.
Highlight des Spas ist der Roof-
top-Pool. Zwei Restaurants: ,By-
akko“ mit japanischer und Bras-
serie ,Wild Cabin“ mit moderner
Schweizer Kiiche.

@0 @@ Rte des Téléphéri-

ques 60, 3963 Crans-Montana,
Tel. +41-58 806 20 20, www.six-
senses.com, 45 Zi. ab € 911
hFaYa

,Byakko* Mi-So abends
geoffnet I

LWild Cabin® tgl. getdffnet

St. Moritz/Engadin

Grace Hotel

Die Hotelikone von 1906 mit
dem markantem Giebel ist jetzt
ein zeitgemales Boutiquehotel.
Oberhalb des Bahnhofs, nahe
dem St. Moritzersee erhebt sich
die imposante Fassade im Enga-
diner Jugendstil, dahinter wurde
alles komplett entkernt und vom
Londoner Biro Divercity Archi-
tects neu gestaltet. Mit histori-
schen Details bestlickt sind die
Zimmer im denkmalgeschttzten
,La Margna“-Teil, im modernen
,Grace“-Wing sind sie grofszigi-
ger. Mediterrane Kiiche im Pan-
orama-Restaurant ,The View*.
@®@®@® O Grace La Margna, Via
Serlas 5, CH-7500 St. Moritz,
Tel. 0041-81 832 2210,
www.gracehotels.com,

74 Zi. und Suiten, DZ ab € 400
mhYaxtse

@00 ,The View", taglich
abends geodffnet, Hauptgerichte
€M-637Y

Kulm Hotel St. Moritz

Gleich drei Restaurants hat das
Hotel eroffnet. Weltstar Mauro
Colagreco aus Menton flihrt Re-
gie im ,Kulm Country Club®, wo
alle Gerichte Uber Feuer oder
der Glut von Holzkohle zuberei-

tet werden. Der britische New-
comer Tom Booton verbindet in
der ,Sunny Bar* britische und
Schweizer Einflisse zu einer
neuen Gastro-Pub-Kiche, und
im neuen peruanischen Restau-
rant ,Amaru by Claudia Canes-
sa“ kreiert die peruanische Ko-
chin von Streetfood inspirierte
peruanische Gerichte.
@088 Via Veglia 18,

7500 St. Moritz, Schweiz, Tel.
+4181836 80 00, www.kulm.
com, 164 Zi.ab € 1057 BT ALK
+ ,Kulm Country Club®, Tel. +41-
81836 8260, Mi-So mittags und
abends geoffnet, Hauptgerichte
€ 40-60

- ,Amaru by Claudia Canessa®“
Tel. +41-81 836 8704, Di-Sa
abends geoffnet, Hauptgerichte
€ 40-88

- ,Sunny Bar®, Tel. +41-81 836 87
04, Fr-Di abends geoffnet,
Hauptgerichte € 44-92

GASTHAUS

Garmisch-Partenkirchen
Werdenfelserei

Ganz im Stden setzt Familie
Erhardt auf Nachhaltigkeit in ih-
rem Wellnesshotel — und auf
kulinarische Entdeckungen, die
fur die alpenlandische Kiiche
richtungsweisend sein kdnnen.
Klchenchef Sven Wrage bietet
neben Klassikern wie Wiener
Schnitzel und Bofflamott auch
ein gehobenes Ment an, bo-
denstandig, aber optisch und
geschmacklich besonders, ohne
abgehoben zu sein. Die Wein-

auswahl mit Fokus auf der Al-
penregion ist sehr fair kalkuliert
@@ Alleestr. 28, 82467
Garmisch-Partenkirchen,

Tel. 08821-686 93 90,
www.werdenfelserei.de, tgl. mit-
tags und abends geodffnet,
Hauptgerichte € 24-42 @1

KOCH DES MONATS

Marseille

AM par Alexandre Mazzia
Alexandre Mazzia hat seinen
ganz eigenen Stil entwickelt, mit
dem er die Provence in Rein-
form auf den Teller bringt: den
Garten und das Meer. Auf
Fleisch verzichtet er fast ganz-
lich, manchmal gibt es eine
Kalbsjus oder dergleichen. Er
steht fur Klarheit und sieht sich
als Briickenbauer fir ein tieferes
Verstandnis der Produkte. Maz-
zia serviert in Sequenzen — stets
sind es vier bis flnf Teller, die
eine aromatische Ebene bilden.
Jlch will die Aromen vereinen —
aber daflir muss ich die Textu-
ren aufspalten®, sagt Mazzia.
,Nur so kann der Gast die Aro-
men verstehen. Ich baue Bru-
cken — und kann nur mit ihnen
den Reichtum abbilden, denich
hier mit meinen Produkten
habe.”

@@ 9@ 9 Rue Frangois
Rocca, FR-13008 Marseille,

Tel. 0033-491 24 83 63, www.
alexandre-mazzia.com, Mi-Fr
mittags und abends geodffnet,
Menu ab € 195 (mittags) und ab
€ 295 (abends) @HFAEY

UNTERWEGS
SEITE 118

Neueroffnung
des Monats

DEUTSCHLAND
Boppard

Lemabri

Das Ehe- und Kochpaar Sarah
Henke und Christian Eckhardt
begeistert hier kleine und groke
Geniefker: Die liebevolle Kinder-
karte bietet Pizza, hausgemach-
te Fischstabchen oder Minimaul-
taschen. Sarah Henke zeigte
ihren asiatisch-koreanischen Stil
mit krossen Schweinebauch-
tranchen auf Kimchi. Auf die kre-
ativ-franzosische Richtung Chris-
tian Eckhardts verwiesen Schei-
ben von gerdauchertem Sellerie,
auf dem diinn aufgeschnittenes
gebeiztes Rindfleisch, Waldpilze
und Walnussstticke lagen.
@@ O OT Buchholz, Alte Romer-
str. 3a, 56154 Boppard,

Tel. 06742-700 30 0O,
www.lemabri.com, Mo-Fr mit-
tags und abends, Sa nur abends

geodffnet, Hauptgerichte € 14-39
heyYawtT®

Essen

Teko by Lange Rodriguez

Der Deutsch-Bolivianer Hans
Robert Lange Rodriguez hat die
einstige ,Rotisserie du Sommeli-
er® Ubernommen. An gleicher

Stelle, aber mit einem neuen
Casual Fine Dining-Konzep. Am
Herd setzt Lange Rodriguez auf
die behutsame Verbindung eu-
ropdischer Kiiche mit lateiname-
rikanischen Elementen. Die Fri-
sche und Leichtigkeit einer
Fjordforelle, begleitet von ge-
puffter Quinoa und einer dreifa-
chen Variation von Mango, har-
monierte schon mit der feinen
Sdure eines Mojito-Schaums.
Die Weinkarte ist noch im Auf-
bau, neben Europa werden auch
Argentinien und Chile gut ver-
treten sein. Charmanter Service.
@®® OT Rittenscheid, Wege-
nerstr. 3, 45131 Essen, Tel. 0201-
959 69 30, www.teko-by-lang-
erodriguez.de, Mi-Sa abends
gedffnet, Menls € 65-115,
Hauptgerichte € 43-45 e

Fellbach

Oettingers

Michael Oettinger hat das Zep-
ter als Kiichenchef im eigenen
Haus an Kay Lurz weiterge-
reicht, der den bewahrten Stil
einer klassischen Hochkiche
mit regionalen Elementen durch
internationale Ausblicke unauf-
geregt fortentwickelt hat. Sein
aktuelles Menii ist mit ,Uber den
Kesselrand*® tituliert. Zu den
Hausklassikers gehort etwa die
kraftvolle Bouillabaisse mit safti-
gem Kaisergranat und feinen
Jakobsmuscheln zum Auftakt.
Typisch fir die hier seit jeher
gerne praktizierte Verfeinerung
von regionalen Spezialitaten ist
das sautierte Kalbsbries mit Kut-
teln. Weinkarte mit dem Besten
der Region. Das gediegene Am-

biente erhielt ein Update und
schafft eine Balance von zuriick-
haltender Eleganz und heimeli-
ger Warme.

@@ O Kanalstr. 1-7, 70736 Fell-
bach-Schmiden, Tel. 0711-951 34
52, www.hirsch-fellbach.de, Mi-
Sa abends geodffnet, Sa auch
mittags, Meni 4-8 Gange € 109-
183mbha

Frankfurt

Peysk

David Eisenberg setzt in dem
unauffallig moblierten Ecklokal
mit grofser Terrasse auf Fisch
und Meeresfriichte. Mehr Bistro
als klassisches Fine-Dining be-
stimmen Einflisse aus aller Welt
mit Schwerpunkt Frankreich und
Asien das wdchentlich wech-
selnde Angebot. Eisenbergs
souveraner Umgang und tiefes
Verstandnis fur Produkte, Gar-
prozesse und Aromen fuft auf
Erfahrungen aus bald zwei Jahr-
zehnten am Herd, von Frank-
reich Uber London und Singapur
bis nach Bali und pragenden
Jahren in Japan. Kurz gegart,
meist auch nur abgeflammt und
daher mit willkommenem Biss,
entfalten die Fische ihre Aromen
wie die Makrele mit Shisoblatt,
Misocreme, Dill und spicy Oli-
ventapenade. Dazu geniefst
man meist biodynamisch oder
naturnah produzierte Weine aus
ltalien, Frankreich, Osterreich
und Deutschland.

@@ OT Westend, Westendstr.
74, 60325 Frankfurt, Tel. 0162-

205 60 73, www.peysk.com,
Do-Mo abends geoffnet,
Hauptgerichte € 19-32 BT

Rothenbach/Bayern
Kulinarium

Weifs und Grau dominieren die
legere Eleganz in der sympa-
thisch entromantisierten Gast-
stube, unter historischer Balken-
decke serviert Kichenchef Ge-
rald Hoffmann eine geradlinige
Produktkliche — etwa entschlos-
sen gewdrzte Blutwurstravioli
auf Mangold mit Meerrettich-
schaum. Der Keller, zum Start
noch klein und ausschlieflich
mit deutschen Gewdchsen be-
stlickt, soll schnell wachsen.
@@ O Friedrichsplatz 4, 90552
Rothenbach an der Pegnitz,
Tel. 0156-79 30 52 36,
https://kulinarium.restaurant,
Di-Sa abends geoffnet,

Meni € 85/110/125 hEa¥

Monaco

Café de Paris

Die Brasserie-lkone mit ein-
drucksvollem Jugendstil-Ambi-
ente, grolker Bar und Meeres-
frichte-Theke wurde aufwendig
renoviert und durch eine 200
Quadratmeter groke Terrasse
im ersten Stock erganzt. Auf der
Karte alle Klassiker franzosi-
scher Brasseriekultur, von Sole
Meuniere bis Crépe Suzette, er-
génzt durch zeitgemake Zube-
reitungen. Opulente Weinkarte.
@®® Place du Casino, MC-
98000 Monaco, Tel. 00377-

98 06 76 23, www.monte
carlosbm.com, tgl. 8-2 Uhr,
Hauptgerichte € 25-89
ehyvwey

SCHWEDEN
Simrishamn/Skane

Vyn Restaurant

Nach dreijahriger Pause ist Da-
niel Berlin in die schwedische
Haute Cuisine zurlickgekehrt.
Die Kiiche ist rein saisonal und
konzentriert sich auf die besten
nordischen Produkte aus dem
Meer, von GemUse- und Obst-
bauern der Region sowie Wild
aus heimischen Waldern. Die
Gerichte werden sehr reduziert
angerichtet, auf Uberflissige
Elemente verzichtet man ganz.
Die fantastischen Zutaten sollen
im Mittelpunkt stehen. Viel Holz
mit zahlreichen geschnitzten
Details dominiert die stylishe
Einrichtung des Restaurants,
und die Servicekrafte sind zu-
gleich kompetent entspannt.
Das ubertragt sich angenehm
auf die Géste.

®09®® Hoga Vagen 72,
SE-272 92 Simrishamn,
www.vynrestaurant.se,

Mi-Fr abends, Sa mittags geoff-
net, Ment € 308 @

Malaysia

One & Only Desaru Coast

Das Resort liegt im Stdosten
Malaysias, eingebettet zwischen
Regenwald und Meer. Jede Sui-
te des 52-Hektar-Resorts ist als
einzeln stehendes, von einer
Mauer umschlossenes Refugium
gestaltet. Auf 105 Quadratme-
tern gruppieren sich der Wohn-
Schlaf-Raum nebst Veranda und
Uberdimensionalem Bad um ein
Atrium mit kleinem Pool und Ta-
gesbett. Chefkoch im Signature-
Restaurant ,Hoishi“ ist Aizat
Nazri, ein Malaysier, der sich der
japanischen Kiiche verschrieben
hat. Seine saisonalen Omakase-
Menis werden am Tresen zube-
reitet und angerichtet.

@@ @®® Darul Ta'zim, Persiaran
Damai, Desaru Coast Bandar
Penawar, 90, 81930, Johor,

Tel. 0060 7-878 3400,
www.oneandonly.com,

42 Suiten ab € 545, 1 Villa
hYysFe

@99 .Hoishi“, Omakase Menl
€10-260¢
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Vorwahl Spanien: 0034

Hotels

© Caro Hotel

Das 5-Sterne-Boutiquehotel in
einstigen Palast des Marqués
de Caro aus dem 19. Jahrhun-
dert steht gleich beim Tdria Park
und 200 Meter von der Kathe-
drale entfernt. Original erhalten
sind Teile eines romischen Mo-
saiks aus dem 2. Jahrhundert,
die Fassade stammt aus dem

19. Jahrhundert. Die 26 Zimmer
sind elegant und individuell

von Francesc Rifé im minimalisti-
schen Design eingerichtet. Im
Gourmetrestaurant ,Alma del
Temple® sind Teile der alten
arabischen Stadtmauer aus dem
13. Jahrhundert zu sehen.

@®@®® Carrer de I'Almirall 14,
ES-46003 Valencia,

Tel. 963 05 90 00,
www.carohotel.com, 26 Zi.,

DZ ab €240 BT

® MYR Marqués House

Das stimmungsvolle historische
Gebdaude aus dem 19. Jahrhun-
dert steht direkt an der golde-
nen Meile der Stadt. Es ist zeit-
gemalk modernisiert und verfligt
Uber 29 schick eingerichtete
und gemditliche Zimmer in urba-
nem und kosmopolitischem Stil.
@@®® C. de I'Abadia de Sant
Marti, 10, ES-46002 Valencia,
Tel. 960 66 05 06,

www.myrhotels.com, 29 Zi.,
DZ ab € 94 Y TRF

© Only you

Mitten im historischen Zentrum
befindet sich dieses stylishe Ho-
tel, nahe der belebten Plaza del
Ayuntamiento. Die 191 Zimmer

und Suiten verteilen sich auf
acht Etagen. Im 9. Stockwerk
liegt das ,El Mirador®, ein Bistro
mit tollem Blick Uber die Stadt.
Quasi gegenuber: das schone,
gerdumige ,Federal Café”
@@ 0O Pl. de Rodrigo Botet 5,
46002 ES-Valencia,

Tel. 963 9810 00,
www.onlyyouhotels.com, 191 Zi.,
DZ ab €176 BYHi@

Restaurants/Weinbar

O Casa Montana

Die Weinbar im Jugendstil mit
Restaurant gehort zu den loh-
nenden Kultadressen in Valen-
cia. Der alte Barraum ist bis
unter die Decke voll mit Wein-
flaschen, man sitzt an Hoch-
tischen. Unbedingt das Degus-
tationsment bestellen: 10 Gan-
ge € 45 (sic!) und reservieren!
@O C/ de Josep Benlliure, 69,
ES-46011 Valencia,

Tel. 963 67 23 14,
www.emilianobodega.com,
Mo-Sa mittags und abends ge-
6ffnet, So nur mittags geoffnet,
Gerichte € 5-17 T

© Llisa Negra

Spaniens Meisterkoch Quique
Dacosta, der sein legendéres
Stammhaus in Dénia hat, hat in
Valencia ein zweites, legereres
Standbein. Hell und modern ein-
gerichtet, steht die offene Kiiche
im Zentrum, in der nicht nur Pa-
ella, sondern auch traditionelle
Gerichte und Seafood auf dem
offenen Feuer zubereitet wer-
den.

@@ C/ de Pascual i Genfs, 10,
ES-46002 Valencia,

Te. 963 94 60 79, llisanegra.
com, So und Mo geschl., Di-Sa
mittags und abends geoffnet [

O Ricard Camarena

Der valencianische Kochstar
Ricard Camarena verwendet flir
seine zeitgemalke Spitzenkiiche
vor allem Zutaten aus der Regi-
on um Valencia. Terroir steht
hier im Mittelpunkt, akzentuiert

mit Einflissen aus aller Welt.
Daraus entstehen spannende
Menis. Schickes Industrieflair.
Wer Camarenas Klche in einer
legeren Version erleben moch-
te, gehtin die ,Central Bar by
Ricard Camarena“ auf dem Mer-
cat Central!

@®09®® Av. de Burjassot 54,
ES-46009 Valencia,

Tel. 34 963 35 54 18, www.
ricardcamarenarestaurant.com,
Mi abends geoffnet, Do-Sa mit-
tags und abends geofinet BF

O Riff

Bernd Knoller kommt eigentlich
aus dem Schwarzwald, gilt nach
rund 30 Jahren in seiner gelieb-
ten Wahlheimat aber durchaus
als Valenciano. Er erntet topfri-
sche Produkte aus dem eigenen
Garten, profitiert von den Mark-
ten und Weinbergen der Region.
Wahrend des Menus kommt er
immer wieder selbst an den
Tisch und erklart seine Kreatio-
nen. Sein Restaurant liegt im

schonen Viertel LEixample, un-
weit des Mercat de Colon.
@@ @ Carrer del Comte d'Altea
18, ES-46005 Valencia, Tel.
963 35 3178, www.restaurante-
riff.com, Mi-Sa mittags und
abends geoffnet BF

Einkaufen

© Mercat Central

Der Zentralmarkt ist ein High-
light der Stadt und optisch wie
atmospharisch eine Augenwei-
de: unzahlige Stande mit herrli-
chen Orangen und anderen
Frichten, Gemuse, frischen
Meeresfriichten und vielen
Moglichkeiten, dort auch zu es-
sen. Sehr beliebt, deshalb am
besten schon frihmorgens hin-
gehen.

- Pl. de la Ciutat de Bruges, s/n,
ES-46001 Valencia,

Tel. 963 82 9100,
www.mercadocentralvalencia.es,
tgl. auker an Feiertagen
7.30-15 Uhr geoffnet
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UNSER WEINGUTER:
BEWERTUNGSSYSTEM:

Alle Adressen sind von er-
fahrenen FEINSCHMECKER-
Redakteuren und Autoren
getestet. Hier finden Sie alle
Informationen zu den in
dieser Ausgabe vorgestellten
Restaurants @, Hotels @ und
Weingiitern @.

RESTAURANTS:

@@ @ @@ njcder Hinsicht perfekt
@@®@®@® Kiiche und Service
herausragend, Ambiente
und Komfort auRerge-
wohnlich

Exzellente Kiiche,

sehr guter Service,
Komfort und Ambiente
bemerkenswert

Sehr gute Kiiche, guter
Service, angenehmes
Ambiente, komfortabel
Gute Kiiche, anspre-
chendes Ambiente
Solide Kiiche, sympa-
thisches Lokal
QOO0 Q Bewertung ausgesetzt

HOTELS:

®
L))

@@ ® @@ Injeder Hinsicht perfekt

@@®@®@® Aurergewshnliches
Haus mit hervorragen
dem Service in bemer-
kenswerter Lage

1 1] GroRer Komfort bis ins
Detail, sehr guter Service,
rundum Wohlbefinden

[ 1 ] Sehr guter Komfort,
freundliche Atmosphéare

[ ] Guter Komfort und
freundliche Atmosphéare

[ ] Sympathische Unterkunft

OOOQQ Bewertung ausgesetzt

@O P @@ tinerderbesten

Weinproduzenten

@®09®@® Herausragende
Weinqualitat
(1 1] Sehr gute Weinqualitét
(1 ] Gute bis sehr gute
Weinqualitat

® Gute Weinqualitat

© Halber Punkt

Y Bar

BIO Bioangebot

=] Garage oder Parkplatz

Y Mittags gedffnet

= Pool

74 gutes vegetarisches
Angebot

+ Terrasse und/oder
Garten

“ Imbiss/Bistro/Weinstube

= Ubernachtung méglich

v besonderes
Weinangebot

=z WLAN gratis

Q@ Zimmerservice

EC-Cash

] Kreditkarten

B2 Nur Barzahlung

Alle Hotels & Restaurants
getestet und bewertet




